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VERY IMPORTANT! READ THIS FIRST BEFORE USE.

The cord for paddle motor must only be plugged into the outlet located on the lower side of the main
unit (fig. 2). Do not connect the paddle motor unit directly into the home power supply outlet:
this will damage it!

TRES IMPORTANT! LIRE AVANT DE LUSAGE.

La prise d'alimentation de l'unité moteur est positionnée dans la partie baisse au flanc de la machine
(fig. 2). Ne pas brancher le cordon de I'unité moteur directement a une prise de courant de la
ligne: vous endommagez I'appareil !

IMPORTANTE! LEER ANTES DE USO.

El enchufe de alimentacion para la unidad motor-paleta esta colocado en la parte baja sobre unlado
del aparato (fig. 2). No alimentar el grupo motor mediante un enchufe normal de corriente: se
podria daar.

IMPORTANTE! LEGGERE PRIMA DELLUSO.

La presa di alimentazione per il corpo motore della pala sitrova nella parte inferiore della carrozzeria
del corpo macchina (fig. 2). Non connettere il corpo motore della pala diretttamente alla rete:
risulterebbe danneggiato!

BELANGRIJK ! LEES DIT EERST VOOR GEBRUIK.
Steek de stekker van de motor van het roerwerk in het onderste deel van de hoofdunit (fig. 2). NOOIT
de moterunit direct in de wandcontactdoos stoppen dit zal de moter beschadigen!

WICHTIG! LESEN SIEBITTE DIESE ANWEISUNGEN VOR GEBRAUCH.

Die Steckdose fiir dem Riihrspatelsmotor ist auf der unterer Seite des Maschinegehéuses (Teile Nr
2). Bitte verhinden Sie nicht der Riihrspatelsmotor direckt mit dem Netzwerk: der Motor werde
beschédigt werden!

OYEHb BAXHO! MPOYTUTE NEPEQ UCMOINMb30BAHUEM.

VICTOYHMK NTaHMst MOTOpa JTONAcTen HaXOAUTCS B HIMKHEN YacTh kopnyca MallmHbl (cm. fig. 2). He
noAcoeauHATL 6ROk ABUraTeNsa onaTku HaNPAMYH K ANeKTPOOLITOBOW PO3eTke: 3TO BbI3OBET
ero noBpexaexue!

VIGTIGT! LAS DETTE FAR BRUG!
Stikket til rarevingens motor skal tilsluttes til selve ismaskinen (fig. 2). Forbind aldrig rgrevingens
motor direkte med en almindelig stikkontakt. Det gdeleegger ismaskinen!

MOAY THMANTIKO! AIABAXTE MPQTA MPIN TH XPHEZH

To kKaAwdio TpoPodoaiag Tou YOTEP TTPETTEI VO GUVOEETAI HGVO GTNV UTTOBOXK TToU BPICKETAI GTO KATW
TUAMA TG BaaikAg Hovadag (eik. 2). Mnv guvdéeTe To LOTéP atreuBeiag o€ OIKIOKN TrPila TTAPOXAS
pEUpaTOG: auTd Ba TpokaAéasl {nuid aTh cuokeun!
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be observed, including the following:

*Read allinstructions carefully.

«To protect againstrisk of electric shock, do not put the main body of appliance in water or any other liquid.

*This appliance has not been designed to be used by persons (including children) with physical, sensory or
mental impairments or who are lacking in experience or knowledge, unless they have been given the
necessary supervision and prior instructions about how to use this appliance by a person responsible for their
safety. Young children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

«If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similary qualified
persons in order to avoid a hazard.

* Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts, and before cleaning.

« Avoid contact with moving parts.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the appliance malfunctions, or is dropped
or damaged in any manner. Return the appliance to an authorised Service Agent for examination, repair or
electrical or mechanical adjustment.

*The use of attachments not recommended or sold by the appliance manufacturer may result in fire, electric
shock orinjury.

Do notuse outdoors.

Do notlet cord hang over edge of table or counter, ortouch hot surfaces.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
CAUTION

« An authorized service representative should perform any servicing other than cleaning and user maintenance.
Authorised service personnel only should do repair.

« After removing the appliance from the packaging, check it for damage. If in doubt, do not use the appliance
and contact an authorised service agent.

*Plastic bags, polystyrene, nails, etc. must not be left within reach of children as they are potentially dangerous.

The appliance's manufacturer and vendor reject any responsibility for failure to comply with the instructions
provided in this user manual.

«Checkthat the voltage shown on the rating plate corresponds to the voltage of the mains.

Do not use sharp utensils inside the bowl! Sharp objects will scratch and damage the inside of the bowl. A
rubber spatula or metal spoon may be used, whenthe appliance is inthe “OFF”or “0” position.

»Never clean with scouring powders or hard implements.

Do not place or use the appliance on hot surfaces, such as stoves, hotplates, or near open gas flames.

Do not put any partinthe dishwasher.

*Donot unplug the unit by pulling onthe cord.

*The appliance must be connected to an electrical system and power supply socket with a minimum capacity of
10A, equipped with an efficient earth contact. The manufacturer is not responsible for damages to things or
peopleinthe eventthatthe prescribed safety norms have not been respected.

«Before carrying out any maintenance or cleaning, make sure that the appliance has been disconnected from
the electrical mains by removing the plug from the power supply socket.

«This appliance is suitable for use with 32°C max. ambient temperature (climatic class “N”).

*Never washthe appliance using water jets or place itin water!

IMPORTANT:

This Ice Cream Machine contains its own refrigerant which must be allowed to settle after transport.
Leave the Ice Cream Machine on a horizontal surface for at least 12 hours after purchase or after any
move which might have stored the machine the wrong way up.

Leave at least 20 cm on each side of the machine to allow free air circulation. Make sure the vent slots
are free and unobstructed.



English

UK USERS ONLY
HOW TO CONNECT THE CORD TO A U.K. PLUG: IMPORTANT

The wires in the mains lead are coloured in accordance with the following code:

«Green and yellow: Earth

*Blue: Neutral

*Brown: Live

Please, read the instructions given below before connecting the cord to a plug. If
in doubt, please, consult a qualified electrician. As the colours of the wires in the
mains lead of this appliance may not correspond with the coloured markings
identifyng the terminals in your plug, proceed as follows: the wire that is coloured
Green and Yellow must be connected to the terminal in the plug which is marked
with the letter E or the Earth symbol (@), or coloured Green or Green and Yellow.
The wire that is coloured Brown must be connected to the terminal which is
marked with the letter L or coloured Red. The wire that is coloured Blue must be

GREEN & YELLOW

SAFETY POINTS FOR REWIRABLE OR MOULDED PLUG

alive 13A socket outlet elsewhere in the house.

connected to the terminal which is marked with the letter N or coloured Black.

The mains lead of this appliance may be already fitted with a BS1363 13A plug.

«If your socket outlet is not suitable for the plug, then the plug must be removed (cut off if it is a moulded on plug), the
flexible cord insulation should be stripped back as appropriate and a suitable 3 pin plug fitted.

* WARNING: Dispose of a plug that has been cut from the power supply cord, as such a plug is hazardous if inserted in

« Should the fuse need to be replaced an ASTA marked fuse, approved to BS 1362, of the same rating must be used.

* Always replace the fuse cover after fitting a fuse. The plug must NOT be used if the cover is omitted or lost until a
replacement is obtained. Make certain that only the correct fuse coveris used and fitted.

«For plugs with detachable fuse cover, the replacement must be the same as the colour insert in the base of the plug, or
as directed by the embossed wording on the base of the plug.

«Ifthe detachable fuse cover is lost areplacement may be purchased from a Service Centre.

«Information for supply may also be obtained fromthe plug manufacturer.

“GELATO CHEF 2200-0XIRIA"

"GELATO CHEF 2200/ OXIRIA” is sold complete with all
the accessories for use with fixed or removable bowl. In
the original packaging, the removable bowl is stored
inside the fixed bowl.

IMPORTANT ABOUT THE USE

*Hygiene is the most important aspect of ice cream
making. Make sure that all the parts, in particular those
coming in direct contact with the ice cream, are
scrupulously clean.

*Never turn off the freezing switch (B) when the
machine is working. In case you accidentally switch it
off or the power fails, wait at least 10 minutes before
turning it on again. The compressor is fitted with a
safety device to prevent any possible damage to the
motor unit. Should you restart the machine
immediately after it has been switched off, the
compressor will not freeze.

«Variations in speed and noise during ice-cream making
are also to be expected and in no way affect the unit's
normal functioning.

*Keep the appliance far enough from walls and
furniture, which might restrict air circulation,
necessary for cooling the unit. It is normal for warm or
hot air to flow from the lateral air vents. The
refrigeration process requires this.

PREPARING ICE CREAM

1).

2).

3).

a).

5).

6).

7).

Carefully clean all parts in direct contact with
ingredients. Warning: make sure that the unit is
unplugged before starting cleaning.

Fitthe mixing paddle (C) to the motor unit (H+G).
Lock the motor unit into position in line with the
locking ring (F). The raised area on the bottom of
the paddle will need to be in line with the cleft on the
bottom of the fixed bowl.

Connect the cord for the paddle motor (I) to the
socket on the machine body. Warning: do not
connect the cord into the mains supply as you
may damage the machine!

Press (B) tg switch the freezer on. Allow to run for
for 5 minutes before use.

Press (E) switch to start the mixing paddle.
Warning: ensure the paddle motor is fully locked
to the ring (F), otherwise it will not be possible to
switch the motor on.

Pour the mixture into the bowl. For best results, itis
recommended that you pre-mix the ingredients in a
separate bowl to obtain a smooth, lump-free
mixture. Always use ingredients at fridge
temperature to reduce temperature differences and
cut down preparationtime.
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8). When ice cream has reached a good consistency,

the paddle will change direction.
This in no way damages the motor or the paddle,
but it is nonetheless a good idea to turn the motor
off as soon as it occurs. Preparation time varies
according to quantity, temperature of the mix, type
of ice cream (cream-style or sherbet), and room
temperature. If a firmer consistency of ice creamis
desired, leave the freezing switch on for further 5-
10 minutes.

9). Turn off the switch for the paddle motor and
remove the motor unit by turning it in an anti-
clockwise direction. Unplug the machine.

10). To remove the ice cream for serving or storing, use
the spatula (L) provided. Do not use metal tools!

11). Allow the motor to cool down (approximately 10
minutes); itis then possible to make a new batch of
ice cream by repeating all the above operations.

12). Unplug the unit when finished.

USING REMOVABLE BOWL

Using the removable bowl makes it easier to make

consecutive batches of ice cream. When using the

removable bow!:

1).  Pour one measuring cup (M) (25ml) full of brandy
or other liquor into the fixed bowl. Alternatively, you
can use a mixture of salt and water (20ml water
and 5g salt). THE WALL OF THE REMOVABLE
BOWL MUST BE COMPLETELY WET: this
operation is most important to allow the good cold
transmission from fixed to removable bowl.

2). Insert the removable bow! (D) securely; ensure
there is a good contact between the fixed and the
removable bowl.

3). Follow the procedure described in the paragraph
“USING THE FIXED BOWL” from point 2 to point 10.

4). Remove the bow! (D). If you wish, you may leave
the ice cream in the bowl and use it to store the
productinthe freezer (-12°C**).

5). Unplug the unitwhen finished.

USEFUL HINTS

*Mix and blend ice-cream ingredients in a separate
bowl.

«Use pre-cooled ingredients.

*DO NOT FILL THE BOWL ANY MORE THAN HALF
WAY. This will allow the volume to increase during
churning to maximum bow! capacity.

«To avoid the forming of ice or frost, do not leave the ice
cream in the bow! for too long with the refrigeration on.
Turn off the unit as soon as the ice cream has reached
the desired consistency.

HOW TO MAKE AN EXCELLENT ICE-CREAM
Making good, healthy, natural ice cream, with the right

consistency, depends on the following factors:

*An appliance is in good working order: leave enough
space on the sides of the unit so as to allow air to
circulate freely. This air is necessary to cool the
COMpressor.

*Good, freshingredients.

*A good recipe: a perfect blend of ingredients and
perfect processing.

CLEANING THE MACHINE

»Make sure the machine is switched off and unplugged
before cleaning.

*Remove the paddle from the motor unit by pulling it; the
transparent lid can be separated from the motor unit by
pushingitasin Fig.1. Wash the paddle (C), the clear lid
(H) and the removable bow! (D) in warm, soapy water.

*Use a damp cloth to clean the body of the machine (A)
and the paddle motor unit (G). NEVER IMMERSE THE
MAIN BODY OF THE ICE CREAM MAKER OR THE
PADDLE MOTOR UNIT IN WATER!

*When the removable aluminium bowl is used, it is
essential to eliminate every trace of salt/water
solution from the parts that come in contact with it,
inorder to prevent corrosion.

STORING ICE-CREAM
eInthe ice cream maker.
Whenthe ice cream is ready you can keep it coveredin
the ice cream maker for approximately 10-20 minutes.
Before serving, start the motor and allow to churn fora
few minutes to regain the right consistency and
smoothness.
eInthe freezer.
Theice cream can also be stored in the freezer for up to
1-2 weeks, depending on the ingredients used. Do not
store it for too long, in any case never more than two
weeks, as it will lose flavour and quality. Should you
wish to store the ice cream in the freezer pay attention
tothe following:
«Store the ice cream in a clean, well sealed bowl
suitable for freezing.
« Storage temperature must be atleast-14°C.
« Attach a label to the bowl with the date when it was
made and whatkind of ice creamiitis.

WARNING!

*Ice cream is sensitive to the bacteria. Consequently it
is very important that the ice cream maker and the
utensils used are well cleaned and dried.

*TAKE CARE NEVER TO REFREEZE THE ICE CREAM
ONCE IT HAS MELT.

*Remove the ice cream from the freezer half an hour
before to serve it. Eventually you could leave it for
10/15 minutes at the room temperature to let it reach
the adequate serving temperature.
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STORING TIME

Ice cream made of raw ingredients | =1 week

Sherbets 1-2 weeks

Ice cream made of cooked| .o oae

ingredients

HELPFUL HINTS

«Certain recipes involve cooking. Prepare them at least
a day in advance to ensure they are chilled thoroughly
and expand. It is always advisable to chill the basic
mixture.

In the case of cold mixtures, the best results are
obtained by beating the eggs and sugar with an electric
whisk. This helps increase the volume of the mixture.

*The majority of mixtures consist of cream, milk, eggs
and sugar. You can use whatever cream you wish, but
the flavour and texture will change greatly according to
the quality of cream chosen. The higher the percentage
of fat in the cream, the richer the ice cream will be. For
example, whole cream contains a minimum of 36%
fat, whipped cream 30%, cream for coffee or skimmed
cream 18% and half cream plus half milk 10%. In all
cases, the important thing is to always maintain the
same quantity of liquid. For example, the lightest ice
cream can be made by using more milk than cream, or
by eliminating the cream altogether. You can also use
skimmed milk, but the texture of the ice cream will be
very different.

*The ice cream mixture can be kept in the freezer for a
number of days. Shake it well before pouring it into the
bowl.

* Add the mixture to the bowl ensuring it is no more than
half full. The mixture increases in volume during
preparation.

« Alcoholic ingredients slow down the chilling process.
Liquors should therefore be added during the final
minutes of preparation.

«The flavour of sorbets depends largely on the degree of
ripeness and sweetness of the fruit andjuice used.
Taste the fruit before adding to the recipe. If it is too
acidic, add sugar. If it is very ripe, add less sugar or
leave it out altogether. Remember that the cold reduces
sweetness.

»Sweeteners can be used as an alternative to sugar. In
this case, add the sweetener to the mixture and mix
until completely dissolved.

»Mixtures which require heating must not be poured into
the bowl until they are completely cold.

If you want to make the mixture sweeter during
preparation, do not add sugar directly into the cylinder
(it does not dissolve). It is recommended you dissolve
the sugar in a little water or skimmed milk and pour the

resulting syrup (cooled) into the bowl.

«The fruit used in the recipes must always be washed
and dried before use. Even when not specified, fruit
must always be peeled, shelled, destoned, etc.

To reduce the quantity of ice cream, the quantities
indicated can be broken down or halved.

*When using raw eggs, make sure they are fresh by
breaking them one at a time into a container and
checking that:

1). They do nothave abad smell.

2). The white is not watery but dense and adhering to
the yolk.

3). The yolkis round and swollen.

WHAT COULD GO WRONG?

Under normal conditions, ice cream preparation does

not require more than 40 minutes.

If the ice cream is still not formed after 40 minutes,

check the following points before contacting an

authorised service agent.

*The ingredients must be poured into the ice cream
maker at room temperature or, preferably, at fridge
temperature. Ice cream cannot be made from hot
ingredients.

*The bowl must not be filled more than half way. If the
quantity of ingredients is excessive, the time required
to form the ice cream increases considerably and the
result may not be satisfactory.

*The compressor is fitted with a safety device. In the
event of power failure, or if the appliance is turned off
then on again for any reason, operation of the chilling
systemis interrupted. If this device trips, the appliance
must be left for five minutes before turning on again. If
the five minute pause is not respected, operation will
not commence, even if the chilling button is in the ON
position and the relative indicator light is on.

ATTENTION: Pls keep the packaging boxes. They will
be necessary in case you should return the machine
for repair or you should return it for any other reason.
If the machine will be sent back with a packaging box
not suitable for transportation all repairing charges
will be at charge of the sender, even if the machine is
under warranty. If the machines doesn't need to be
repaired and the package will not be suitable the
machine will be returned to the sender too.

Materials and articles destined for use in contact
with food products are conform to the EC
Regulation 1935/2004. This appliance complies
with the requirements of the Low Voltage
Directive 2014/35/EC, and the Electromagnetic
Compatibility Directive 2014/30/EC.




Francais
INSTRUCTIONS GENERALES DE SECURITE

Pendant l'utilisation des appareils électriques, il est indispensable de respecter scrupuleusement quelques régles de

sécurité fondamentales, en particulier:

«Lire attentivement le mode d'emploi avant d'installer et utiliser I'appareil.

Ne pas plonger le corps principal de I'appareil dans I'eau ou autres liquides: danger de chocs électriques.

«Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont
pu bénéficier, par lintermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions
préalables concernant l'utilisation de I'appareil. Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

«Si le cable d'alimentation est endommagg, il doit étre remplacé par le distributeur, son service aprés vente ou une
personne de qualification similaire, afin d'éviter un danger.

«Débrancher 'appareil de la prise de courant quand il n'est pas utilisé et avant de le démonter ou de le nettoyer.

*Ne pas toucherles parties en mouvement.

«Ne pas utiliser I'appareil si le cordon d'alimentation ou la fiche sont abimés, ou aprés un fonctionnement anormal de
I'appareil, ou si I'appareil est tombé par terre ou s'il a été endommagé de quelque fagon que ce soit. Dans ces cas, il est
recommandé de s'adresser au Service Apres-vente agrée pour les réparations.

«Emploi d'accessoires qui n'ont pas été reccomandés ou vendus par le constructerur de cet appareil pourrait entrainer
des risques d'incendie ou des chocs électriques ou des lésions a I'utilisateur.

Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

«Eviter que le cordon d'alimentation puisse pendre le long du bord de la table ou du plan de travail ou touches des

surfaces chaudes.
CONSERVER CES INSTRUCTIONS
ATTENTION

«Toute réparation ne devra étre exécutée que par des centres d'assistance technigue ou de personnel agrées.

« Aprés avoir sorti l'appareil de I'emballage, s'assurer qu'il soit intact. En cas de doute, ne pas utiliser 'appareil et s'adresser a
un centre d'assistance technique agrée.

»Les sachets en plastique, le polystyrene, les clous etc., étant des sources potentielles de danger, ne doivent pas étre
laissés ala portée des enfants.

*Cet appareil est destiné exclusivement a I'emploi pour lequel il a été congu. Le constructeur et le vendeur de I'appareil
déclinent toute responsabilité en cas de non-respect des indications contenues dans ce manuel d'utilisation.

 S'assurer que la tension de réseau correspond a celle qui est indiquée sur I'appareil avant d'insérer la fiche dans la prise de
courant.

«Ne pas utiliser d’objets ou utensiles coupants a I'intérieur du bol. Ceux-ci risquent en effet de griffer ou abimer la cuve. Une
spatule en caoutchouc ou une cuillére plastique peuvent étre utilisées lorsque I'appareil est éteint en position “0” ou “OFF”.

Ne jamais nettoyer I'appareil avec des utensiles abrasives.

Ne pas utiliser I'appareil sur surfaces chaudes ou prés de flammes.

«Ne pas nettoyer aucune partie de lamachine dans le lave vaisselles.

«N’arréter jamais lamachine en retirant la fiche de la prise de courant.

«|'appareil doit obligatoirement étre relié au secteur et avoir une prise de courant avec une portée minimum de 10A, avec
contact de mise a la terre efficace. Le constructeur n'est pas responsable des dommages éventuels causés par I'absence
de lamise aterre dans l'installation.

« Avant d'effectuer n'importe quelle opération d'entretien ou de nettoyage, vérifier que I'appareil ait été débranché du secteur
enretirantlafiche de la prise de courant.

«Cetappareil appartientala classe climatique “N” pour I'utilisation avec une témperature ambiante de 32°C.

»Ne jamais laver I'appareil avec des jets d'eau, ne jamais l'immerger dans l'eau!

IMPORTANT:

Laisser la machine reposer sur un plan horizontal pendant au moins 12 h avant de l'utiliser pour la premiére fois.
Les agents réfrigérants pourraient en effet étre dispersés, au cas o la machine aurait été renversée pendant le
transport et ils doivent avoir le temps de revenir dans la bonne position. Suivre la méme procédure par la suite
aussi, toutes les fois que la machine aura été mise en position non horizontale pour quelque motif que ce soit.
Placer la machine de fagon a ce qu'il y ait suffisamment d'espace autour (au moins 20 cm), pour ne pas obstruer
les prises d'air latérales.
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SORBETIERE “GELATO CHEF 2200/ OXIRIA”
"GELATO CHEF 2200 / OXIRIA” comprend tous les
accessoires qui permettent de l'utiliser aussi bien avec
la cuve fixe et la cuve amovible. Dans I'emballage
d'origine, la cuve amovible se trouve a l'intérieur de la
cuvefixe.

IMPORTANT POUR LUTILISATION DE LA MACHINE

L 'hygiéne est la précaution la plus importante a
observer lors de la préparation de glaces. S'assurer
que toutes les parties de la sorbetiére sont
parfaitement propres, en particulier les éléments qui
seronten contact avec le mélange.

«Eviter d'arréter le refroidissement en appuyant sur le
bouton de commande du refroidissement (B) avant
d'avoir terminé la préparation de la glace. Si cela
devait arriver ou, si pour quelque raison que ce soit, il
y avait une coupure de courant, le dispositif spécial
dont est muni le compresseur ne permettra pas la
continuation du refroidissement pendant environ 10
minutes, compromettant ainsila réussite de la glace.

el es variations de vitesse et de bruit pendant la
préparation de la glace sont tout a fait normales et ne
compromettent pas le bon fonctionnement de
I'appareil.

*Pendant l'utilisation, garder I'appareil suffisamment
loin des murs ou des meubles qui risqueraient de
bloquer ou réduire la circulation de l'air de
refroidissement. L'air tiéde ou chaude qui sort des
prises latérales fait partie intégrante du
fonctionnement normal de I'appareil, qui est équipé
d'un échangeur d'air pour la réfrigération.

UTILISATION AVEC CUVE FIXE

1). Bien laver tous les éléments qui rentrent en
contact avec les aliments. Attention: s'assurer
que la fiche d'alimentation n'est pas branchée
avant de procéder a cette opération.

2). Insérerlapale (C) dans son encastrement correct
présent dans le group moteur couvercle (G+H).

3). Insérez I'unité moteur-couvercle complete en la
tournant de fagon que les crochets positionnés
dans la bague (F) vont s’encastrer dans les trous
qui se trouvent sur le moteur et que la demi-
sphére présente dans la partie inférieure de la
pale coincide avec la cavité au fond de bol fixe.

4). Brancherle cordon (1) ala prise prévue a cet effet
placée sur le corp de la machine. Attention! Ne
pas brancher le cordon directement a une prise
de courant de la ligne: vous endommagez
appareil!

5). Avant de verser le mélange dans la cuve, il est
conseille de refroidir préalablement I'appareil.
Appuyer sur le bouton (B) 5 minutes avant de
verser la préparation.

6). Appuyer sur le bouton (E) de mise en marche de
I'agitateur. Attention: Pinterrupteur de la pale
est doté d’un axe qui s’encastre dans le trou de
la bague (F) en bloquant le couvercle en
position. Si le couvercle n’est pas fixé
correctement a ses points d’accrochage, le
moteur ne se mettra pas en marche.

7). Verserle mélange dans la cuve. Pour obtenir une
glace excellente, il est conseillé de bien
amalgamer les ingrédients en les fouettant dans
un bol a part pour obtenir un mélange homogeéne
et sans grumeaux. Pour un meilleur rendement
de I'appareil se servir d'ingrédients déja refroidis
au réfrigérateur de fagon a réduire I'écart
thermique et réduire ainsi le temps de préparation
de la glace. Le temps de préparation change en
fonction de la quantité de mélange, de la
température des ingrédients, du type de glace
(créme glacée ou sorbet) et de la température
ambiance.

8). Lorsque la glace a atteint une bonne consistance
avant que I'utilisateur veille & éteindre le moteur
de la pale, celle-ci commencera a inverser le
sens de rotation. Ceci ne provoque aucun
damage ni au moteur ni a la pale, mais il est
reccomandé d’éteindre immediatement le
moteur des que cela se vérifie. Si vous voulez
avoire une consistance meilleure, arretez la pale
etlaissezla glace pour 5-10 minutes dans le bol a
se refroidir.

9). Enlever le moteur et le couvercle transparents en

tournant dans le sens contraire des aiguilles

d’une montre. Pour faciliter I'extracion de la glace
enlever aussi 1a pale, qui pourrait se separer de

I'unité moteur-couvercle et rester plongée dans la

glace.

Pour retirer la glace du récipient se servir de la

spatule (L). Eviter les ustensiles en métal.

Apreés avoir laissé refroidir le moteur (environ 10

minutes), on peut répéter toutes les opérations

pour faire une nouvelle glace.

12). Alafinducycle, débrancher l'appareil.

UTILISATION AVEC CUVE AMOVIBLE

L'utilisation de la cuve amovible facilite la préparation

consécutive de deux glaces et les opérations de

nettoyage de l'appareil. Pour l'utilisation de la cuve
amovible:

1).  Remplir le doseur en dotation (M) jusqu'au bord
avec 25ml d’alcool ou de spiritueux de votre
choix (eau devie, brandy) dans le bol fixe. En
alternative on peut utiliser une solution d'eau et
de sel (5 g. de sel dilué dans 20 ml de eau). LA
PAROI DE LA CUVE AMOVIBILE DOIT ETRE
COMPLETEMENT MOUILLEE:

10).
11).




Francais

il est trés important suivre cette opération au fin
d'obtenir une bonne transmission du froid de la
cuve fixe a la cuve amovible et donc obtenir une
préparation correcte de la glace.

2). Insérer ensuite le bol amovible (D) dans le bol
fixe, en l'enfongant complétement.

3). Suivez la procédure du paragraph “UTILISATION
AVEG CUVE FIXE” de point2 a point 10.

4). Retirez la cuve en aidant avec la poignée en
métal. Si on le souhaite on peut laisser la glace
dans le récipient et utiliser celui-ci pour
conserver le produit dans le congélateur (-12° C
**

5). A Ia'fin du cycle, débrancher I'appareil.

CONSEILLES UTILES

* Amalgamer et mélanger les ingrédients de la glace
dans unbol apart.

Pour gagner du temps, utiliser de préférence des
ingrédients préalablement refroidis au refrigérateur.

*EVITEZ DE SUPERER LA MOITIE DE LA CAPACITE
DE LA CUVE: le volume du mélange augmente en
cours de production en raison de I'air absorbé. Il est
conseillé de respecter les quantités indiquées dan
les recettes pour éviter que les ingrédients ne
débordent du récipient.

Pour éviter la formation de givre ou de glagons, ne
pas laisser reposer la glace dans le récipient lorsque
le compresseur est en marche. Eteindre I'appareil
aussitot que la glace est préte. Verser la glace dans
des récipients préalablement refroidis.

POUR OBTENIR UNE BONNE GLACE

Une bonne glace, saine et naturelle, de consistance et

de densité parfaite, dépend des facteurs suivants:

*Un bon fonctionnement de la sorbetiére: laisser
assez d'espace sur les cotés pour la libre circulation
de l'air qui sert arefroidir le bloc-moteur.

e aqualité etlafraicheur des ingrédients utilisés.

*Une bonne recette: un correct dosage et un mélange
parfait des ingrédients.

NETTOYAGE DE LA MACHINE

«Se assurer que l'appareil soit débranché avant
d'effectuertoutes opérations de nettoyage.

* Aprés avoir enlevée la pale, on peut aussi enlever le
couvercle transparent qui doit étre dégagé du moteur
en le poussant comme il estillustré a la fig. 1. Laver
la pale (C), le couvercle trasparent (H) et la cuve
amovible (D) al’eau tiéde savonneuse.

eLaver le bol fixe et la machine toute en vous aidant
d’une éponge. NE JAMAIS PLONGER DANS L’EAU
NI LE CORP PRINCIPAL DE LA MACHINE NI
LUNITE MOTEUR!

<Quand on utilise la cuve amovible en aluminium, il
est extrémement important de nettoyer

soigneusement toutes les parties qui entrent en
contact avec la solution saline, pour éviter des
phénomeénes de corrosion.

CONSERVATION DE LA GLACE
*Dans la sorbetiére.

La glace peut rester 10 a 20 minutes dans le bol

couvert de la machine, moteur a l'arrét. Toutefois,

avant de servir la glace, il faut prendre soin de la
retravailler pendant quelques minutes, afin qu'elle
retrouve la bonne consistance et qu'elle soit bien
mélangée.

Dans le congélateur.

La glace peut aussi étre conservée au congeélateur

pendant 1 a 2 semaines, en fonction des ingrédients

utilisés. Toutefois, il ne vaut mieux pas la conserver
trop longtemps et en tout cas jamais plus de deux
semaines, car elle perdra son godt et sa qualité. Si

I'on veut conserver la glace dans le congélateur

procéder de la fagon suivante:

*Mettre la glace dans un récipient trés propre
adapté a la conservation des aliments au
congélateur.

«Vérifier que la température de conservation soit au
moins de-14°C.

«Coller une étiquette sur laquelle seront indiqués la
date de préparation et le type de glace conserveé.

ATTENTION!

*Laglace est sensible aux bactéries. C'est pourquoi il
est important que la sorbetiére et les accessoires
soient propres. Nettoyez-les et séchez-les bien
aprées usage. o

*NE RECONGELEZ JAMAIS DE LA GLACE DEGELEE
OUA MOITIE DEGELEE.

«Sortez la glace du congélateur environ 30 minutes
avant de la servir et mettez-la dans le réfrigérateur ou
bien laissez-la pendant 10 a 15 minutes a la
température de la piece avant de la servir.

DUREE DE CONSERVATION

Glace abase diingrédients crus +1semaine
Sorbets 1-2 semaines
Glace a base dingrédients demi-| 5 ¢oroinec
cuits B

CONSEILS UTILES

«Certaines recettes prévoient un temps de cuisson.
Les préparer au moins un jour a l'avance pour
qu'elles refroidissent complétement et qu'elles
montent. Il est toujours préférable de laisser refroidir
lapréparation de base.

*Dans le cas de préparations froides, le résultat est

11



12

Francais

meilleur si I'on fouette les oeufs et le sucre avec un
batteur électrique. Cela permet d'obtenir un mélange
plus volumineux.

eLa plupart des préparations sont a base de créme
fraiche, lait, oeufs et sucre. Toutes les crémes
peuvent s'utiliser, mais le godt et la consistance
varieront considérablement en fonction de la qualité.
Plus le contenu en matiére grasse de la créme est
élevé, plus la glace serariche. Par exemple: la créme
entiére contient au moins 36% de matiéres grasses,
la creme fouettée 30%, la créme pour le café ou la
créme écrémee 18%, et moitié créme + moitié lait
10%. L'important est de toujours maintenir la méme
quantité de liquide. Par exemple, pour préparer de la
glace plus Iégére, utiliser plus de lait que de créme ou
éliminer totalement la créme. On peut également
utiliser du lait écrémé, mais la glace aura une
consistance tres différente.

*Le mélange pour la glace peut rester au réfrigérateur
plusieurs jours. Il suffit de bien le battre avant de le
verser dans le bol de la sorbetiére.

*\erser le mélange dans le bol en ne le remplissant
qu’a moitié: le volume du mélange augmentera au
cours de la préparation.

e[ 'alcool ralentit le processus de réfrigération. Il vaut
donc ajouter les liqueurs au cours des derniéres
minutes de préparation.

Le go(t des sorbets dépend énormément du degré
de maturation et de sucré des fruits et du jus utilisé.
Godter les fruits avant de commencer la recette. S'ils
sont aigres, ajouter du sucre, s'ils sont trés mdrs,
mettre moins de sucre ou pas du tout sans oublier,
toutefois, que le froid diminue le godit de sucré.

*0n peut également remplacer le sucre par
desédulcorants. Dans ce cas, ajouter I'édulcorant a
la préparation et mélanger pour bien le dissoudre.

eLes préparations réchauffées doivent refroidir
complétement avant d'étre versées dans le bol.

*Pour rendre la recette plus sucrée, éviter pendant la
préparation d'ajouter le sucre directement dans le bol
(ifne fondra pas). Nous conseillons de le faire fondre
dans un peu d’eau ou de lait écrémé et de verser
ensuite le sirop obtenu (refroidi) dans le bol de la
sorbetiére.

eLes fruits utilisés pour les recettes doivent toujours
étre lavés et essuyés ; de plus, méme si cela n’est
pas précisé, les fruits doivent étre pelés,
décortiqués, dénoyautés, etc.

*Pour diminuer la quantité de glace, fractionner ou
réduire de moitié les doses indiquées.

«Vérifier la fraicheur des oeufs en les cassant un par
undans unbol eten s'assurant:

1). Qu'ils n'aient pas mauvaise odeur.

2). Que le blanc ne soit pas aqueux mais dense et
qu’iladhére au jaune.
3). Que le jaune soitrond et gonflé.

PANNES POSSIBLES

Normalement, la préparation de la glace n’exige pas

plus de 40 minutes.

Si au bout de 40 minutes la glace n’est pas encore

préte, vérifier tous les points suivants avant d’appeler

le centre d’assistance agréé.

eLes ingrédients doivent étre versés dans la
sorbetiere a température ambiante ou, mieux, a
température réfrigérateur. Si les ingrédients sont
chauds, la préparation de la glace estimpossible.

* Le bol ne doit pas étre trop rempli : ne pas dépasser
lamoitié. Sila quantité d’ingrédients est excessive, le
temps requis pour former la glace augmentera
considérablement et pourra compromettre le résultat
escompté.

* En cas de manque de courant ou si la machine, pour
une raison quelconque, est arrétée et remise en
marche, le dispositif de sécurité sur le compresseur
blogue le refroidissement. Le cas échéant, laisser
reposer le dispositif 5 minutes avant de le remettre
en marche. Si cette pause n’est pas respectée,
I'appareil ne repartira pas, méme si le bouton de
refroidissement est sur ON et son témoin allumé.
Nous recommandons vivement de vérifier tous les
points susmentionnés avant d'appeler le service
aprés-vente. Si le SAV ne détecte aucune anomalie
dans le fonctionnement de I'appareil, les frais
découlant de ce controle seront a la charge de
['utilisateur.

ATTENTION: Veuillez conserver les emballages. lis
seront necessaires au cas ou la machine serez
retournée pour réparation ou retournée pour
n'import quelle raison. Si les machines seront
retournées dans un emballage pas conforme au
transport toutes les frais de réparation seront a
charge de l'expéditeur aussi se la machine sera
sous garantie. Aussi s'il ne s'agit pas de réparation
et si I'emballage ne sera pas conforme la machine
ne sera pas acceptée et elle sera retournée a
I'expéditeur.

Les matériaux et les objets, qui sont en contact
avec des produits alimentaires, sont conformes
aux dispositions du Reglement CEE 1935/2004.
Cet appareil est conforme aux prescriptions de la
Directive de Basse Tension 2014/35/CE etde la
Directive pour la Compatibilité
Electromagnétique 2014/30/CE.
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ADVERTENCIAS GENERALES DE SEGURIDAD

Durante la utilizacion de aparatos eléctricos es necesario prestar mucha atencion a algunas normas de

seguridad, en particular:

«| eer atentamente las instrucciones de uso antes de instalary utilizar el aparato.

*No sumergir lamaquina en el agua o en otros liquidos para evitar el peligro de descargas eléctricas.

«Este aparato no esta pensado para ser utilizado por personas (incluyendo nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas, o con falta de experiencia o conocimientos, a menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en relacion con el uso del aparato por parte de una persona responsable de su
seguridad. Los nifios deben ser vigilados para asegurarse de que no juegan con el aparato.

«Siel cable esta dafiado, por razones de seguridad, debe ser sustituido por el fabricante, su agente del servicio o
las personas calificadas para evitar un peligro.

*Desconectar el aparato de la toma de corriente cuando no esté en funcionamiento, antes de desmontarlo y
antes de limpiarlo.

*No tener contacto con cualquier parte en movimiento. Para evitar el riesgo de desgracias o de dafios al aparato,
no tocarlo con las manos, pelo, ropa, espatulas u otros utensilios mientras esté en funcionamiento.

< No utilizar el aparato si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados en cualquier modo. En estos casos
es aconsejable llevar el aparato al centro de Asistencia Autorizado mas cercano, para su reparacion.

*El uso de accesorios, no originales o no recomendados por el fabricante, expresamente para este aparato,
podria ser causa de incendio, descargas eléctricas o desgracias.

*No utilizar al aire libre.

*No dejar que el enchufe caiga sobre caldo derramado en la mesa o del banco de trabajo y evitar que entre en
contacto con superficies calientes.

CONSERVAR ESTAS INSTRUCCIONES

iATENCION!

«Cualquier operacion que no sea la limpieza 0 manutencion normal, debe ser efectuada por un Cento
Especializado con personal autorizado.

Después de haber sacado el aparato del embalaje, verificar que esta entero y tiene todas las piezas. En caso de
duda, no utilizar el aparato, y dirigirse a un centro de Servicio Autorizado.

Bolsas, poliestirenos, clavos, etc, son potencialmente peligrosos paralos nifos.

«El fabricante y el vendedor no se hacen responsables de los dafios causados por no seguir 1as instrucciones
de este libreto.

«Controlar que el voltaje del aparato corresponda a la tension suministrada en nuestra zona.

*No utilizar objetos o utensilios cortantes en el interior del cestillo, podria resultar dafiado. Con el aparato
apagado es aconsejable utilizar una espatula de goma o una cuchara de madera.

«No limpiar el aparato con sustancias u objetos abrasivos.

*No poner el aparato sobre superficies calientes o cerca de llamas.

*No meter alguna parte del aparato en el lavavajillas.

*No desconectarla clavija del enchufe tirando del cable.

«El aparato debe estar alimentado por unainstalacion eficiente equipado con una buena toma de tierra contoma
de corriente de al menos 10A. El fabricante no se hace responsable por dafios a cosas o personas en el caso
de que las normas de seguridad no hayan sido respetadas.

* Antes de cualquier operacion de limpieza o manutencion, asegurarse de que el aparato esté desconectado de
lared eléctrica.

Estaunidad es de clase climatica "N, adecuado para utilizarse hasta una temperatura ambiente de 32°C.

<No lavarnunca el aparato bajo el chorro de agua o sumergiéndolo.

IMPORTANTE: Dejar la maquina sobre una superficie plana en posicion horizontal, al menos 12 horas antes
de utilizarla la primera vez. En el caso de que la maquina haya estado volcada durante el transporte, los
agentes refrigerantes deberan refluir ala correcta posicion.

Dejar por lo menos 20 cm de espacio alrededor de la maquina para una libre circulacion del aire.
Asegurarse que las rejillas de ventilacion, no estén obstruidas.

13
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APARATO0 PRODUCTOR DE HELADO “GELATO CHEF
2200/ OXIRIA”

“GELATO CHEF 2200/ OXIRIA” se completa por todos
los accesorios para su uso ya sea de marmita fija o
marmita extraible. En la confeccion original, la
marmita extraible se fija dentro de la marmita fija.

INFORMACION IMPORTANTE PARA EL USO

eLa higiene es lo mas importante para preparar el
helado. Asegurense que todos los componentes
estén limpios, de un modo particular, aquellos que
entren en contacto con el helado.

*No apagar la instalacion de refrigeracion (tecla B)
cuando la maquina esta trabajando. En caso de
maniobra equivocada o interrupcion accidental de la
alimentacion eléctrica, esperar unos 10 minutos
antes de volverlo a conectar. El compresor esta
equipado con un dispositivo de proteccion que evita
danos a la maquina. En caso de que la maquina se
encienda enseguida, del alimentacion de
refrigeracion no funcionara.

eLa variacion de ruido durante la preparacion del
helado es caracteristica y no perjudica el buen
funcionamiento de lamaquina.

Durante su uso, el aparato se debe mantener alejado
de paredes o muebles que puedan obstaculizar el
flujo y el reflujo del aire de refrigeracion. La salida del
aire tibio o caliente de la toma de aire laterales es
parte integrante del funcionamiento del aparato que
cambia calor con el exterior por la refrigeracion.

USO CON CAZUELAFIJA

1). Antes de su uso, limpiar cuidadosamente todas
las partes que vayanaentrar en contacto conlos
ingredientes. Atencion: Esta operacion debe
hacerse con el aparato desconectado.

2). Introducir la pala mezcladora (C) introduciendola
a fondo en el encaje adecuado del grupo motor-
tapadera unido (G+H).

3). Ensamblar la unidad motor-tapadera completa,
rodandola de modo que los ganchos situados
sobre el anillo (F) se ensamblen en las aperturas
adecuadas sobre la parte motor y que la
semiesfera presente en la parte inferior de la
pala, coincida con la cavidad sobre el fondo del
cestillofijo.

4). Conectar el cable con el enchufe (I) a la toma
sobre el cuerpo de la maquina. Atencion: No
alimentar el grupo motor mediante la toma
normal de corriente: se podria daiar!

5). Antes de introducir la mezcla en la cacerola es
aconsejable efectuar una prerefrigeracion de 5
minutos apretando el interruptor (B).

6). Accionar el interruptor (E) para poner en marcha

el funcionamiento de la pala. Atencion: el
interruptor de la pala esta dotado con un perno
que se encaja en el agujero del anillo (F)
bloqueando la tapa en posicion. Si la tapa no
esta correctamente fijada a los ganchos, el
motor no se encendera.

7). Verter la mezcla en la cacerola. Para obtener un
mejor resultado, amasar bien batiendo a parte
los ingredientes para obtener una mezcla
homogénea y sin grumos. La utilizacion de
ingredientes a temperatura del frigorifico, reduce
el tiempo de preparacion del helado. El tiempo de
preparacion varia en funcion de la cantidad y de
la temperatura inicial de la mezcla, del tipo de
helado (cremoso o granizado) y de la
temperatura ambiente.

8). Cuando el helado alcanza una buena
consistencia la pala invierte el sentido de
rotacion snalando que el helado esta listo.
Aungue este movimiento no provoca danos ni al
motor ni a la pala, es de todas modos una buena
norma detener lapala. Si se desea un helado mas
consistente, dejar encendido el interruptor de
refrigeracion durante 5-10 minutos.

9). Desactivar el bloqueo del motor apagando el
interruptor pala (E) y extraer el grupo motor-
tapadera de su lugar rodando en el sentido
contrario a las agujas del reloj. Para facilitar la
extraccion del helado, quitar tambien la pala en el
caso de que al separar la unidad motor-tapadera,
quede sumergida en el helado.

Retirar el helado preparado con la espatula

apropiada de los utensilios (L). Evitar utensilios

metalicos.

Después de un breve periodo de enfriamiento

(alrededor de 10 minutos) es posible hacer otro

helado repitiendo las operaciones descritas.

Alterminar el ciclo, desconectar la maquina de la

red eléctrica.

USO CON MARMITA EXTRAIBLE

El uso de la marmita extraible, facilita la produccion de

dos helados consecutivos y las operaciones de

limpieza. Guando se usa el cestillo extraible:

1). Verter en la cacerola fija una medida (M)
colmada (25ml) de brandy u otro licor. Como
alternativa seria posible utilizar una solucion de 5
gdeslaen20mldeagua. LAPARED DE LA OLLA
EXTRAIBLE DEBE ESTAR COMPLETAMENTE
MOJADA: es muy importante efectuar
cuidadosamente esta operacion al fin de
conseguir una correcta transmision de frio del
cestillo fijo al extraible y por lo tanto una buen
resultado del helado.

10).

11).

12).
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2). Insertar a fondo la marmita extraible (D)
asegurandose que haya un buen contacto con el
cestillofijo.

3). Seguir el procedimiento descrito en el parrafo
“USO CON EL CESTILLO FIJO” del punto 2 al
punto 10.

4). Extraer la cacerola extraible tirando hacia arriba,
sirviéndose del mango metalico adecuado. Seria
posible también extraer la cacerola con el helado
utilizandola como contenedor para la
conservacion del producto en el congelador
(-12°C**).

5). Altermino del ciclo, desconectarla maquina de la
red eléctrica.

CONSEJOS UTILES

*Amasar y mezclar los ingredientes del helado en un
contenedor separado.

« Utilizar ingredientes a temperatura del frigorifico.

*NO LLENAR EL CESTILLO MAS DE LA MITAD DE SU
VOLUMEN. Tener presente que el volumen de la
mezcla durante la elaboracion, aumentara por
acumulacion del aire y podria rebosar.

«Para evitar formaciones de hielo, no dejar demasiado
tiempo el helado en la marmita con la alimentacion
de refrigeracion en funcionamiento. Cuando el
helado hatomado al consistencia deseada, apagar la
alimentacion de refrigeracion. Servir el helado en
recipientes previamente enfriados.

COMO OBTENER UN HELADO EXCELENTE

Un buen helado con la justa consistencia y

vaporosidad, sano y genuino, depende de los

siguientes factores:

*Buen funcionamiento de la heladera: dejar a los lados
espacio suficiente para una libre circulacion del aire
de enfriamiento.

«Elaire necesario para el enfriamiento del compresor.

«(Calidad, frescura y autenticidad de los ingredientes
utilizados.

*Receta justa: dosis justas y buena mezcla de los
ingredientes.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

eAsegurarse que la clavija del enchufe no esté
insertada a la corriente antes de empezar cualquier
operacion de limpieza.

*Después de haber desenganchado la pala, la tapa
transparente puede ser desenganchada del motor
empujando hacia delante (Fig. 1): lavar la pala (C), la
tapa transparente (H) y el cestillo extraible (D) con
aguatibiajabonosa.

eLimpiar el cuerpo de la maquian (A) y la pala motor
(G), sirviendose de un pario suave. NO SUMERGIR

NUNCA LA PALA MOTOR 0 EL CUERPO DE LA
MAQUINAENAGUA!

*Cuando se utiliza el cestillo extraible de aluminio,
es de extrema importancia limpiar
cuidadosamente todas las partes que han estado
en contacto con la solucion salina, para evitar
fenomenos de corrosion.

CONSERVACION DEL HELADO
Enlamaquinadel helado.

El helado puede permanecer 10-20 minutos en el

cestillo de la maquina, cubierto con el motor

apagado. Antes de servir el helado es necesario
reelaborarlo por algunos minutos, afin que recupere
la consistenciay la cremosidad precisas.

*Enel congelador.

El helado puede ser conservado en el congelador
durante 1-2 semanas. Enfuncion de los ingredientes
utilizados. Evitar conservarlo demasiado tiempoy en
cualquier caso nunca mas de dos semanas, por que
pierde en gusto y en calidad. Si se quiere conservar
el helado en el congelador, proceder de la siguiente
manera:

«Colocar el helado en un contenedor bien limpio que
sea apto para la conservacion de los alimentos en
el congelador.

«Verificar que la temperatura de conservacion sea la
menos de-14°C.

*Pegar una etiqueta sobre la cual hayan sido
escritos lafecha de preparacion y el tipo de helado
conservado.

IMPORTANTE!

*El helado es sensible a las bacterias. Por
consiguiente, es importante mantener
perfectamente limpios y secos el aparato y los
utensilios.

*NO VOLVER A CONGELAR NUNCA HELADO
DESCONGELADO 0 SEMIDESCONGELADO.
«Sacar el helado del congelador media hora antes de
servirlo aproximadamente y dejarlo en el frigorifico.
Eventualmente se puede dejar durante 10/15
minutos a temperatura ambiente para obtener la
temperatura apta parala consumicion.

TIEMPO MAXIMO DE CONSERVACION

Helado a base de ingredientes sin

+1semanas
cocer
Sorbetes 1-2 semanas
Helado a base de ingredientes +2 semanas
semicocidos -
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CONSEJOS UTILES

*Algunas recetas prevén la coccion. Deben
prepararse un dia antes al menos para que se enfrien
completamente y aumenten de volumen. De todos
formas aconsejamos siempre dejar enfriar el
preparado de base.

«Con los preparados en frio se obtienen resultados
mejores batiendo los huevos y el aziicar con una
batidora eléctrica, que contribuira a adensar el
preparado.

| .a mayoria de los preparados son el resultado de la
mezcla de nata, leche, huevos y azicar. Se puede
utilizar la nata deseada, pero el sabor y la
consistencia cambiaran enormemente en funcion de
la calidad de la nata elegida. Cuanto mas alto sea el
porcentaje de grasa contenido en la nata mas rico
sera el helado. Por ejemplo: la nata entera contiene el
36% de grasa minima, la nata montada el 30%, la
nata para el café o la nata desnatada el 18% y mitad
de nata + mitad de leche el 10%. En todo caso, lo
importante es mantener siempre la misma cantidad
de liquido. Por ejemplo, el helado mas ligero puede
hacerse utilizando una mayor cantidad de leche que
de nata o eliminando del todo la nata. Se puede
utilizar también leche desnatada, pero notara una
notable diferencia enla consistencia del helado.

«Echar en el cesto el preparado y llenarlo hasta la
mitad; el preparado aumentara de volumen durante
la elaboracion.

«Los ingredientes con alcohol deceleran el proceso
de refrigeracion. Aconsejamos por lo tanto afadir el
licor enlos tltimos minutos de la elaboracion.

*El gusto de los sorbetes dependera mucho de la
madurez y de la dulzura de la fruta y del zumo
utilizado. Probar la fruta antes de anadirla a la receta.
Si su sabor es demasiado aspero, afadir azlcar;
pero sila fruta esta muy madura afiadir

menos azucar 0 no azucarar incluso. No hay que

olvidar que el frio disminuye la dulzura.

*El azucar puede también sustituirse con
dulcificantes. En este caso anadir el dulcificante al
preparado y mezclar hasta que se disuelva
completamente.

eEchar los preparados, que han sido calentados
previamente, en el cesto Gnicamente cuando se
hayan enfriado.

*Si se desea endulzar mas la receta durante la
preparacion, no anadir directamente el azlcar en el
interior del cesto (no se disuelve). Aconsejamos, sin
embargo, disolver el azicar en un poco de agua o de
leche desnatada y echar luego el almibar obtenido
(enfriado) en el cesto.

eLavar siempre y secar la fruta antes de usarla en las
recetas y aunque no se especifique la fruta debe

estar pelada, descascarada, deshuesada, etc.

«Si se desea disminuir la cantidad de helado, las dosis
indicadas se pueden fraccionar o reducir a la mitad.
«Cuando se utilizan huevos crudos, comprobar que
estén frescos rompiéndolos uno por uno en un

recipiente y controlando que:

1). No hayamal olor.

2). El aspecto de la clara no debe ser acuoso sino
densoy adherente alayema.

3). Layemadebe serredonday abultada.

¢ALGO NO FUNCIONA CORRECTAMENTE?

En condiciones normales, la preparacion del helado

no requiere mas de 40 minutos.

Si después de 40 minutos, el helado no se ha formado

aun, comprobar todos los puntos que siguen antes de

solicitar la intervencion de un centro de asistencia
autorizado:

*Los ingredientes deben echarse en la heladora a
temperatura ambiente 0 mejor aun a temperatura del
frigorifico. Si los ingredientes estan calientes es
imposible preparar el helado.

*No se debe llenar el cesto hasta mas de la mitad de
su capacidad. Si la cantidad de ingredientes es
excesiva, el tiempo requerido para la formacion del
helado aumenta considerablemente vy el resultado
podria ser insatisfactorio.

« Por la presencia de un dispositivo de seguridad en el
compresor, sise produce un corte de corriente o sila
maquina por cualquier motivo se apaga y se
enciende de nuevo de repente, el funcionamiento del
dispositivo de refrigeracion se interrumpe. En estos
casos, dejar reposar el dispositivo durante 5
minutos antes de encenderlo otra vez. Si no se
respeta la pausa de 5 minutos, el funcionamiento no
Se reanudara aunque el pulsador de refrigeracion se
encuentre en la posicion ON y el piloto relativo esté
encendido.

CUIDADQ: guardar los emballajes en el caso el
aparato sea devuelto para reparacion o
devolucion. En el caso los aparatos seran
entrgados en cajas no bien protegidas los gastos
de la reparacion seran cargados al cliente a pesar
de la garancia, mientras las devoluciones no seran
aceptadas.

Los materiales y los objetos destinados al
contacto con productos alimenticios
corresponden al Reglamento 1935/2004. Este
aparato cumple lo dipuestos por la Directiva de
Baja Tension 2014/35/CE y por la Directiva de la
Compatibilidad Electromagnética 2014/30/CE.
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AVVERTENZE GENERALI DI SICUREZZA

Durante l'utilizzo di apparecchi elettrici & necessario prestare molta attenzione ad alcune norme di sicurezza, in

particolare:

«Leggere attentamente le istruzioni d'uso prima di installare e utilizzare 'apparecchio.

*Nonimmergere lamacchinainacqua o in altriliquidi per evitare il pericolo di scosse elettriche.

»Non consentire I'uso dell’apparecchio a persone (anche bambini) con ridotte capacita psico-fisico-sensoriali,
0 con esperienza e conoscenze insufficienti, a meno che non siano attentamente sorvegliate e istruite da un
responsabile dellaloro incolumita. Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con I'apparecchio.

«Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore o dal suo servizio di
assistenzatecnica o comunque da una persona qualificata similare in modo da prevenire ogni rischio.

«Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente quando non & in funzione, prima di smontarlo e prima di pulirlo.

*Non venire a contatto con alcuna parte in movimento. Per evitare il rischio di infortuni o di danni
all'apparecchio, non toccarlo con mani, capelli, abiti, spatole o altri utensili mentre & in funzione.

«Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, 0 dopo un funzionamento
anomalo, o ancora dopo che |'apparecchio sia caduto o sia stato danneggiato in qualsiasi modo. In questi casi
¢ consigliabile portare I'apparecchio al pil vicino centro di Assistenza Autorizzato per le riparazioni.

el'uso di accessori 0 parti non originali 0o non raccomandate dal costruttore appositamente per
quest'apparecchio potrebbe essere causa diincendio, di scosse elettriche o diinfortuni.

Non utilizzare all'aperto.

*Non lasciare che il cavo di alimentazione sporga dal bordo del tavolo o dal piano di lavoro ed evitare che il cavo
stesso entri in contatto con superfici calde.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
ATTENZIONE!

«Qualsiasi operazione che esuli dalla normale pulizia 0 manutenzione deve essere effettuata da un Centro Specializzato
conpersonale autorizzato.

*Dopo avertolto I'apparecchio dall’imballo verificarne I'integrita. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi
ad un centro di servizio autorizzato.

« Sacchetti, polistiroli, chiodi etc. sono potenzialmente pericolosi € non vanno tenuti a portata dei bambini.

«|l costruttore ed il venditore rifiutano qualsiasi responsabilita per danni causati dal mancato rispetto delle istruzioni nel
presente libretto.

«Controllare che il voltaggio riportato sulla targa dati dell’apparecchio corrisponda alla tensione erogata nella vostra zona.

< Non utilizzare oggetti o utensili taglienti all'interno del cestello, potrebbe risultarne danneggiato. Ad apparecchio spento &
consigliabile utilizzare una spatola di gomma o un cucchiaio dilegno.

*Non pulire I'apparecchio con sostanze od oggetti abrasivi.

<Non posizionare I'apparecchio su superfici calde o vicino a fiamme.

*Non mettere alcuna parte dell’apparecchio in lavastoviglie.

«Non staccare la spina di alimentazione tirandola per il cavo.

’apparecchio deve essere alimentato tramite un impianto efficiente equipaggiato con una efficiente messa aterra e con
presa di corrente capace di almeno 10A. Il costruttore non & responsabile per danni a cose o persone nel caso in cuile
prescritte norme di sicurezza non siano rispettate.

*Prima di qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione, assicurarsi che I'apparecchio sia disconnesso dalla rete
elettrica.

«Questo apparecchio € in classe climatica “N”, adatto per I'utilizzo fino a temperatura ambiente di 32°C.

<Non lavare mail’apparecchio con getti d’acqua o immergendolo.

IMPORTANTE: Lasciare la macchina su una superficie piana in posizione orizzontale almeno 12 ore prima
di utilizzarla per la prima volta. Nel caso in cui la macchina fosse stata capovolta durante il trasporto, gli
agenti refrigeranti dovranno rifluire nella corretta posizione.

Lasciare almeno 20cm di spazio tutt’intorno alla macchina per una libera circolazione dell’aria.
Assicurarsi che le griglie di ventilazione non siano ostruite.
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“GELATO CHEF 2200 / OXIRIA”

“GELATO CHEF 2200/ OXIRIA” & completo di tutti gli
accessori per l'impiego sia con pentola fissa sia con
pentola estraibile. Nella confezione originale la pentola
estraibile & inserita all'interno della pentola fissa.

INFORMAZIONI IMPORTANTI PER LUSOQ

e|'igiene & la cosa piu importante da osservare
quando si prepara il gelato. Assicuratevi che tutti i
componenti siano assolutamente puliti, in modo
particolare quelli a contatto conil gelato.

*Non spegnere l'impianto di refrigerazione (tasto B)
quando la macchina sta lavorando. In caso di errata
manovra o di interruzione accidentale
dell'alimentazione elettrica, attendere 10 minuti circa
prima di riavviarlo. Il compressore & equipaggiato
con un dispositivo di protezione che evita il
danneggiamento della macchina. In caso la
macchina venga riavviata immediatamente,
limpianto di refrigerazione non funzionera.

e \Variazioni di rumorosita durante la preparazione del
gelato sono normali e non pregiudicano il buon
funzionamento della macchina.

eDurante l'uso l'apparecchio va tenuto discosto da
pareti 0 mobili onde non ostacolare I'afflusso ed il
deflusso dell'aria di raffreddamento. La fuoriuscita di
aria tiepida o calda dalle prese d'aria laterali fa parte
integrante del funzionamento dell'apparecchio che
scambia calore con I'esterno per la refrigerazione.

USO CONLAPENTOLAFISSA

1). Prima dell'uso pulire accuratamente tutte le parti
a contatto con gli ingredienti. Attenzione: questa
operazione deve essere fatta con la spina di
alimentazione noninserita.

2). Introdurre la pala miscelatrice (C) infilandola a
fondo nell'apposito incastro nel gruppo motore-
coperchio assemblato (G+H).

3). Incastrare l'unita motore-coperchio completa
ruotandola in modo che i ganci posti sull'anello
(F) si incastrino nelle apposite aperture sulla
parte motore e che la semisfera presente nella
parte inferiore della pala coincida con la cavita
sulfondo del cestellofisso.

4). Collegareil cavo con spina (1) alla presa posta sul
corpo della macchina. Attenzione: non
alimentare il gruppo motore tramite normale
presadirete: potreste danneggiarlo!

5). Prima di introdurre la miscela nella pentola &
consigliabile effettuare un preraffreddamento di 5
minuti premendo il tasto (B).

6). Premere l'interruttore (E) per avviare il
funzionamento della pala. Attenzione:

l'interruttore pala é dotato di un perno che si
incastra nel foro dell'anello (F) bloccando il
coperchio in posizione. Se il coperchio non é
fissato correttamente ai ganci, il motore non si
avviera.

7). Versare la miscela nella pentola. Per ottenere un
risultato migliore, amalgamare bene frullando a
parte gli ingredienti onde ottenere una miscela
omogenea e senza grumi. L'utilizzo di ingredienti
a temperatura del frigorifero riduce il tempo di
preparazione del gelato. Il tempo di preparazione
varia in funzione della quantita e della
temperatura iniziale della miscela, del tipo di
gelato (mantecato o sorbetto) e della
temperatura ambiente.

8). Quando il gelato raggiunge wuna buona
consistenza la pala inverte il senso di
rotazione segnalando che il gelato & pronto.
Anche se questo movimento non provoca alcun
danno né al motore né alla pala, & comunque
buona norma arrestare la pala. Se si desidera
un gelato maggiormente consistente lasciare
acceso linterruttore di raffreddamento per
ulteriori 5-10 minuti.

9). Disattivare il blocco del motore agendo

sullinterruttore pala (E) ed estrarre il gruppo

motore-coperchio dalla sua sede ruotando in
senso antiorario. Per agevolare l'estrazione del
gelato togliere anche la pala qualora, separandosi
dall'unita motore-coperchio, resti immersa nel
gelato.

Prelevare il gelato pronto con I'apposita spatola
dicorredo (L). Evitare utensili metallici!

Dopo un breve periodo di raffreddamento (circa

10 minuti) & possibile fare un altro gelato

ripetendo le operazioni descritte.

Al termine del ciclo, disconnettere la macchina

dallarete elettrica.

USO CON PENTOLA ESTRAIBILE

L'uso della pentola estraibile facilita la produzione di

due gelati consecutivi nonche le operazioni di pulizia.

Quando siusail cestello estraibile:

1). Versare nella pentola fissa un misurino (M)
colmo (25ml) di brandy o altro superalcolico. In
alternativa é possibile utilizzare una soluzione di
5g di sale in 20ml di acqua. LA PARETE DELLA
PENTOLA ESTRAIBILE DEVE ESSERE
COMPLETAMENTE BAGNATA: é molto
importante effettuare accuratamente questa
operazione al fine di consentire una corretta
trasmissione di freddo dal cestello fisso a quello
estraibile e quindi la buona riuscita del gelato.

10).
11).

12).
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2). Inserire a fondo la pentola estraibile (D)
assicurandosi che ci sia un buon contatto con il
cestellofisso.

3). Seguire la procedura descritta nel paragrafo
“USO CON IL CESTELLOQ FISSO” dal punto 2 al
punto 10.

4). Estrarre la pentola estraibile tirandola verso l'alto
servendosi dell'apposito manico metallico.
Volendo & possibile estrarre la pentola con il
gelato utilizzandola come contenitore per la
conservazione del prodotto in freezer (-12°C**).

5). Al termine del ciclo, disconnettere la macchina
dalla rete elettrica.

SUGGERIMENTI UTILI

*Amalgamare e miscelare gli ingredienti del gelato in
un contenitore separato.

« Utilizzare ingredienti a temperatura difrigorifero.

*NON RIEMPIRE IL CESTELLO PIU DELLA META
DEL SUO VOLUME. Tenere presente che il volume
della miscela, durante la lavorazione, conglobando
aria aumentera e potrebbe tracimare.

«Per evitare formazioni di ghiaccio non lasciare troppo
a lungo il gelato nella pentola con I'impianto di
refrigerazione in funzione. Quando il gelato ha
raggiunto la consistenza desiderata, spegnere
I'impianto di refrigerazione. Servire il gelato in
recipienti precedentemente raffreddati.

COME OTTENERE UN GELATO ECCELLENTE

Un buon gelato di giusta consistenza e vaporosita,

sano e genuino, dipende dai seguenti fattori:

*Buon funzionamento della gelatiera: lasciare ai lati
spazio sufficiente per la libera circolazione dell'aria di
raffreddamento. Laria & necessaria per il
raffreddamento del compressore.

*Qualita, freschezza e genuinita degli ingredienti
impiegati.

«Giustaricetta: giusto dosaggio e buona miscelazione
degliingredienti.

PULIZIA DELLA MACCHINA

e Assicurarsi che la spina sia disinserita dalla presa di
corrente prima di iniziare qualsiasi operazione di
pulizia.

< Dopo aver sfilato la pala, il coperchio trasparente puo
essere sganciato dal motore spingendolo in avanti
(Fig.1): lavare la pala (C), il coperchio trasparente
(H) ed il cestello estraibile (D) con acqua tiepida
saponata.

«Pulire il corpo della macchina (A) ed il motore pala
(G) servendosi di un panno morbido. NON
IMMERGERE MAI IL MOTORE PALA 0 IL CORPO
DELLA MACCHINAIN ACQUA!

Quando si utilizza il cestello estraibile in alluminio,

e di estrema importanza pulire accuratamente
tutte le parti che vengono a contatto con la
soluzione salina, per evitare fenomeni di
corrosione.

CONSERVAZIONE DEL GELATO
*Nellamacchina da gelato.
Il gelato puo rimanere 10-20 minuti nel cestello della
macchina coperto, a motore spento. Prima di servire
il gelato se necessario, rilavorarlo per qualche
minuto, affinché riacquisti la giusta consistenza e
mantecazione.
eInfreezer.
Il gelato puo essere conservato nel congelatore per
1-2 settimane, in funzione degli ingredienti utilizzati.
Evitare tuttavia di conservarlo troppo a lungo ed in
ogni caso mai pitl di due settimane, poiché perde in
gusto e in qualita. Se si vuole conservare il gelato in
freezer procedere come segue:
Porre il gelato in un contenitore ben pulito adatto
alla conservazione degli alimentiin freezer.
«\lerificare che la temperatura di conservazione sia
almeno di-14°C.
*Apporre un'etichetta su cui siano stati riportati la
data di preparazione ed il tipo di gelato conservato.

ATTENZIONE!

«|l gelato & sensibile ai batteri. Di conseguenza &
importante che la gelatiera e gli utensili siano molto
puliti e asciutti.

*NON RICONGELATE MAI DEL GELATO
SCONGELATO O SEMI CONGELATO.

*Togliete il gelato dal freezer ca. mezz'ora prima di
servirlo e metterlo in frigorifero. Eventualmente
potete lasciarlo per 10/15 minuti a temperatura
ambiente per ottenere la temperatura adatta per la
consumazione.

PERIODO DI CONSERVAZIONE

Gelato a base di ingredienti non +1 settimane
cotti -

Sorbett 1-2 settimane
Gelato a base di ingredienti semi| o cettimane
cotti B
CONSIGLIUTILI

*Alcune ricette prevedono la cottura. Preparatele
almeno un giorno prima perché si raffreddino
completamente e crescano. E comunque sempre
consigliabile raffreddare il preparato di base.

«Con i preparati a freddo si hanno risultati migliori
shattendo le uova e lo zucchero con uno shattitore
elettrico. Questo contribuira a rendere il preparato
pitvoluminoso.
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eLa maggior parte dei preparati sono il risultato di
panna, latte, uova e zucchero. Potete utilizzare la
panna che volete, ma il sapore e la consistenza
cambieranno molto a seconda della qualita della
panna scelta. Piu alta & la percentuale di grassi
contenuta nella panna, piu ricco sara il gelato. Per
esempio: la panna intera ha il 36% di grassi minimo,
la panna montata il 30%, la panna per caffé o la
panna scremata il 18% e meta panna + meta latte il
10%. In ogni caso, I'importante & di mantenere
sempre la stessa quantita di liquido. Per esempio, il
gelato piu leggero puo essere fatto utilizzando piu
latte che panna, o eliminando del tutto la panna. Si
puo utilizzare anche latte scremato, ma ci sara una
notevole differenza nella consistenza del gelato.

«|l preparato per il gelato puo rimanere in frigorifero
per diversi giorni. Scuotetelo bene prima di versarlo
nel cestello.

e \ersare nel cestello il preparato fino a riempirlo solo a
meta; il preparato aumentera di volume durante la
lavorazione. )

«Gli alcolici rallentano il processo di refrigerazione. E
consigliabile quindi aggiungere il liquore negli ultimi
minuti di lavorazione.

e|l gusto dei sorbetti dipendera molto dal grado di
maturazione e dalla dolcezza della frutta e del succo
utilizzato. Assaggiare la frutta prima di aggiungere
allaricetta. Se é troppo aspra, aggiungere zucchero;
Se & molto matura, mettere meno o non mettere del
tutto lo zucchero. Ricordatevi comunque che il
freddo diminuisce il grado di dolcezza.

*Possono essere utilizzati anche dolcificanti al posto
di zucchero. In questo caso, aggiungete il
dolcificante al preparato e mescolate finché & ben
sciolto.

*| preparati che sono stati riscaldati devono essere
versati nel cestello solo quando si sono
perfettamente raffreddati.

«Se si desidera rendere piu dolce la ricetta durante la
preparazione, non aggiungere direttamente
zucchero all'interno del cestello (non si scioglie). E
consigliabile, invece, sciogliere lo zucchero in un po’
diacqua o dilatte scremato e poi versare lo sciroppo
ottenuto (raffreddato) nel cestello.

e a frutta utilizzata per le ricette deve essere sempre
lavata ed asciugata prima dell’uso; inoltre, anche se
non e specificato, la frutta dev’'essere pelata,
sgusciata, snocciolata, ecc.

*Se si desidera diminuire le quantita di gelato, si
possono frazionare o dimezzare le dosiindicate.

*Quando si utilizzano uova crude, verificare che siano
fresche rompendone una alla volta in un recipiente e
controllando che:

1). Non abbia cattivo odore;

2). Lalbume non sia acquoso ma denso e che
aderisca altuorlo;

3). Iltuorlo siatondo e rigonfio.

CHE COSA POTREBBE NON FUNZIONARE?

In condizioni normali la preparazione del gelato non

richiede piu di 40 minuti.

Nel caso in cui dopo 40 minuti il gelato ancora non sia

formato, verificare tutti i punti che seguono prima di

richiedere I'intervento di un centro assistenza

autorizzato:

« Gli ingredienti devono essere versati nella gelatiera a
temperatura ambiente o0 meglio a temperatura di
frigorifero. Se gli ingredienti sono caldi la
preparazione del gelato & impossibile .

«|l cestello non deve essere riempito per pit della
meta della sua capacita. Se la quantita diingredienti
eccessiva, il tempo richiesto per la formazione del
gelato aumenta notevolmente e il risultato potrebbe
non essere soddisfacente.

« A causa della presenza di un dispositivo di sicurezza
sul compressore, se si verifica un’interruzione di
corrente 0 se la macchina per qualsiasi motivo viene
spenta e repentinamente riaccesa il funzionamento
del dispositivo raffreddamento si interrompe. In
questi casi & necessario lasciare riposare il
dispositivo per 10 minuti prima di riaccenderlo. Se la
pausa di 10 minuti non viene rispettata, il
funzionamento non riprende nonostante il pulsante
di raffreddamento sia in posizione ON e la relativa
spiasiaaccesa.

ATTENZIONE: conservare gli imballi in caso la
macchina debba essere restituita per riparazioni o
resa. In caso di macchine spedite in imballo non
adatto alle modalita di trasporto gli interventi di
riparazione saranno interamente a carico del
mittente a prescindere dalla garanzia, mentre i resi
non saranno accettati.

| materiali e gli oggetti destinati al contatto con
prodotti alimentari sono conformi alle
prescrizioni al Regolamento CE 1935/2004.
Inoltre questo apparecchio & conforme alle
prescrizioni della Direttiva di Bassa Tensione
2014/35/CE e della Direttiva per la
Compatibilita Elettromagnetica 2014/30/CE.




Dutch

ALGEMENE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Als men elektrische apparaten gebruikt, dient men zich zorgvuldig aan bepaalde veiligheidsnormen te houden:

* | ees de gebruiksaanwijzingen aandachtig door voordat u het apparaatinstalleert enin gebruik neemt.

*Dompel de machine niet onder in water of andere vloeistoffen; dit kan elektrische schokken veroorzaken.

*Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze toezicht of instructies over het
gebruik van het apparaat hebben gekregen van de persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid. Op kinderen
moettoezicht gehouden worden om er zeker van te zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

*Als het snoer beschadigd is of als het apparaat defect is, moet het worden vervangen door de fabrikant, zijn
klantenservice of een ander bevoegd persoon, omrisico's te voorkoment.

*Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet gebruikt en voordat u het monteert of schoonmaakt.

»Raak geen bewegende delen aan. Raak een apparaat dat in bedrijf is niet aan met uw handen, spatels of andere
instrumenten en zorg ervoor dat uw haar of kleding er nietin verstrikt kunnen raken, zodat u het niet beschadigt of u
uzelf niet verwondt.

* Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker beschadigd zijn, als er een storing geweest is tijdens de
werking of nadat het is gevallen of hoe dan ook beschadigd is. In deze gevallen verdient het aanbeveling om het
apparaat voor reparatie naar het dichtstbijzijnde erkende servicecentrumte brengen.

«Het gebruik van niet-originele of niet-specifiek voor dit apparaat door de fabrikant aanbevolen hulpmiddelen of
onderdelen kan brandgevaar, elektrische schokken of ongevallen veroorzaken.

« Gebruik het apparaat nietin de open lucht.

Zorg ervoor dat de stroomkabel niet over de rand van de tafel of het werkblad hangt en dat hij niet met hete
oppervlakken in aanraking komt.

BEWAAR DEZE AANWIJZINGEN

LET OP!

« Alle handelingen die niet tot de normale schoonmaak- of onderhoudswerkzaamheden behoren, dienen te worden
uitgevoerd door een erkend servicecentrum met deskundig personeel.

«Controleer na het uitpakken of het apparaat in perfecte staat is. In geval van twijfel dient u het apparaat niet te
gebruiken en dientu zich tot een erkend servicecentrum te wenden.

«Plastic zakjes, polystyreen, spijkers enz. zijn gevaarlijk en mogen niet in de buurt van kinderen worden bewaard.

< De fabrikant en de verkoper kunnen niet aansprakelijk worden gesteld voor eventuele schade die voortvloeit uit het
niet naleven van de aanwijzingen in deze gebruikshandleiding.

«Controleer of de spanning vermeld op het serieplaatje van het apparaat overeenstemt met de netspanning in uw
gebied.

« Gebruik nooit scherpe voorwerpen of puntig keukengerei in de korf die deze kunnen beschadigen. Schakel het
apparaat it en gebruik een rubberen spatel of een houten lepel.

»Maak het apparaat niet schoon met schurende middelen of voorwerpen.

«Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken of in de buurt van open vuur.

«Plaats geen enkel deel van het apparaat in een vaatwasser.

«Trek niet aan de kabel om de stekker uit het stopcontact te halen.

Hetis verplicht het apparaat aan te sluiten op een goed functionerend stroomnet dat geaard is, met behulp van een
stopcontact van minimaal 10 A. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schade aan voorwerpen
of personen die voortvloeit uit het niet naleven van deze veiligheidsvoorschriften.

\/oordat u hetapparaat schoonmaakt of onderhoudt, dient u altijd te controleren of de stekker uit het stopcontactis
gehaald.

«Ditapparaat is geschikt voor gebruik met 32 ° C Max. omgevingstemperatuur (klimaatklasse "N").

»Was het apparaat nooit onder een waterstraal en dompel het nooit onder in water!

BELANGRIJK: Tijdens het transport kan de machine ondersteboven hebben gestaan. Laat daarom de
machine ten minste 12 uur voordat u deze voor het eerstin gebruik neem thorizontaal op een viak opperviak
staan zodat de koelvloeistoffen weer naar onder kunnen vioeien.

Laat voor een correcte ventilatie altijd een vrije ruimte van 20 cm rondom de machine. Zorg ervoor dat de
ventilatieroosters niet verstopt raken.
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IJSMACHINE “CHEF 2200/ OXIRIA”

De “CHEF 2200/ OXIRIA is inclusief alle accessoires
voor gebruik zowel met de vaste als met de
uitneembare bak. In de originele verpakking is de
uitneembare bakin de vaste bak gezet.

BELANGRIJKE INFORMATIE MET BETREKKING TOT

HET GEBRUIK VAN HET APPARAAT

«Bij het maken van ijs komt de hygiéne op de eerste
plaats. Verzeker u ervan dat alle onderdelen goed
schoon zijn, vooral als ze met het ijs in aanraking
komen.

«Schakel het koelsysteem nooit uit (toets B) als de
machine in werking is. Bij een verkeerde handeling of
onverwachte onderbreking van de
stroomvoorziening moet u ongeveer 10 minuten
wachten voordat u de machine weer inschakelt. De
compressor is uitgerust met een beveiliging die
voorkomt dat de machine beschadigd wordt. Indien
de machine onmiddellijk weer wordt ingeschakeld
zal hetkoelsysteem niet functioneren.

«\eranderingen van het voortgebrachte geluid tijdens
het maken van ijs zijn normaal en tasten de goede
werking van de machine niet aan.

*De machine mag tijdens het gebruik niet tegen
wanden of meubelen aan staan om de aan- en afvoer
van de koellucht niet te belemmeren. Het feit dat er
lauwe of hete lucht uit de luchtopeningen aan de
zijkant komt hoort bij de normale werking van de
machine die voor de koeling warmte uitwisselt met
de omgeving buiten.

AANWIJZINGEN VOOR HET GEBRUIK VAN DE VASTE

BAK

1). Voor gebruik moet u alle onderdelen die in
contact komen met de ingrediénten grondig
schoonmaken. Let op: tijdens deze handeling
mag de stekker niet in het stopcontact zijn
gestoken.

2). Breng de mengschoep (C) aan door hem volledig
in de klemopening van de motor-
dekselconstructie (G+H) te duwen.

3). Klem de complete motor-dekselconstructie vast
door hem zo te draaien dat de haken op de ring (F)
zich in de speciale openingen op het
motorgedeelte vastklemmen en dat de halve bol
aan de onderkant van de schoep samenvalt met
de holte onderin de vaste bak.

4). Sluit de kabel met stekker (1) aan op het contact
op de machine. Let op! Zet de motorconstructie
niet via een normaal stopcontact onder
spanning: uzou hem kunnen beschadigen!

5). Voordat u het mengsel in de bak doet wordt het
aanbevolen om het eerst 5 minuten lang voor te
koelen door de toets (B) inte drukken.

6). Druk de schakelaar (E) in om de schoep in
werking te stellen. Let op: de schakelaar van de
schoep is uitgerust met een pen die zich in het
gat van de ring (F) vastklemt om het deksel op
zijn plaats te houden. Als het deksel niet op de
juiste manier aan de betreffende haken is
bevestigd zal de motor niet starten.

7). Giet het mengsel in de bak. Om verzekerd te zijn
van goede resultaten moet u alles goed mengen
en de ingrediénten apart mixen om een
homogeen en klontvrij mengsel te verkrijgen. Het
gebruik van ingrediénten op koelkasttemperatuur
zal de bereidingstijd van het ijs verkorten. De
bereidingstijd hangt af van de hoeveelheid en
begintemperatuur van het mengsel, van het type
ijs (sorbet of waterijs) en de
omgevingstemperatuur.

8). Wanneer hetijs de juiste dikte krijgt zal de schoep
de draairichting omkeren en aangeven dat het ijs
klaar is. Hoewel deze beweging de motor of de
schoep niet zal beschadigen, verdient het toch
aanbeveling om de schoep tot stilstand te
brengen. Wanneer u dikker ijs wenst moet u de
koelschakelaar 5-10 minuten langer
ingeschakeld laten.

9). Schakel de blokkering van de motor met de
schakelaar van de schoep (E) uit en draai de
motor-dekselconstructie linksom om hem uit de
betreffende behuizing te verwijderen. Om het ijs
er beter uit te kunnen halen moet u de schoep ook
verwijderen wanneer die van de motor-
dekselconstructie loskomt en in het ijs
achterblijft.

Haal het bereide ijs er met de speciale bijgesloten

spatel (L) uit. Gebruik geen metalen

keukengerei.

Na een korte afkoelperiode (circa 10 minuten)

kunt u de bovenstaande handelingen herhalen

om weer nieuw ijs maken.

12). Na voltooiing moet u de machine loskoppelen
van het elektriciteitsnet.

AANWIJZINGEN VOOR HET GEBRUIK VAN DE

UITNEEMBARE BAK

Met de uitneembare bak kunt u makkelijker twee

soorten ijs achter elkaar maken en is ook het

schoonmaken makkelijker. Als u de uitneembare bak
gebruikt:

1). Moet u een maatbekertje (M) vol met brandy
ofeen andere likeur in de vaste bak gieten. U kunt
00k een water-en-zout-oplossing gebruiken van
5 ¢ zout in 20 ml water. DE WAND VAN DE
UITNEEMBARE BAK MOET HELEMAAL NAT
ZIIN: het is heel belangrijk dat deze handeling
goed wordt uitgevoerd om een goede overdracht

10).

11).
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van de koude van de vaste bak naar de
uitneembare bak te garanderen om er verzekerd
van te zijn dat het ijs maken zal lukken.

2). Plaats de uitneembare bak (D) helemaal in de
vaste bak en verzeker u ervan dat ze elkaar overal
goed raken.

3). Volg de in de paragraaf “GEBRUIK VAN DE
VASTE BAK” vanaf punt 2 t/m punt 10
beschreven procedure op.

4). Verwijder de uitneembare bak door hem met het
speciale metalen handvat naar boven te trekken.
Als u dit wilt kunt u de bak er samen met het ijs
uittrekken en gebruiken als bak om het ijs in de
diepvriezerinte bewaren (-12° C**).

5). Na voltooiing moet u de machine loskoppelen
van het elektriciteitsnet.

NUTTIGE WENKEN

*Meng en mix de ingrediénten van hetijs in een aparte
bak.

« Gebruik de ingrediénten op koelkasttemperatuur.

*VUL DE BAK NIET MEER DAN HALFVOL. Houd er
rekening mee dat het volume van het mengsel tijdens
de bewerking lucht in zich op neemt en in omvang
toeneemt en dus kan overstromen.

*Om ijsvorming te voorkomen moet u het ijs niet al te
lang in de baklaten zitten terwijl het koelsysteem in
werking is. Als het ijs de gewenste dikte heeft bereikt,
moet u het koelsysteem uitschakelen. Dien het ijs op
invoorheen afgekoelde recipiénten.

HOE MAAKT U OVERHEERLIJK 1JS

Voor goed, gezond en natuurlijk vers ijs, met de juiste

dikte en luchtigheidsgraad zijn de volgende factoren

van belang:

*De goede werking van de ijsmachine: laat altijd
voldoende ruimte voor de vrije circulatie van de
koellucht. De lucht is noodzakelijk voor de koeling
van de compressor.

*De kwaliteit en versheid van de gebruikte
ingrediénten die ook natuurlijk moeten zijn.

*Het juiste recept: de juiste dosering en een goede
menging van de ingrediénten.

SCHOONMAKEN VAN DE MACHINE

« Alvorens met het schoonmaken te beginnen moet u
controleren of de stekker uit het stopcontact is
verwijderd.

*Na de schoep te hebben verwijderd kunt u het
transparante deksel van de motor losmaken door
hem naar voren te drukken (Fig.1): was de schoep
(C), het transparante deksel (H) en de uitneembare
bak (D) met een lauw sopije af.

*Maak de buitenkant van de machine (A) en de
schoepmotor (G) met een zachte doek schoon.

DOMPEL DE SCHOEPMOTOR OF DE MACHINE
ZELFNOOIT ONDER IN WATER!

*Als u de uitneembare aluminium bak gebruikt is
het zeer belangrijk dat u alle onderdelen die in
aanraking komen met de zoutoplossing goed
schoonmaakt om corrosieverschijnselen te
voorkomen.

HET IJS BEWAREN
eIndeijsmachine.

Het ijs kan 10-20 minuten lang in de afgedekte bak

van de machine blijven, met uitgeschakelde motor.

Voordat u het ijs opdient kunt u het, indien

noodzakelijk, nog een paar minuten lang bewerken,

om de juiste dikte en smeuigheid weer te verkrijgen.
*Inde diepvriezer.

U kunt het ijs ook 1-2 weken lang in de diepvriezer

bewaren, afhankelijk van de gebruikte ingrediénten.

Bewaar het echter niet te lang en in geen geval langer

dan twee weken, omdat de smaak en kwaliteit

achteruit zullen gaan. Om het ijs in de diepvriezer te
bewaren moetu als volgt te werk gaan:

*Doe het ijs in een goed schoongemaakte bak die
geschikt is voor het bewaren van levensmiddelen
in de diepvriezer.

*\erzeker u ervan dat de bewaartemperatuur niet
hogeris dan-14°C.

*Breng een etiket aan waar de bereidingsdatum en
hettypeijs op staat.

LET OP!

*|Js is gevoelig voor bacterién. Het is bijgevolg
belangrijk dat de ijsmachine en instrumenten heel
schoon en droog zijn.

<VRIES ONTDOOID OF HALFONTDOOID IJS NOOIT
OPNIEUW IN.

*Haal het ijs minstens een half uur voor het opdienen
uit het diepvriesvak en zet hetin de koelkast. Laat het
ijs eventueel 10/15 minuten op kamertemperatuur
komen zodat het geschikt is om te worden
opgediend.

BEWAARTIJD

IJs op basis van niet gekookte

. +1 Week
ingrediénten

Sorbets 1-2 Weeken

IJs op basis van halfgekookte | . o \yeeken

ingrediénten

NUTTIGE AANWIJZINGEN

*\oor enkele recepten dienen de ingrediénten gekookt
te worden. Deze dienen minstens een dag op
voorhand bereid te worden opdat ze helemaal
kunnen afkoelen enin volume toenemen.
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*Met koude bestanddelen bereikt men betere
resultaten als men de eieren en de suiker met een
elektrische mixer klopt. Het mengsel zal hierdoor in
volume toenemen.

*Het merendeel van de mengsels bestaat uit room,
melk, eieren en suiker. Men kan elke soort room
gebruiken, maar de smaak en consistentie van het js
variéren aanzienlijk naar gelang de kwaliteit van de
gebruikte room. Des te hoger het vetgehalte van de
room, des te rijker zal de smaak van het ijs zijn.
Bijvoorbeeld: volle room heeft een minimaal
vetgehalte van 36%, opgeklopte room 30%,
koffieroom of magere room en een halve dosis room
+ een halve dosis melk 10%. In ieder geval is het
belangrijk steeds dezelfde hoeveelheid vloeistof te
behouden. Bijvoorbeeld, men kan een lichtere soort
ijs maken door meer melk te gebruiken dan room, of
door helemaal geen room te gebruiken. Men kan ook
magere melk gebruiken, met evenwel een aanzienlijk
verschilin de consistentie van hetijs.

*Het mengsel voor het bereiden van het ijs kan
verschillende dagen in de koelkast blijven staan. Men
dient het mengsel goed te schudden alvorens het in
de bekerte gieten.

*Vul de koelingsbeker maar voor de helft met het
mengsel; het mengsel zal in volume toenemen
tijdens de bereiding.

* Alcohol vertraagt het koelingsproces. Het is daarom
raadzaam de alcohol enkele minuten voor het
verlopen van de bereidingstijd toe te voegen.

*De smaak van de sorbets is zeer afhankelijk van de
rijpheid en de zoetheid van het gebruikte fruit en
vruchtensap. Proef het fruit alvorens het aan het
recept toe te voegen. Indien het fruit te zuur is, voeg
dan wat extra suiker toe. Als het fruit erg rijp is, wat
minder of helemaal geen suiker toevoegen. Houd er
echter rekening mee dat het koelen de zoete smaak
vermindert.

*Men kan ook zoetstof gebruiken in plaats van suiker.
In dit geval de zoetstof aan het mengsel toevoegen en
goed mengen totdat het helemaal opgenomeniis.

*De ingrediénten die werden opgewarmd moeten
volkomen afgekoeld zijn voordat ze in de
koelingsbeker gegoten worden.

eIndien u tijdens de bereiding het recept zoeter wilt
maken, dient u de suiker niet rechtstreeks in de
koelingsbeker te doen (smelt niet). Het is
raadzaamde suiker eerst te laten smelten in een
beetje water of magere melk en daarna de verkregen
stroop (afgekoeld) in de koelingsbeker te gieten.

*Het voor de recepten te gebruiken fruit moet altijd
gewassen en afgedroogd worden voor het gebruik.
Bovendien, ook al wordt dit niet vermeld, dient het
fruit te worden geschild, ontdaan van de pel, ontpit,

enz.

«|ndien men de hoeveelheid ijs wenst te verminderen,
kan men de aangegeven doseringen delen of
halveren.

*Wanneer rauwe eieren gebruikt worden, controleren
of ze vers zijn door ze één voor één in een schaal te
breken en nate gaan of:

1). De eieren niet stinken.

2). Het eiwit niet waterig is maar stevig is en aan de
eierdooier vastzit.

3). De eierdooier rond en bolis.

WAT KAN ER VERKEERD GAAN?

In normale omstandigheden duurt de bereiding van ijs

nietlanger dan 40 minuten.

Indien na 40 minuten nog geen ijs wordt bekomen,

dient u alle onderstaande punten nate gaan, alvorens u

te wenden tot een erkend service centrum.

« De ingrediénten worden op kamertemperatuur, of bij
voorkeur op koelkasttemperatuur in de beker
gedaan. Wanneer de ingrediénten te warm zijn, kan
onmaogelijk ijs worden bereid.

*De beker mag maar voor de helft worden gevuld.
Wanneer er teveel ingrediénten worden gebruikt,
neemt de bereidingstijd van het ijs beduidend toe en
is het resultaat mogelijk niet bevredigend.

eOmwille van de aanwezigheid van een
veiligheidsinrichting op de compressor, wordt de
afkoeling onderbroken wanneer de stroom uitvalt of
het apparaat om een of andere reden onverwachts
wordtin- en uitgeschakeld. In dergelijke gevallen laat
u de inrichting 5 minuten rusten alvorens het
apparaat weer aan te zetten. Indien deze rustpauze
niet wordt gerespecteerd, wordt de werking niet
hernomen, ook al staat de koelingsknop op ON en
brandt het relatieve controlelampje.

LET OP: hewaar de verpakkingen voor het geval het
apparaat teruggestuurd moet worden voor
reparaties of in geval van retourzending. Bij
verzending van het apparaat in een ongeschikte
verpakking zullen de reparatiekosten volledig voor
rekening van de zender zijn, ongeacht de garantie,
en een retourzending zal niet worden geaccepteerd.

Het materiaal en het Artikel dat voor gebruik in
contact met levensmiddelen worden zijn
voorgenomen in overeenstemming met de EC
Verordening 1935/2004. Dit apparaat
beantwoordt aan de voorschriften van de
Laagspanningsrichtlijn 2014/35/CE en de
Richtlijn met betrekking tot de
elektromagnetische Verenigbaarheid
2014/30/CE.
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ALLGEMEINE SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Bei Verwendung elektrischer Gerdte miissen verschiedene Sicherheitsvorschriften unbedingt beachtet werden. Im

einzelnen:

«Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der Verwendung und Inbetriebnahme des Geréts aufmerksam durch.

»Tauchen Sie den Motor nichtins Wasser oder in anderen Fliissigkeiten: Gefahr eines elektrischen Schlages!

*Dieses Gerdt darf weder von physisch noch von geistig behinderten oder in ihrer Bewegung eingeschrénkten
Personen (einschlieBlich Kinder) benutzt werden. Auch diirfen Personen die weder Erfahrung noch Kenntnis im
Umgang mit dem Gerét haben, dieses erst nach Anweisungen durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige Person in
Betrieb nehmen. Kinder miissen iiberwacht werden, damit sie mit dem Gerdt nicht spielen.

«Ein beschédigtes Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nicht selbst repariert werden, sondern muB von Hersteller
oder einer autorisierten Hersteller-Kundendienststelle ausgetauscht werden.

«Nehmen Sie vor der Reinigung bzw. vor dem Verstauen der einzelnen Teile stets den Netzstecker aus der Steckdose.

«Beriihren Sie keine sich bewegenden Teile. Um Unfdlle oder die Beschéddigung des Gerdts zu vermeiden, darf dieses
wahrend des Betriebs nicht mit den Handen, Haaren, Kleidern, Schabern oder anderen Gegenstanden beriihrt werden.

*Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn das Netzanschlusskabel oder der Stecker beschédigt ist. Verwenden Sie es
weiterhin nicht, wenn eine Betriebsstorung vorliegt, nachdem es zu Boden gefallen oder wenn es auf irgendeine Weise
beschédigt worden ist. Schicken Sie das Gerdt in diesen Féllen zur Reparatur an dem Ihnen ndchstliegenden
Kundendienst.

Die Verwendung von Zubehdrteilen, die nicht speziell fiir dieses Gerat hergestellt worden sind, kann Brand oder
Stromschlége verursachen.

*Das Gerdt nichtim Freien verwenden.

*Achten Sie darauf, dass das Netzanschlusskabel nicht tber die Tisch- oder Arbeitsflichenkante hinausragt und
vermeiden Sie den Kontakt des Netzanschlusskabels mit heiBen Oberfléachen.

DIESE ANWEISUNGEN SIND AUFZUBEWAHREN

ACHTUNG

«Jede Artvon Reparatur an dem Gerét darf nur vom Personal einer autorisierten technischen Kundendienststelle ausgefihrt
werden.

«Uberpriifen Sie das Gerét nach Erhalt auf seine Vollstindigkeit. Wenden Sie sich gegebenenfalls umgehend an eine
autorisierte technische Kundendienststelle.

«Achten Sie bitte darauf, daB sich Verpackungsmaterial wie Plastik- oder Polisterholsdcke, Nagel etc. auf keinen Fall in der
Reichweite von Kindern befinden, da sie eine Gefahrenquelle darstellen konnten.

«Der Hersteller haftet sich nicht fiir eventuelle Schaden an dem Gerat, die durch MiBachtung der vorliegenden Bedienungs-
und Gebrauchsanweisung entstanden sind.

«Uberpriifen Sie bitte, ob die Netzspannung auch der angegebenen Voltzahl, die auf dem Schildchen mit den technischen
Daten unterhalb des Gerétes angegeben ist, entspricht.

«Keine scharfen Gegenstande im Innenbehalter verwenden. Der Innenbehélter kdnnte verkratzt oder beschadigt werden. Ein
Gummischaber oder ein Holzloffel kdnnen bei ausgeschaltetem Gerét benutzt werden.

«Das Gerat nicht mit Schleifmitteln oder Schieifgegensténde reinigen.

« Sorgen Sie dafiir, daB das Gerat nichtin der Ndhe von Wérmequellen oder Flammen liegt.

*Kein Teil ist splilmaschinenfest.

*Den Netzstecker aus der Steckdose entfernen, ohne am Zuleitungskabel zu ziehen.

«Das Gerdt muB unbedingt an ausreichend geerdeten Anlagen und Steckdosen mit einer Stromfestigkeit von mindestens 10
A angeschlossen werden. Der Hersteller héftet nicht fiir eventuelle Schaden an dem Gerét die durch unsachgeméaBe
Stromzufuhr oder fehlende Erdung der Steckdose entstanden sind.

\/ergewissen Sie sich vor jeder Reinigung, daB der Netzstecker herausgezogen ist.

Diese Gerat gehortzur Kiihlung Klasse N, ist fiir bis maximale 32° C Raumtemperatur geeignet .

«Das Grundgerdt und den Riihrmotor nie ins Wasser tauchen oder mit Wasserstrahlen reinigen!

WICHTIG: Stellen Sie die Maschine in ihrem endgiiltigen Ort auf und lassen Sie sie mit ausgezogenem Stecker fiir 12
Stunden ausgeschaltet stehen, bevor Sie sie zum ersten Mal benutzen. Wahrend des Transports ist das Gerat
moglicherweise umgekippt oder gar auf den Kopf gestellt worden, deswegen muss man das Gerdt auf einer
waagrichten Flache stehen lassen, damit sich die Kiihlfliissigkeit wieder sammelt.

Das Gerat so aufstellen, dass die Luftansaugschlitze an den Seiten nicht von Wanden oder Mébeln verdeckt werden.
Eine gute Luftzirkulation muss gewahrleistet sein (seitlicher Mindestabstand jeweils 20 cm).
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SPEISEEISBEREITER GELATOQ "CHEF 2200/ OXIRIA"
“GELATO CHEF 2200 / OXIRIA” wird komplett mit allen
fiir den Betrieb erforderlichen Zubehdorteilen und einem
festen und einem herausnehmbaren Behdlter geliefert.
In der Originalverpackung ist der abnehmbare Behélter
in den festen Behlter eingesetzt.

ZU BEACHTENDE VORSCHRIFTEN

*Bei der Eisherstellung spielt die Hygiene die wichtigste
Rolle. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sorgféltig
gereinigt worden sind, vor allem die Teile, die mit den
Zutaten in Berihrung kommen.

\Wdhrend der Eisherstellung bitte nie das Kiihlaggregat
(B) ausschalten. Ein Aus-und Einschalten
zwischendurch konnte den Kompressor blockieren,
deshalb sorgt eine integrierte Sicherheitsvorrichtung
dafiir, daB nach einem Ausschalten oder Stromausfall
sich der Kompressor erst nach 10 Minuten Pause
wieder einschaltet. Der Kompressor wird nicht kiihlen,
wenn Sie ihn sofort nach den Ausschalten wieder
einschalten.

eEine Anderung der Geschwindigkeit oder der
Gerduschentwicklung wéhrend der Eisherstellung ist
ein Merkmal des Gerdtes und beeintrachtigt den
ordnungsgemaBen Betrieb nicht.

*Wahrend des Betriebs muss ein ausreichender
Abstand des Gerdtes zu Wédnden und Mdbeln
eingehalten werden, so dass die Luftzirkulation nicht
behindert wird. Da das Gerédt die bei der Kiihlung
entstehende warme Luft an die Umgebung abgibt, ist
es fiir die Funktion des Gerates duBerst wichtig, dass
die warme oder heie Luft aus den seitlichen
Luftoffnungen ausstrémen kann.

BEDINUNGSANLEITUNG FUR DIE VERWENDUNG

DES FESTEN BEHALTERS

1). Vor Gebrauch alle Teile, die mit den Zutaten in
Beriihrung kommen, sorgfaltig reinigen. Achtung:
das Reinigen erfolgt bei ausgestecktem
Netzstecker.

2). Ruhrwerk (C) in die Motor-Deckeleinheit (G+H)
einsetzen.

3). Die Motor-Deckeleinheit auf das Gerét so setzen,
daB die auf dem Ring (F) befindlichen Haken in die
passenden Offnungen des Motors genau einrasten
und der unter dem Spatel befindliche Halbkugel in
der Vertiefung am Boden des festen Behdlters
genau sitzt.

4). Den Stecker (I) in die AnschluBbuchse am
Hauptgerdt stecken. Achtung! Die Motor-
Deckeleinheit nicht ans Netz anschlieBen! Sie
konnte damit beschédigt werden!

5). Vor dem Einfiillen der Mischung in den Behalter
sollte das Gerat vorgekiihlt werden. Dazu wird
etwa 5 Minuten vor Beginn der Zubereitung nur die
Taste (B) gedriickt.

6). Den Schalter (E) am Riihrmotor einschalten.
Achtung: der Schalter am Riihrmotor ist mit

einem Sicherungsstift ausgestattet, der im
Kranzloch (F) einrastet und den Deckel in der
richtigen Position blockiert. Wenn der Deckel
nicht korrekt aufgesetzt ist, 1Bt sich der Motor
nichtim Betrieb nehmen.

7). Mischung in den Behdlter einfiillen. Um
hervorragendes Eis zu erhalten, sollten die Zutaten
zuvor durch Quirlen gut vermischt werden, so
dass eine gleichmdBige und kliimpchenfreie
Mischung vorbereitet ist. Um die Leistung des
Geréts zu erhohen, wird empfohlen, die Zutaten
(Milch, usw.) gekihlt in den Behélter zu geben.
Dadurch wird der Temperaturunterschied gering
gehalten und die Zubereitungszeit fiir das Eis wird
verkiirzt. Die Herstellungszeit ist abhdngig von der
Menge und der anfdnglichen Temperatur der
Zutaten, der Eisart (Rahmeis, Sorbet) und der
Umgebungstemperatur.

8). Sobald die Eiscreme die richtige Konsistenz
erreicht hat, beginnt der Riihrmotor sich in die
entgegengesetzte Richtung zu drehen, dies
bedeutet, da das Eis fertig ist. Dies fiihrt weder
beim Motor noch bei der Rihrspatel zu
Beschadigungen. Trotzdem wird empfohlen, bei
Umkehr der Drehrichtung den Motor sofort
auszuschalten. Lassen Sie die Kiihlung fir weitere
5-10 Minuten laufen, falls Sie ein festeres Eis
haben mochten.

9). SchalterfiirKiihlung abstellen. Schalter fiir Antrieb

des Riihrspatels ebenfalls abstellen (E) und die

Motor-Deckeleinheit im Gegenuhrzeigersinn

drehen und ihn zusammen mit dem Riihrspatel

entfernen.

Das Eis nur mit dem mitgelieferten Spachtel (L)

entnehmen. Kein Metallbesteck verwenden.

Nach kurzer Abkiihlzeit (etwa 10 Minuten) kann

die nédchste Eissorte zubereitet werden. Dazu

werden die oben angegebenen

Zubereitungsschritte wiederholt.

Nach Abschluss der Eiszubereitung Netzstecker

herausziehen.

BEDIENUNGSANLEITUNG FUR DIE VERWENDUNG

DES HERAUSNEHMBAREN BEHALTERS

Die Verwendung des herausnehmbaren Behdlters

erleichtert die aufeinanderfolgende Herstellung

mehrerer Portionen. AuBerdem wird durch die

Verwendung des herausnehmbaren Behdlters die

Reinigung erleichtert.

1). In den festen Behélter einen 25ml Becher (M)
Brandy oder einen anderen hochprozentigen
Schnapps oder eine Salzwasserldsung (5g Salz in
20ml Wasser) einfilllen. DIE WANDE DES
ZUSATZBEHALTERS MUSSEN VOLLSTANDIG
NAB SEIN: das ist sehr wichtig, um die
Kélteiibertragung zwischen den Behdltern zu
verbessern und ein gutes Eis zu machen.

10).
11).

12).
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2). Bitte den Zusatzbehdlter (D) mit Druck einsetzen,
so daB erim guten Kontakt mit dem festen Behélter
ist.

3). Jetzt befolgen Sie die Hinweise fiir die
Verwendung des festen Behélters vom Punkt 2 bis
zum Punkt10.

4). Den Zusatzbehdlter herausnehmen. Es kann auch
der Behdlter im vollen Zustand herausgenommen
werden um ihn z.B. im Gefrierfach des
Kiihlschranks (-12°C **) aufzubewahren.

5). Nach der Eiszubereitung ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

HINWEISE

eEiszutaten zuvor in einem anderen Behélter
vermengen und mischen.

*Um die Zubereitungszeit fir das Eis zu verkiirzen,
sollten die Zutaten (Milch, usw.) mdglichst im
KiihIschrank vorgekiihit werden sein.

*Um ein Uberlaufen des Behdlters zu vermeiden,
befiillen Sie den Behélters mit Zutaten BIS MAXIMAL
ZUR HALFTE, da die Zutaten wéhrend der
Eiszubereitung Luft aufnehmen und das Volumen sich
vergroBert.

*Um Eisbildung zu vermeiden, darf das Eis nicht bei
eingeschaltetem Kompressor im Behélter gelassen
werden. Sobald das Riihrwerk stoppt, den
Kompressor durch Betétigen der Tasten L und M
abschalten. Eis in zuvor gekiihlten Behdltern
servieren.

WIE STELLT MAN GUTES EIS HER

Die Herstellung von gutem und gesundem Eis mit der

richtigen Konsistenz héngt von folgenden Faktoren ab:

«Gutes Funktionieren der Eismaschine: seitlich muss
ausreichend Platz gelassen werden, um die
Luftzirkulation zu gewéhrleisten.

Qualitat, Frische und Reinheit der verwendeten
Zutaten.

*Richtiges Rezept: perfekte Dosierung und
Verarbeitung der Zutaten.

REINIGUNG UND PFLEGE DES EISBEREITERS

«\lergewissen Sie sich, vor jeder Reinigung daB der
Netzstecker herausgezogenist.

*Nachdem Sie den Rihrarm entfernt haben, um den
Motor vom Klarsichtdeckel abzunehmen, schieben
Sie den Deckel mit dem Daumen nach vorne (Blatt 1):
den Riihrspatel (C), den Klarsichtdeckel (H), und den
herausnehmbaren Behélter (D) in warmem Wasser
mit etwas Spiilimittelzugabe griindlich reinigen.

*Das Gerategehause (A) mit einem feuchten (G) Tuch
reinigen. DAS GRUNDGERAT UND DEN
RUHRMOTOR NIE INS WASSER TAUCHEN!

*Wenn der Aluminium-Zusatzbehélter und
Salzlosung verwendet wurden, ist es wichtig, alle

Salzriickstande griindlich abzuwaschen, damit die
Aluminium-Oberflache nicht korrodiert.

EISAUFBEWAHRUNG: VORSICHTSMASSNAHMEN
«ImEisbereiter.
10 bis 20 Minuten kann die Eiscreme im
ausgeschalteten, abgedeckten Gerét verbleiben. Vor
dem Verzehr sollte sie aber durch Einschalten des
Riihrmotors nochmals einige Minuten
durchgearbeitet werden, um die richtige Konsistenz
wieder zu erreichen.
*Im Gefrierfach.
Fir 1 bis 2 Wochen (je nach den verwendeten
Zutaten) kann die Eiscreme im Gefrierfach aufbewahrt
werden. Wird Eis jedoch zu lange gelagert, verliert es
an Geschmack und an Qualitdt. Bewahren Sie Eis
niemals langer als 2 Wochen auf. Um Eis im
Gefreirfach aufzubewahren, befolgen Sie die u.g.
Hinweise:
«Fiillen Sie die Eiscreme in einen sauberen,
festschlieBenden Tiefkiihlbehalter.
eKontrollieren, daB die Aufbewahrungstemperatur
mindestens -14°Cist.
«Den Tiefkiihibehélter mit einem Etikett versehen, auf
dem die Eissorte und das Herstellungsdatum
eingetragen sind.

ACHTUNG

«Speiseeis ist bakterienanféllig. Deshalb ist es sehr
wichtig, dass die Eismaschine und die benutzten
Utensilien ganz sauber und trocken sind.

*GANZ ODER TEILWEISES AUFGETAUTES BZW.
GESCHMOLZENES EIS DARF NICHT WIEDER
GEFROREN WERDEN.

*Nehmen Sie das Eis etwa eine halbe Stunde vor
Verzehr aus dem Gefrierschrank und stellen Sie es in
den Kiihischrank. Eventuell kénnen Sie es 10-15
Minuten bei Raumtemperatur stehen lassen, um die
flirden Verzehr geeignete Temperatur zu erreichen.

AUFBEWAHRUNGSDAUER

Speiseeis auf Basis von rohen

Zutaten +1Woche

Sorbet 1-2 Wochen

Speiseeis auf Basis von halbgaren

Zuitaten +2 Wochen

NUTZLICHE RATSCHLAGE

*Bei einigen Rezepten miissen die Zutaten gekocht
werden. Bereiten Sie diese mindestens einen Tag
vorher vor, damit sie vollstandig abkihlen und ihr
Volumen erhdhen konnen. Die Grundmischung sollte
in jedem Fall stets gekiihlt werden.

*Bei kalt zubereiteten Mischungen werden bessere
Ergebnisse erzielt, wenn die Eier und der Zucker mit
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einem elektrischen Handriihrgerdt geschlagen
werden. Dadurch erhéht sich das Volumen der
Mischung.

«Die meisten Mischungen bestehen aus Sahne, Milch,
Ei und Zucker. Sie kdnnen jede beliebige Sahnesorte
verwenden, der Geschmack und die Konsistenz
verdndern sich jedoch je nach gewahlter
Sahnequalitat stark. Je hoher der Fettanteil der Sahne,
um so (ppiger ist das Eis. Zum Beispiel: Sahne der
Vollfettstufe hat einen Fettgehalt von mindestens 36%,
Schlagsahne 30%, Kaffeesahne oder entrahmte
Sahne 18% und eine Mischung halb Sahne + halb
Milch 10%. Wichtig ist jedoch, stets die gleiche
Fliissigkeitsmenge beizubehalten. Sie kénnen zum
Beispiel ein kaloriendrmeres Eis zubereiten, indem Sie
mehr Milch als Sahne verwenden oder die Sahne
vollstédndig ersetzen. Sie kdnnen auch entrahmte
Milch verwenden, werden jedoch einen beachtlichen
Unterschied bei der Eiskonsistenz feststellen.

*Die Mischung fir das Eis kann einige Tage im
Kiihischrank aufbewahrt werden. Schiitteln Sie diese
dann gut, bevor Sie sie in den Korb fiillen.

«Fiillen Sie den Korb nur bis zur Hélfte; die Mischung
erhoht wahrend der Bearbeitung ihr Volumen.

*Alkoholhaltige Getrdnke verlangsamen den
Kiihlprozess. Sie sollten daher erst wdhrend der
letzten Bearbeitungsminuten zugegeben werden.

*Der Geschmack der Sorbets hédngt stark von dem
Reifegrad und der Stie der verwendeten Friichte bzw.
des verwendeten Saftes ab. Probieren Sie das Obst,
bevor Sie es hinzufiigen. Ist es zu herb, geben Sie
Zucker hinzu, ist es sehr reif, geben Sie weniger oder
iiberhaupt keinen Zucker hinzu. Beachten Sie jedoch,
dass die Kalte den SiiBegehalt herabsetzt.

e Anstelle des Zuckers konnen Sie auch SiBstoff
verwenden. In diesem Fall geben Sie den StiBstoff zur
Mischung und mischen so lange, bis er sich
vollstdndig aufgelost hat.

*Mischungen, die erwdarmt wurden, miissen erst
vollstdndig abkiihlen bevor Sie in den Korb gegeben
werden.

Mdchten Sie das Rezept wahrend der Zubereitung
nachsiiBen, diirfen Sie den Zucker nicht direkt in den
Korb geben (er l6st sich nicht auf). Losen Sie ihn in
etwas Wasser oder Magermilch auf und geben Sie
den Sirup (gekiihlt) in den Korb.

Das bei den Rezepten verwendete Obst muss vor der
Verwendung stets gewaschen und abgetrocknet
werden. Auch wenn dies nicht ausdriicklich
angegeben wird, muss das Obst auBerdem geschiilt,
enthilst, entsteint usw. werden.

*Machten Sie eine geringere Eismenge zubereiten,
kénnen Sie die angegebenen Mengen teilen oder
halbieren.

*Wenn Sie rohe Eier verwenden, priifen Sie deren

Frische indem Sie sie nacheinander iiber einem Gefal

aufschlagen und kontrollieren, dass:

1). Sie nichtunangenehmriechen;

2). Das EiweiB nicht wassrig sondern zéh und mit
dem Eigelb verbundenist;

3). Das Eigelb rund und gewdlbt ist.

WAS KONNTE UNTER UMSTANDEN NICHT

FUNKTIONIEREN?

Unter normalen Bedingungen dauert die Eiszubereitung

nicht mehr als 40 Minuten. Wenn sich das Speiseeis

nach 40 Minuten nicht gebildet hat, vor Anforderung
eines Eingriffs einer autorisierten Kundendienststelle
alle nachstehenden Punkte iberprifen.

«Die Zutaten miissen bei Raumtemperatur, oder besser
noch, bei Kithlschranktemperatur in die Eismaschine
gegeben werden. Mit warmen Zutaten kann kein Eis
zubereitet werden.

*Der Korb darf nicht mehr als zur Hélfte seines
Fassungsvermdgens gefiillt werden. Bei zu hoher
Zutatenmenge erhoht sich die fir die Eiszubereitung
erforderliche Zeit erheblich und das Ergebnis kénnte
unter Umsténden nicht zufriedenstellend sein.

«Am Verdichter befindet sich eine
Sicherheitsvorrichtung, die im Falle eines
Stromausfalls oder wenn die Maschine aus
irgendeinem Grund wiederholt aus- und wieder
eingeschaltet wird, den Betrieb der Kiihlvorrichtung
unterbricht. In diesen Féllen vor dem erneuten
Einschalten 5 Minuten abwarten. Wenn die
finfmin(itige Pause nicht eingehalten wird, wird der
Betrieb nicht wieder aufgenommen, obwohl der
Kiihischalter auf ON steht und die entsprechende
Kontrolllampe aufleuchtet.

ACHTUNG: Bewahren Sie bitte immer die
Originalverpackung. Falls das Gerét nicht in seiner
Originalverpackung zum Kundendienst zugeschickt
wird, gehen die Kosten fiir die Reparatur auch
wahrend der Garantiezeit zu Lasten des Kunden.
Retouren ohne Originalverpackung werden
verweigert.

Die benutzten Materialen und die
Gegenstédnde, die fiir den Kontakt mit
Lebensmitteln bestimmt sind, entsprechen
den CE Verordnung 1935/2004. Dieses Gerat
entspricht den Vorschriften der Richtlinie fir
Niederspannung 2014/35/CE sowie der
Richtlinie der Elektromagnetischen
Kompatibilitat 2014/30/CE.




Pycckuit
BAXHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTH

Mpu ncnonb3oBaHUW 3nekTpuYeckux Npubopos Heobxoanmo Bceraa cobrofaTh NpaBuna TeXHNK 6e30nacHoCTY, BKMoYast

HUKENPUBELEHHbIE:

* BH/MaTENbHO NpoYNTaliTe BCE UHCTPYKLNM.

* Bo n3bexaHue 0nacHoCTYV MopakeHus! aNeKTPUYECKM TOKOM, He MOrpyskaiTe npubop B BOAY UMK APYTYHO KWAKOCTb.

*Jlioasm (BKntoyas AETEN) C orpaHNieHHbIMI (PU3NHECKUMM, CEHCOPHBIMI UMM NCUXNYECKMI CNOCOBHOCTAMM, @ Takke npu
HefocTaTKe OMbiTa M 3HaHWI pa3peLLaeTcs Nomb3oBaThCs AaHHbIM GbITOBLIM NPUGOPOM TOMBKO Nof HabnoaeHeM nuua,
OTBETCTBEHHOTO 3a WX 6e30MacHOCTb, 1 NOCe MHCTPYKTaxa Mo Ucronb3oBaHuio npubopa. [letn JomkHbl ObiTb noa
NPYCMOTPOM 1 He UrpaTb C NpBopoMm.

*Ecnv WHyp nuTaHus NoBpexaeH, OH JOMKEH ObiTb 3aMEHEH NPOWU3BOANTENEM, CEPBUCHBIM areHTOM UMK TOYHO TaKxe
KBanMULMpOBaHHbIX CNIELManMCToB, 4T0BbI M3bexaTb ONacHoCTM.

* BrikntoyanTe npnbop 13 cetu, ecriv Bbl M He nonb3yeTech, nepes YCTaHOBKOW Ui AEMOHTaXEeM AeTanel, a Takke nepef
YUCTKOM.

*//13beraiiTe KOHTaKTa C NOABVKHBIMM AETANSAMN.

* He vcnonb3yiiTe npubop ¢ NoBpEXAEHHBIM ANEKTPUYECKUM LLUHYPOM UM BUITKOWA, a Takke nocne cboes B paboTe, nocne
nafeHus npubopa WM Npu HamWunn Kakux-nubo MOBpEeXAeHWA. [N NpoBepKW, PEMOHTA, 3NMEKTPUYECKO mnu
MeXaH14eCcKoii HacTpoilki, 06paTUTeCh B aBBTOPU3MPOBAHHBIN CEPBUCHBIV LIEHTP.

*/Icnonb3oBaHne MpucnocobneHnii U akceccyapoB, HE PEKOMEHAOBAHHBIX, @ TakKe MPOAaHHbIX HE W3roToBUTENEM
npubopa, MOXET NPUBECTY K NOXapy, NOPaXEHMI0 3ANEKTPUYECKIM TOKOM UMK TPaBME.

*He ucnonb3yiite npubop Ha OTKPbITOM BO3AYXe.

*He ponyckaiTe, 4T0DbI SMEKTPUYECKUIA NPOBOA CBUCAN C Kpasi CTOMa M CTOMKW, UnK 4ToObl OH Kacancs ropsumx
MOBEPXHOCTEN.

COXPAHUTE AAHHYIO UHCTPYKLUIO
NPEAYNPEXIEHWE

*Bce cepBucHble paboTbl, 3a CKIKOYEHNEM YNCTKN 1 TEXHUYECKOTO 0BCNYXMBAHWS, [OIMKHBI MPOBOAUTLCS CMELWANMCTOM
aBTOPM3NPOBAHHOTO CEPBICHOTO LiEHTPa. PEMOHTHbIE paboTbl AOMKHBI NPOBOAMTLCS TOMBKO CMELMANCTOM 13 CEPBUCHOTO
LieHTpa.

*[locne pacnakoBku npubopa, MPOBEpbTE €ro Ha Hanmuume MOBPEXAeHWA. ECnn BO3HWKNM Kakne-HUbYyAb COMHEHMs, He
ucnonb3yiTe 060pyAoBaHMe, a CBSXUTECH C BaLLyM aBTOPU3NPOBAHHbBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM.

e[InacTukoBble nakeTbl, MONWUCTUPON, rBO3AM, U T.N., CneayeT ydpaTb B MeCTo, HeAOCTYNHOE AN feTell, Tak kak JaHHble
npeameTbl NOTEHLanbHO ONacHb.

*/13roToBMTENb W MOCTaBLUMK Mpubopa CHUMAIOT C cebs BCAKY OTBETCTBEHHOCTb MPU HECOBMIOAEHWM WHCTPYKLMIA,
np1BEAEHHbIX B AaHHOM JOKYMEHTE.

*[TpoBepbTe, YT0ObI HANpSKEHIE, ykazaHHOe B NACNOpTHON Tabnuyke, COOTBETCTBOBAIIO HANPSHKEHMIO B CETH.

*He ncnonb3yiiTe oCTpble MpeameTbl BHYTPU koHTelHepa! OCTPOKOHEYHble MpeAMeTbl MOTyT mouapanaTtb M MoBpeauTh
BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb KOHTeNHepa. Kora npubop HaxoauTcs B BbIKMOYeHHOM cocTostHUN («OFF» unn «0»), MOXHO
1CNOMb30BaTh PE3VHOBYHO NTONATOYKY UMM METANYECKYIO JTOKKY.

* Hukoraa He MoiiTe Nprbop NPV MOMOLLM YMCTALLErO MOPOLLKA UM XXECTKIX CPELCTB.

*Hukoraa He NoOMeLLaiTe 1 He MCNonb3ayiTe NPUBOP Ha ropsAYKX MOBEPXHOCTSX, TAKVX Kak NeYu, NAUTbI, Ui BOGAM3N OTKPLITOTO
ra3oBOro OTHs.

* Hukoraa He MoiTe YacTi npubopa B NOCYAOMOEYHON MaLLVHE.

*Hukora He BblkmiodarTe npubop 13 po3eTkM, NOTSHYB 3@ NPOBOA,.

*Mpubop AomKeH ObITb NOAKIIOYEH K 3NEKTPUYECKON CUCTEME W PO3ETKE UCTOYHMKA NUTaHWS, A0MYCKatoLLeil Harpy3Kky MAHUMYM
10A v c peicTByIOLLMM 3a3eMneHreM. /3roToBUTeNb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a MPUYMHERHBIN yLepb BeLam nu nioasm,
B Cryyae, ecnv AaHHast Hopma 6e3onacHocTy He ByAeT BbINOMHEHa.

*[epep BbINOMHEHMEM TEXHUYECKOrO 0BCTYXMBAHWS UMK YNCTKY, yBeauTech B TOM, 4TO NpUbOp OTCOEAMHEH OT MCTOYHMKA
MUTaHWS, 4TO BUIKa BbIHYTa U3 PO3ETKU.

* [laHHbIit npubop npeaHasHadeH Ans ucnomnb3osanusa ¢ 32 ° C Makc. TemnepaTypa okpykaioLlen cpedbl (knumaTndeckne
knacca "N").

* Hukoraa He MoiTe nprbop Nog cTpyen BOAbI, Ui NOMECTUB €ro B BoAy!

BAXHO: [laHHoe oGopypoBaHMe MMeeT COOCTBEHHbIW XnajareHT, KOTOPbIA JONXEH OTCTOATLCHA nocne
TpaHcnopTpoBku. [locTaBbTe NPUGOP Ha POBHYHO NOBEPXHOCTb Ha, kKak MUHUMYM, 12 4acoB nocne NOKYNKK, a Takxe
nocne no6oro nepeMeLLeHus, Npyu KOTOPOM 060PYA0BaHNE MOTTIO XPaHUTLCS HENMPABUNBHO.

Heobxoammo pacnonoxutb npubop Takum 06pa3om, 4Tobbl C KaXAoi CTOPOHbI OCTaBaNoCh pacCcTosiHKE, Kak
MUHUMYM, 20 CaHTUMETPOB, AN CBOOOAHON LMPKYNALMM Bo3ayXa. YoeanTeCh B TOM, YTO BEHTUNALMUOHHbIE
OTBEPCTUS OTKPbIThI U HE 3aCOPEHbI.
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ANEKTPOMOPOXEHULA «GELATO CHEF 2200 /
OXIRIA»

«GELATO CHEF 2200 / OXIRIA» npopaetcs B
KOMNNeKTe CO BCEMM BCMOMOraTenbHbIMMU
npucnocobnernamu Ang WCNonb3oOBaHWUA Co
CTaLMOHapHLIM MW CbEMHbLIM KOHTelHepoMm. B
OPWUTUHANbLHOW YyNnakoBKe CbEMHbIN KOHTeltHep
pa3MelLLaeTCs BHYTPU CTALMOHAPHOTO KOHTEHepa.

BAXHAA WHO®OPMALMA NO SKCMNYATALIUNU

NPUBEOPA

e[UrneHa sIBNSIETCS CaMblM BaXHbIM acnekToMm npw
MPUrOTOBIEHNW MOPOXEHOr0. YBeauTech B TOM, YTO
BCe JeTanu, 0COOEHHO Te, KOTOpPble HaxogsaTcs B
HENOCPEACTBEHHOM KOHTAKTE C MOPOXEHbIM,
6e3ynpeyHo YmucTbIe.

e 3anpelwaeTca BblkNo4YaTh nNepeknwyaTenb
3amopaxusaHus (B) Bo Bpemst paboTsl npubopa. Mpu
CNyYalHOM BbIKIIOYEHUM, UMK NPU OTKIHOYEHUM
anekTpuyecTsa, nogoxaute 10 MUHYT npexae, yem
NOBTOPHO BKMtovaThb npubop. Komnpeccop ocHalleH
3alUUTHBIM YCTPOICTBOM B LiENsX NpegoTBpaLleHns
BO3MOXHOr0 NoBpexaeHus brioka ¢ gguratenem. Ecnm
Bbl 3aHoBO BkNunTe npubop cpasy nocne
OTKIKYEHUS, KOMMPECCOP He ByaeT oxnaxaatb.

*B03MOXHbI U3MEHEHWE CKOPOCTM W 3Byka paboThbl
npubopa B Xofe NPUroTOBIEHUSI MOPOXKEHOTO, 3TO HEe
BNMSIET HA HOpManbHOE hYHKLMOHMPOBaHMe npubopa.

*YcTaHaBnmBanTe Npubop Ha AOCTaTOMHOM PacCTOSHUM
OT cTeH u Mmebenu Bo msbexaHue HapyleHus
UMpKynsuum Bosgyxa, Heobxogumoit Ans ero
oxnaxgeHus. To, 4To Tennblil UK rOPSYNA BO3AYX
BbIXOAUT U3 OOKOBbIX BEHTUNSLWMOHHBLIX OTBEPCTMIA,
faBnseTcs Hopmon. JT1oro TpebyeT npouecc
OXNaXAEHUS.

MCNONb3OBAHWE CTALUWHAPHOTO

KOHTEMHEPA

1). TwaTenbHO BbIMOWTE BCe AeTanu, uMelolue
NpsMOW KOHTAKT C MHIpeLMEHTaMU.
MpepynpexaeHne: nepeg HayanoMm YUCTKM
ybeanTech B TOM, 4T0 NpuGOp 06ECTOYEH.

2). YcrtaHosute cmecutenbHyto nonatky (C) B
COOTBETCTBYILEe OTBEPCTUE HA KpblWKe
psuratens (H+G).

3). 3akpenuTe gBuratenb Takum obpasom, 4TOObI
neTnu Ha ctonopHoMm konbue (F) sownu B
OTBEPCTUS Ha ABuratene. Bbinyknoctb ¢ HUXHeN
CTOPOHbI NonaTku HeobXOAMMO COBMECTUTbL C
NnonocTbio, KOTOpas HaXoOLWTCS Ha AHe
CTaLOHAPHOTO KOHTEIHEPA.

4). TloacoepuHute wHyp (I) aBuratens nonatku K
Bxody Ha kopnyce npubopa. Mpeaynpexaenue:
He nopcoeauHsiiTe Gnok ABuUraTens nonatku
HanpsiMylo K 3mneKTpobbITOBOW po3eTke: 3To
BbI30BET €ro noBpexaeHue!

5). [ns Havana npouecca 3aMOpO3KM HaxXMuTe
nepekmioyatens (B). MpensaputensHo oxnagute

npubop B TEYEHME 5 MUHYT.

6). [nsa 3anycka CMeCWUTenbHOM nonaTkyu HaxmuTe
nepeknioyvatens (E). MpeaynpexaeHue:
ybeauTech B TOM, YTO ABWUraTeNb NONaTku
NONHOCTbI 3a)UKCMPOBaH B CTOMOPHOM
konbue (F), MHave BKNtoYeHne aBuratens 6yaer
HEBO3MOXHO.

7). 3aneiite cmecb B KOHTEWHep. [ns nomyveHus
nydywero pesynbTata pekomeHpyeTcs
npenBapuTenbHO nepemellatb WHrPeAneHTbl B
OTAENbHOM KOHTeWHepe A0 NMOMyYeHus
OAHOpPOAHOW Macchl. Ncnonb3ynte
npesBapuTeNbHO OXMaXOeHHbIE WHIPEaMEHTbI B
Lensx COKpalleHUs pasHOCTW TemnepaTtyp M
BPEMEHV NPUTOTOBNEHNS.

8). Korgpa mopoxeHoe LOCTUrHeT HeobxoLumol
KOHCUCTEHLMW, NonaTka W3MEHUT HanpasneHue
ABWXeHUs. 3TO He MPUBOAUT K MOBPEXAEHMIO
ABUraTeNs W fonatku, O4HaKO PeKOMEeHOyeTcs
BbIKMIOYNTb ABUraTenb, Kak TONbKO 3TO
npousoizeT. Bpemsi npurotoBneHust 3aBUCUT OT
konuyecTBa, TemMnepaTypbl CMecu, Tuna
MopoXxeHoro (kpemoobpasHoe unn wepbet) u ot
KOMHaTHOW TemnepaTypbl. Ecnn Heobxoauma
fonee NnOTHas KOHCUCTEHLMUS MOPOXEHOTO,
BKIMIOUMTE PEXNM 3aMoposku ele Ha S 10 MUHYT.

9). Ybeautecb B ToM, uTO ABuratenb nonatku (E)
BbIKIIOYEH, 3aTeM BbiHbTe 61Ok ABuratens
nonatku, NOBEPHYB ero NpoTIB YaCOBOV CTPENKH, U
oTKMtounTe Npubop 13 po3eTkn. BbiHbTe nonatky,
€CITV OHa 0CTanach B MOPOXEHOM.

10). BbiknagbiBaiTe MOpPOXEHOe C NOMOLbIO
nonatoykm (L). He ncnonb3yinte metannuyeckue
npeameTbl!

11). [aitte gsuratento octbiTb (npumepHo 10 MUHYT);
fnocne 3Toro MOXHO MPUrOTOBUTH HOBYK) MOPLMIO
MOPOXEHOro, NMOBTOPUB BbIWEONUCAHHbIE
onepawym.

12). Otkniounte npubop M3 PoO3eTKM NO 3aBEPLUEHNN
paboTbl.

UCNONb30BAHWE CLEMHOIO KOHTEUHEPA
CbeMHbIA KOHTeWHep ynpolwaeT npoueaypy
HEO[JHOKPATHOrO NMPUrOTOBNEHNS MOPOXEHOTO.
CbeMHbIl KOHTeltHep nerye moetcs. Mpu
1ICTIONb30BaHNM CbEMHOTO KOHTENHepa:

1).  Haneiite B go3atop (M) (25 mn) 6perau unm apyroi
NUKEP W BbINENTE B CTALMOHAPHBIN KOHTEWHEP.
MoXHO Takke 1Cronb30BaTh CoMNsHol pacTeop (20
M Bogpl n 5 1 comm). CTEHKW CHEMHOIo
KOHTEMHEPA OOMXHbI BbITb BIAXHbLIMMU:
370 0BecneynBaeT XOpOLLYK Nepeaayy xonoga ot
CTaLMOHAPHOIO K CbeMHOMY KOHTEHepY.

2). HapexHo ycTaHOBUTE CbeMHbI KoHTelHep (D);
ybegutecb B Hanmuyuu COOTBETCTBYIOWErO
KOHTaKTa MeXay CTalMOHapHbIM U CbeMHbIM
KOHTEHEepamu.
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3). BbIinonHuTe npoueaypbl, OnucaHHbIe B naparpage
«Mcnonb3oBaHwe CTaLnoHapHOro KOHTEHepay ¢ 2
o 10 nyHKTbI.

4). BobiHbTe koHTenHep (D). MMpu xenaHun, MOXHO
0CTaBUTb MOpPOXeHOe B KOHTeiHepe W
1CMONb30BaTh ero Ans XpaHeHus npofaykTa B
MOpPO3nnbHOM oTAeneHun (-12°C**).

5). Otknounte npubop M3 po3eTkM MO 3aBEpLUEHUM
paboTbl.

MONE3HbLIE COBETbI

*[lepemeLunBaiiTe N roToBbTe CMeCb B OTAENBHOM

KOHTElHepe.

*/icnonb3yinTe NpeaBapuTENbHO OXNaXAEHHbIE

VHIPEeANEHTBI.

*HE HAMONHANTE KOHTEMHEP BOJNbLLUE YEM
HANONOBWHY. Takum obpasom B npouecce
CMeLUMBaHUS 06LEM MOPOXEHOTO YBENUYMBAETCS [0
MaKcManbHOro 06bema KOHTEHepa.

*Bo un3bexaHne 0bOpasoBaHWst Nbda WM CHera, He
OCTaBMNsNTE MOPOXEHOE B KOHTEMHEPE Ha CIMLLKOM
ANUTENbHBIA Nepuoa Npu BKITIOYEHHOM pEexXuMme
3aMopo3kn. Bbikniountb npubop, kak TOMNbKo
MOPOXEHOE AOCTUTHET HYXHOW KOHCUCTEHLUM.
MogaBaTb MOpOXEHOe cnegyeT B MpeaBapuUTEnbHO
OXNaXaeHHbIX KOHTENHepax.

KAKNPUrOTOBUTb BKYCHOE MOPOXEHOE

Mpouenypa NpUroTOBMEHUS KAYECTBEHHOTO, MONE3HOTO,

HaTyparbHOr0 MOPOXEHOMO HYXHOW KOHCUCTEHLMM

3aBCUT OT CrieayHoLLMX (DaKTOpOB:

*/IcnpaBHas pabota npubopa: ocTaBnsiTe 4OCTaTOMHO
MecTa CO BCEX CTOpoH npubopa ans obecneyeHus
cBoboaHOM LmpKynsaumun Boyxa. Boagyx Heobxogum
ANs OXNaXAEeHs KOMMPECCopa.

* CBEXIE MHTPEOMEHTbI.

* XOpoLumit peLienT: CMecb MHrPeAMeHTOB M npoLeaypa
MPUrOTOBEHMS.

YUCTKANPUBEOPA

*epen BbiMoNHeHWeM MobbIX OnepaLuii Mo YMUCTKe
npubopa y6eanTech B TOM, YTO NPUBOP BLIKIHOYEH.

* CHUMUMTe nonaTky C ABUraTensi; CHUMUTE NPO3payHyto
KpbILLKY, HaxaB Ha Hee, Kak mokasaHo Ha Puc. 1.
Mpowmoiite nonatky (C), Kpblwky (H) u cbemHbIi
koHTeitHep (D) B Tennoit MbINbHOI BOAE.

*[lpotpute kopnyc npubopa (A) n 6nok gBuratens
nonatkn (G) BnaxHon TkaHbto. 3AMPELLAETCSA
MOrPYXATb B BOOY KOPMYC MOPOXEHULIbI U
BNOK ABUIATENS!

*Mpu mcnonb3oBaHMM aniOMUHUEBOrO CLEMHOO
KOHTeMHepa BO U3bexaHue KOppo3umn Heo6xoauMo
yAansTh ¢ YacTel npuéopa cneabl pacTBopa Conu.

XPAHEHWE MOPOXEHOIO
* B MmopoxeHuLe.

[0TOBOE MOPOXEHOE MOXHO XPaHWTb B 3aKPbITON
mopoxeHruue okono 10-20 muHyT. Mepen nogayen Ha

CTON BKMKOYUTb MOPOXEHULY W B TeYeHue 5 MUHyT
nepemMewWwmnBaTb COAEPXKMUMOE A0 MOMNyYeHNs
HeobX0AMMON KOHCUCTEHLIM 1 OAHOPOAHOCTH.
*B MOpO3MNLHOM OTAENEHUH.
B MOpO3unbHOM OTAENEHUM MOPOXEHOE MOXHO
XpaHutb Ao 1-2 Hepenb, B 3aBUCMMOCTW OT
MCNONb30BAHHbIX WHIpeaneHToB. Cnuwkom
ANUTENbHOE XpaHEHME MOPOXEHOTrO He
pekomeHayeTcs, B NoboM cryyae, xpaHeue Gonee
OBYX HeAemnb HeXenaTeNbHO, Tak Kak MOPOXeHOoe
TEPSIET BKYC M MOPTUTCS. Mpy XpaHEHUM MOPOXEHOTO B
MOPO3UIbHOM OTAENEHMM 0BpaTuTe BHUMaHWe Ha
cnepytolLee:

* XpaHUTe MOPOXEHOE B YUCTOM, T€PMETUYHOM

KOHTEIHepe, NPUroHOM A11S 3aMOpPaXMBaHMS.

* Temnepatypa JomkHa COCTaBNATh, Kak MUHUMYM, -

14°C.

*MpukneiTe 3TUKETKY Ha KOHTEIHEp C yka3aHnem
AaTbl NPUrOTOBIIEHNS 1 TUNA MOPOXEHOTO.

BHUMAHUE!

B MOpoxeHOM MOryT pa3MHOXaTbCs GakTepum. Lo 3ToM
MpUYNHE BaXHO, Y4TOBLI MOPOXEHMLIA U UHCTPYMEHTbI
b1V YACTBIMK 1 CYXUMM.

*HW B KOEM CNYYAE BHOBb HE
3AMOPAXWBAWTE PACTAABLIEE UNK
NONYPACTAABLUEE MOPOXEHOE.

*[lns nogayn Ha CTONM [OCTaHbTe MOPOXEHOe W3
MOpO3UIbHMKA 3@ nonyaca 4 NOMecTuTe ero B
xonopunbHuK. Mpu Heo6xoaMMOCTM AN TOro, YTObbI
TemnepaTtypa MOPOXeHOro Obina MpurogHon Ans
noTpebnenus, Bol MoxeTe Ha 10-15 MUHYT ocTaBUTbL
€10 MPU TEMNEepPaType NomeLLeHus.

CPOKXPAHEHUA

MopoxeHoe Ha OCHOBE CbIpbIX

+1Hepens
WNHTPENEHTOB: A

CopbetTo 1-2 Hepenu

MopoxeHoe Ha ocHoBe nonycobIpbIxX

WHTPeaVeHToB *2 Hepenm

MONE3HbLIE COBEThHI

*HekoTopble peulenTbl NPeaycMaTpuBalT Bapky.
Bocnonbayiitech MM No KpailHei Mepe 3a feHb Ans
Toro, 4tobbl cmMecb Oxnagunacb U cospena.
HacToaTenbHO pekomeHayeTcd oxnaxgatb
NOArOTOBNEHHY CMECh.

*OxnaxaeHHble nonydabpukatsl gagyT nyywwue
pe3ynbTaThbl, ecnu AnNLO U caxap B3buBawTCs
3NeKTPUYEeCckMM MukcepoM. Takoit cnocob penaet
cmeck 6onee 06bEMHOIA.

* BonbLuas yacTb nonyabpukaTos M3roTaBnNMBaeTCs 13
CNWBOK, MOJTOKa, AL, 1 caxapa. MoxeTe 1cnonb3oBathb
niobble CIIMBKW, HO BKYC 1 TyCTOTa MOPOXXEHOTO 3aBUCAT
oT BbIGpaHHOTO copTa M kavecTtBa. Yem 6onblue
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XMPHOCTb CIIMBOK, TeM 6onee BoraTbim Mo Bkycy Oynet
MOpOXeHOoe. Hanpumep, B LeNbHbIX CNUBKax
COLEPXKATCS MUHUMYM 36% KMPOB, B COUTBLIX CIIMBKaX -
30%, B cnuBkax Ans kode UMK CcenapupoBaHHbIX
cnmekax - 18%, B crvBkax HanonoBuHY pa3baBnieHHbIX
monokom - 10%. B nwbom cnyyae, BaxHo
MOLEPXMBATb OQHO W TOXE KOMMYECTBO XKUAKOCTM.
Hanpumep, 6onee nerkoe MOpPOXeHOe MOXET ObiTb
MPUroTOBNEHO C 6ONMbLUMM KOMMYECTBOM MOIIOKa, Yem
CnMBOK Wi Boobiue 6e3 Hux. MoxHO 1cnonb3oBaTh
CHATOE MOIIOKO, HO ByfeT 3aMeTHO 3HauuTemnbHoe
OTNINYNE rYCTOTbI MOPOXEHOTO.

*Cmecb AN MOPOXEHOTo MOXeT XPaHWTbCHA B
XONoAunbHUKE Heckonbko AHel. [pexae yem
nepenoxuTb B 640k, kak crieayeT nepemeLLanTe ero.

e [lo6aBnsiite cmecb B 6a4ok 4O 3anonHeHUs
HanonoBMHY, CMEeCb BO BPEMSs TOTOBKW YBENNYNTCS B
obbewme.

* ANKOrofbHble HanuUTKW 3aMeansioT CKOpPOCTb
oxnaxpaeHns. PekomeHpyeTcs fo6aBnsTh uX B
nocneaHNe MAHYTbI TOTOBKM.

*Bkyc MopoxeHOro copbeTTo BO MHOTOM 3aBUCUT OT
CTEMEHN €ro CO3peBaHus, CnagocTu (PpyKToB M
ncnonb3yemoro coka. Mpexge yem fobaBnsTh,
nonpobyiTe ¢pyKTbl Ha BKYC. ECnu OHM cnuwkom
kucnble, fobaBbTe caxap, eCnu nepespensle, knagute
MeHblUe WnM BOBCE He knaauTte caxap. Bo Bcsikom
crnyJae, He 3abbiBaiiTe, YTO X004 yMEHbLUAET cTeneHb
cnagocTy.

*BwmecTo caxapa mMoryT 6biTb WCNOMb30BaHbI
nogcnactutenu. B Takom cnyvae, gobasbTe
nogcnacTuTenb k nonydabpukaty 1 nepemelLnBaiiTe
€r0 10 NOFHOT0 PAaCTBOPEHMS.

eHarpeTble nonydabpukaTbl AOMNXHbI
nepeknaabiBatbcs B 06a40K TOMbKO MOCME MNOMHOrO
OXNaXaEeHMS.

*Ecnn mopoxeHoe Heobxoaumo cgenatb Gonee
cnagkuM, He fobaBnsiTe caxap HEMOCPEACTBEHHO B
fayvok (oH Tam He pacTBoputcsl). PekomeHayetcs
npeaBapuTenbHO pacTBOpUTL caxap B HebOMbLIOM
KONW4YecTBe BOAbI UMM CHATOM MOMOKE U 3aTeM
MomyYeHHbI CUPON (OXNaxaeHHbIN) [o6aBuTb B 6a4ok
MOPOXEHNLbI.

*/icnonbayemble pykTbl [0 YnOTPeONeHns JOMmKHbI
ObITb NPOMbITbI 1 BbICYLLEHbI, KDOME 3TOTO, Jaxe e
9TO He HanuCcaHo, OHW [OMKHbI ObiTb OUMILEHBI OT
KOXYypbl, CKOPAYMbl, OPEXW U3BNEYEHBI U3 CKOPYMbI U
7.4

*Ecnn Heob6X0AMMO YMeHbLWUTb KONUYEeCTBO
MOPOXEHOro, ykasdaHHble KONWYecTBa MOXHO
pa3AenuTb Ha YacTy UM HAMONOBUHY.

*[lpn mcnonb3oBaHWM Chipbix AuL ybeauTech B WX
CBEXECTH, pa3brBas No OAHOMY B COCYA 1 ybexaasch,
yTO:

1). Y HUX HET NNOXOro 3anaxa.
2). benok He BOLSAHUCTBIA, @ NAOTHBIA W NpUneraet K
KEMTKY.

3). KenTok KpyrnbIn v myxnbli.

YTO MOXET MOMELLUATbL?

B HOpMarnbHbIX YCOBUSIX MPUTOTOBIIEHWE MOPOXEHOTO

Tpebyet 6onee 40 MUHYT.

B cnyuae, ecnn B TeueHne 40 MMHYT MOpOXeHOe He

cchopmnpoBanoch, A0 0bpalleHns B aBTOPM30BAHHBIN

CEPBUCHIA LiEHTP NPOBEpbTE BCE MyHKTbI, yKadaHHbIE

HUXKe.

* KOMNOHEHTbI JOMKHbI A06ABNATLCS B MOPOXEHLY Nput
KOMHaTHOW TemnepaType Wnu, nyywe, npu
TemnepaType XonogunbHuka. Ecnu nHrpegueHThl
ropstume, NpUroToBMEHNE MOPOXEHOr0 HEBO3MOXKHO.

*bayok He AOMXEH HanonHATbCA Bonee yem
HanonosuHy ot cboero obbema. Ecnu konuuecTso
MWHTpeAneHTOB, Bpems, Tpebyemoe Ang
hOpMUPOBAHNAMOPOXEHOTO, 3HAYUTENBHO
ysenuuynbaectus n pecynbtat MoxeT ObiTb
HeyA0BNETBOPUTENbHBIM.

*B cnyyae Hanuuus aBapuitHOro yCTpoOWCTBa Ha
koMnpeccope, npu COOSX HanpsKEHUs WK ecnu
MalmHa 6binia BbIKITOYEHa W MOTOM BKMKOYeHa Mo
Kakum-To npuunam, paboTa XonoamIbHOro yeTpoiicTea
npekpaijaetca. B Takux cnyyasx A0 BKIHOYEHUS
HeoDbX0aMMO AaThb YCTPOVCTBY 3apsaNTLCS B TeYeHMe 5
MWHYT. Ecnu wHTepean 5 MuHYT He cobniogaetcs,
paboTta He BO30AHOBISIETCS, HECMOTPUS HAa TO, YTO
KHOMKa OXNaXXaeHWst HaxoauTcs B nomnoxenun BKJ1
(OH) 1 cooTBeTCTBYtOLLAA NAMMa ropuT.

BHUMAHME: noxanyicTo coxpaHuTe ynakoBayHble
KOPOOKM. OHM HYXHbI €CniM NOHOJOOMTLCA OTAATh
npuGop B CepBUC YNu ero BepHyTb NpoaaBaTenbH. B
crnyyae ecnu npubop oTnpaBneH No noyte He B
OpPWUrMHaNbLHOM ynakoBa4yHOW KOpPOOKe, cepBUCHbIE
pacxofbl GyayT NONHOCTLIO 32 CYET OTNPABUTENS, He
3aBUCUMO OT rapaHTWiiHbIX ycnosuii. NpoaaBaTtens
yMeeT NpaBoO He NpUHMMaTb Npubopbl He B
OpUrMHanbLHOM ynakoBayHoN kopoGke.

Marepuanbl v jeTanu, npegHasHayeHHble anst
NCNONb30BaHUS B KOHTaKTE C NPOAyKTaMu
MUTaHUs, COOTBETCTBYIOT 3aKOHOAATENbHbIM
aktam EQC 1935/2004. [laHHbin npubop
oTBevaeT TpeboBaHUAM NpeanucaHus no
HW3KkoMy HanpsxeHutw 2014/3.5/CE,
npeAnucaHns No 3NIeKTPOMarHUTHOW
coBmecTtumoctu 2014/30/CE.
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VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Nér elektriske apparater benyttes, er det vigtigt at overholde basisreglerne inden for sikkerhed, herunder ogsa det

falgende:

e &sinstruktionsbogen grundigt, inden maskinen installeres og tages i brug.

»Nedsank aldrig motoren i vand eller anden vaske, da dette kan medfare elektrisk chok.

*Dette apparat er ikke tilsigtet brug af personer (inklusiv bgrn) med reducerede fysiske, sansemassige eller
mentale evner, eller mangel pd erfaring og kendskab, undtagen hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed. Barn bar overvéges for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

*Huvis tilledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten, dennes servicerepraesentant eller P&
lignende made kvalificerede personer for at undga en risiko.

*Tag apparatet ud af stikkontakten, nér det ikke er i brug, ndr der skal udskiftes dele af apparatet, og nar det skal
rengeres.

*Undgd al kontakt med apparatet, nér det er i bevaegelse. Hold hander, hér, tej og kekkenredskaber vaek fra
apparatet, nér det eribrug.

*Benyt ikke apparatet, hvis ledningen eller stikkontakten er beskadiget; hvis apparatet har vist sig at indeholde
funktionsfejl; hvis apparatet har vaeret tabt p& gulvet, eller hvis apparatet pd nogen made er kommet til skade. Det
anbefales, at apparatet indleveres pa et autoriseret servicecenter til undersggelse, reparation, eller elektrisk eller
mekanisk justering.

*Brug af tillegsprodukter, der ikke er solgt eller anbefalet af producenten, kan medfare brand, elektrisk chok eller
kvastelser.

«Benyt ikke apparatet udendars.

»Lad aldrig ledningen hange ud over bordkanten eller rgre ved varme overflader.

GEM DISSE INSTRUKTIONER

VIGTIGT

«Et autoriseret servicecenter bar varetage al servicering ud over rengering og aimindelig vedligeholdelse. Herunder
reparation.

«Nér apparatet tages ud af indpakningen, skal det checkes for skader. Hvis du er i tvivl, skal apparatet ikke bruges, men
du skal kontakte et servicecenter.

«Plasticposer, polystyren, sam mm. mé ikke efterlades i nerheden af barn, da de udger en potentiel fare.

«Dette apparat ma kun benyttes til det udteenkte formal. Apparatets producent og forhandler tilbageviser ethvert krav,
safremtinstruktionerne i brugsanvisningen ikke er blevet fulgt.

«Ver sikker pa at den elektriske spanding fra stikkontakten svarer til den elektriske spending, der er markeret pa
apparatets dataplade.

+BENYT ALDRIG SKARPE GENSTANDE ELLER REDSKBER NEDE | SKALEN. Skarpe genstande ridser og adelgger
skdlen. En dejskraber af gummi eller en treeske kan benyttes, nar apparatet er slukket.

*Renger aldrig apparatet med skurepulver eller andre produkter med slibende effekt.

« Stil aldrig apparatet p& varme overflader sésom ovne og kogeplader eller i naerheden af abeniild.

«Ingen af apparatets dele ma vaskes i opvaskemaskinen.

*Frakobl aldrig apparatet ved at hive i ledningen.

 Apparatet skal forbindes til et elektrisk system med jord og en stikkontakt med mindst 10A. Producenten er ikke
ansvarlig for skader pé& ting eller personer, der er fremkommet, fordi anvisningerne ikke er blevet fulgt pé korrekt vis.

«Narapparatet skal rengares eller vedligeholdes pa anden vis, er det vigtigt, atledningen er taget ud af stikkontakten.

«Dette apparat er velegnet il brug med 32 ° C max. omgivende temperatur (klimatiske klasse "N").

« Skyl aldrig apparatet med vand. Nedsank aldrig apparatetivand.

VIGTIGT

Lad apparatet hvile i en horisontal position i mindst 12 timer, inden du benytter det forste gang. Apparatets
kelemidler kan vare bragt ud af balance, hvis apparatet er blevet vendt op og ned under transporten, og de
skal have tid til at vende tilbage til normal position. Denne procedure skal falges, hver gang apparatet har
varet bragt ud af normal position, af hvilken grund det end matte vare. Sgrg for at apparatet har nok plads
omkring sig (mindst 20 cm.), sa ventilationssprakkerne ikke generes.
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ISMASKINE "GELATO CHEF 2200/ OXIRIA”
”GELATO CHEF 2200 / OXIRIA” s&lges komplet med
alle dele til bade fast og aftagelig skal. |
originalemballagen findes den aftagelige skal indeni
denfaste skal.

VIGTIGT VEDRORENDE BRUG

«Hygiejne er det vigtigste aspekt, nar man laver is.
Serg for at alle maskinens dele vaskes grundigt far
start is&r de, som kommer i direkte kontakt med
isen.

«Sluk aldrig for fryseknappen (B), mens maskinen
kerer. Hvis du kommer til at trykke pa den ved en
fejltagelse eller hvis stremmen gar midt under
processen er kompressoren udstyret sdledes, at
maskinen farst kan startes op igen efter cirka 10
minutter, hvilket vanskeligger, at isen bliver en
succes.

«Det er normalt, atismaskinen afgiver varierende lyd
og hastighed under processen, men det er ikke il
skade for maskinen.

«Sgrg for at ismaskinen er fri af vagge og mabler,
som ellers kan heemme cirkulationen. Den er vigtig,
for at maskinen kan holdes kold. Det er helt normalt,
at der kommer varm luft ud af luftventilerne. Ellers
virker kaleprocessen ikke.

BRUG AF FAST SKAL

1). Fer apparatet tages i brug vaskes alle dele
grundigt, som kommer i kontakt med isen.
VIGTIGT: Serg for, at apparatet ikke er tilsluttet
strgm.

2). Sat rorevingen (C) pd plads i hullet pa laget,
som daekker motoren (H+G).

3). Drejlaget med motorhuset pa plads i laseringen
(F), s ringens kroge fastner sig i hullerne pé
motoren. Spidsen pd vingens nedre del skal
veere ud for det lille hul pd bunden af den faste
skal.

4). Sat ledningen (I) fra rarevingen fast pa selve
maskinen. Advarsel: Szt aldrig ledningen
direkte i en stikkontakt. Det gdel®gger
ismaskinen.

5). Tryk p& (B) for at starte nedkelingen. Nedkgl
maskinen i 5 minutter.

6). Tryk pa knappen (E) for at satte rgrevingen i
gang. Vigtigt: Var sikker pa, at rorevingen er
helt fastspandt til Iaseringen, ellers kan
ismaskinen ikke startes.

7). Held isblandingen ned i skalen. For at opna det
bedste resultat er det en fordel at blande

ingredienserne p& forhand i en anden skal.
Blandingen bliver mere homogen og uden
klumper. Brug altid kolde révarer direkte fra
keleskabet. Det nedsetter tilberedningstiden.
Den anvendte tid er afhengig af mangden af is,
ingrediensernes temperatur, hvilken slags is
(almindelig eller sorbet) og stuetemperaturen.
8). Nar isen opndr en passende konsistens, vil
vingen &ndre sine beveagelser. Det gdelegger
pad ingen méade vingens motor, men det
anbefales at slukke for motoren i det gjeblik det
sker. Hvis du @nsker en bedre konsistens, kan
du stoppe vingen og lade isen std i 5-10 minutter
i skalen, mens den fryser lidt mere sammen.
9). Var sikker pd, at du har slukket for rarevingens
motor (E), fer du fierner motoren og l&get ved at
dreje mod uret. For nemmest at kunne fjerne
isen, bar du 0gsa fjerne rarevingen, som nogle
gange kan adskille sig fra motordelen og blive
nedeiisen.
For at fa isen ud af skalen, skal du bruge
isspatelen (L). Brug aldrig metalredskaber.
Lad motoren kgle ned (ca. 10 minutter), inden
processen kan gentages, og du kan lave en ny
is.
Nér du er feerdig med at lave is, tages ledningen
ud af stikkontakten, sa apparatet ikke l&ngere er
tilsluttet stram.

BRUG AF AFTAGELIG SKAL

Ved at bruge den aftagelig skl er detnemmere at lave

flere slags is efter hinanden. Den aftagelige skal er

0gsa nemmere at gare ren. Gar falgende:

1). Held en malekop (25 ml.) alkohol ned i den
faste skél. Som alternativ kan du ogsé bruge en
blanding af salt og vand (20 ml. vand og 5 gram
salt). SIDERNE PA DEN AFTAGELIGE SKAL
SKAL VARE HELT VADE: dette er meget vigtigt,
hvis det skal vare en vellykket overfarsel af
kulde frafast skal til aftagelig.

2). Satden aftagelige skal (D) ned i den faste. Veer
sikker pa, at der er en god kontakt mellem de to
skale.

3). Faelg den procedure, der er beskrevet i afsnittet
"BRUG AF FAST SKAL” fra punkt 21il 10.

4). Tag skdlen (D) op. Hvis du @nsker det, kan du
lade isen blive i skalen og s&tte den i fryseren
(_120 C**)

5). Sl&strammen fra, nar du er ferdig.

10).

11).

12).
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GODERAD

«Bland ingredienserne sammen i en separat skal og
rgr dem godt sammen.

*Brugingredienser direkte fra kaleskabet.

*FYLD ALDRIG SKALEN MERE END HALVT OP.
Séledes sikres massen plads til at udvide sig under
frysning.

«For at undgé at der dannes hérd is eller frost, bar
isen ikke efterlades i skalen for lenge, mens
kompressoren karer. Sluk i det gjeblik isen har ndet
den gnskede konsistens. Server isen i afkelede
skdle, glas eller tallerkener.

HVORDAN MAN LAVER EN FREMRAGENDE 1S

Hvis man gnsker at lave god, sund og naturlig is med

denrigtige konsistens, skal falgende vere til stede:

* Apparatet skal have gode arbejdsbetingelser. Der
skal vare nok plads til alle sider, s& der er plads il
luftcirkulation. Det er vigtigt, for at kompressoren
kan kale.

«Gode og friske ingredienser.

<En god opskrift: den rette dosering og en perfekt
blanding af ingredienser.

RENGORING AF ISMASKINEN

«Sgrg for at maskinen er frakoblet strem inden

rengaring.

Fjern rgrevingen fra motoren ved at traekke i den.
Lé&get kan tages af motoren ved trykke pa det som
vist pa fig. 1. Vask rgrevingen (C), I&get (H) og den
aftagelige skél (D) i varmt sebevand.

*Brug en fugtig klud til at rengagre motorenheden (A)
og motorhuset (G). NEDSANK ALDRIG HVERKEN
MOTORENHED ELLER MOTORHUS | VAND.

«Nar man bruger den aftagelige skal i aluminium,
er det meget vigtigt at renggre alle dele, der
kommer i kontakt med saltoplgsningen, s& man
undgar rustangreb.

OPBEVARING AF ISEN

«| afkglingsskalen.
Nér isen er feerdig, kan den blive i afkalingsskalen i
en kortere periode (max. 30 minutter). Skélen kan
0gsd s&ttes ind i keleskabet (ikke i fryseren) i op til
30 minutter.

«|fryseren.
Du kan gemme isen i en |ufttet beholder i fryseren.
Det anbefales, at man kun fryser isen i kortere
perioder. Efter 1-2 uger begynder isen at skille, og
den friske smag forsvinder. Den bedste is er helt
frisklavet.
Hvis du gnsker at fryse isen, bar du gare falgende:

ePutisenienren ogtaetsluttende beholder.

* Temperaturen skal mindst vare -18°C.

» Skriv dato pé beholderen, s& du ved, hvornérisen
erlavet.

ADVARSEL!

e|sen er meget falsom over for bakterier. Det er
derfor meget vigtigt, at ismaskinen og alle
remedierne er meget rene og helttarre.

*Isen md aldrig genfryses, ndr den har vaeret taet op!

Tag isen ud af fryseren en halv time far du skal
bruge den og s&t den i kaleskabet. Alternativt kan
den tages ud et kvarter far brug og stilles ved
stuetemperatur.

HOLDBARHED

Islavetaf utilberedte (&) ingredienser | +1 Uge
Sorbet 1-2 Uger
illfgrle?i\ile%tse?f tilberedte (kogte) |, , Uger
GODE RAD

*Nogle opskrifter kraever, at der skal koges nogle
ingredienser. Ggr altid dette mindst dagen far, s& du
er sikker pd, at de er helt afkglede. Det anbefales
altid at afkele basisblandingen, inden den skal
bruges.

eMan opndr det bedste resultat med de kolde
blandinger, hvis man pisker &g og sukker sammen
med en handmixer. Det giver en mere homogen og
volumings masse.

«De fleste blandinger bestar af flade, malk, &g og
sukker. Du kan bruge alle slags flade, men isens
smag og konsistens kommer til at bare praeg af dit
valg. Jo federe en flade du veelger, desto bedre
(rigere) bliver isen. Eksempelvis indeholder
piskeflade mindst 36% fedt, madlavningsflade 18%
og kaffeflade ca. 10%. Det vigtigste er, at du altid
bruger den samme mangde vaske. Eksempelvis
opnas en light-is ved at bruge mere malk end flode
eller eventuelt ved slet ikke at bruge flade. Du kan
0gsad bruge skummetmalk, men du skal vare
opmarksom pa, at isens konsistens bliver meget
anderledes.

e|sblandingen kan gemmes i keleskabet i nogle
dage. Sarg for at rgre godt rundti blandingen, inden
den skal bruges.

eHald blandingen i skilen til den maksimalt er
halvfuld. Den faerdig blanding vil fylde mere nérisen
erfrosset.
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* Alkohol nedsetter frysningsprocessen og bar
derfor farsttilsattes til sidst.

*Smagen af sorbet-is er meget afhengig af
modenhed og sedme pa de valgte frugter/ juicer.
Smag pa frugten, inden du blander den i opskriften.
Hvis den er meget syrlig, kan du tilsette sukker.
Hvis den er meget moden, kan du ngjes med lidt
sukker eller helt undlade det. Husk at kulde
mindsker den sgde smag.

« Sademiddel kan ogsé benyttes i stedet for sukker.
Sgdemidlet tilsettes blandingen, og der rares
rundt, til det helter rgrtud.

*Blandinger, der skal koges, ma farst hzldes i
skélen, nar de er helt kolde.

*Hvis du gnsker at gaere blandingen sgdere under
forberedelsen, mé du ikke tilsatte sukkeret direkte i
skélen, for det kan ikke oplgses. Det anbefales, at
du oplaser sukkeret i lidt vand eller skummetmalk
og derefter halder siruppen (sukker + vaske) i
skélen. Siruppen skal veere afkalet.

* Hvis du bruger frugt, skal det altid vaskes og tarres.
Selv nér det ikke star, skal frugt altid skrelles,
balges og have fiernet sten og kerner.

*Hvis du @gnsker at reducere mangden af is, kan
opskriften halveres eller deles op pa anden méade.

« Hvis du bruger &g sa var sikker pa, at de er friske.
Dette gares ved at sla dem ud enkeltvis i en skél og
sikre dig:

1). Atagget ikke har en darlig lugt

2). At ®ggehviden ikke er vandet. Den skal vaere
fast og slutte op omkring blommen.

3). Ataeggeblommen errund og opsvulmet.

HVAD KAN GA GALT

Under normale omstendigheder ber det ikke tage

mere end 40 minutter at lave is. Hvis isen stadigvaek

ikke har samlet sig efter 40 minutter, s& var
opmarksom pé falgende, for du kontakter et
servicecenter:

eIngredienserne skal h&ldes i ismaskinen ved
stuetemperatur  eller ved keleskabstemperatur,
hvis det kan lade sig gare. Is kan ikke laves af varme
ingredienser.

«Skalen ma kun fyldes halvt op. Hvis mangden af
ingredienser er sterre, gges isens frysningstid
vasentligt, og der kan ikke garanteres for resultatet.

*Bliver der strgmafbrydelse, eller stoppes
ismaskinen af anden grund under frysningen,
sidder der en mekanisme pa kompressoren, der
blokerer frysningsprocessen. Venti 10 minutter, far

maskinen igen startes. Respekteres de 10
minutters pause ikke, starter maskinen ikke,
selvom fryseknappen star pd "ON”, og lampen
lyser.

Vi anbefaler kraftigt, at de ovenstaende punkter
checkes, for servicecentret kontaktes. Hvis
servicecenteret ikke finder nogle fejl ved
maskinen, vil omkostningerne for eftersynet
pahvile keberen.

0BS

Gem den tomme emballage. Den vil vare
ngdvendig, hvis du skal returnere ismaskinen i
forbindelse med reparation eller andet. Hvis
ismaskinen returneres i en emballage, der ikke er
egnet til at transportere den i, sa vil alle
reparationsomkostninger tilfalde ejeren, selvom
ismaskinen stadigvak er dekket af garantien. Hvis
der ikke er tale om reparation, og hvis emballagen
er upassende, sa modtages ismaskinen ikke men
returneres derimod til sender.

De materialer og de genstande, der er i kontakt
med fadevarer, er lavet i overensstemmelse med
bestemmelserne i EU's forordning 1935/2004.
Apparatet opfylder kravene fra
Lavspandingsdirektivet 2014/35/CE samt
Direktivet om Elektromagnetisk kompatibilitet
2014/35/CE.




EAAnvikd
ZHMANTIKEZ MPO®YAA=EIZ AZOAAEIAZ

Otav xpnoiyoTroleite NAEKTPIKEG TUOKEUES, TTPETIEI TIAVTA va TNEOUVTAI BACIKEG TTPOQUAALEIC aoaAeiag,

OUUTTEPIAQBAVOUEVWV Kl TWV TIOPOKATW:

* AilaBdaoTe OAeg TI 00N yieg TIPOOEKTIKL

a0 va amro@UyeTe Tov KivOuvo nAekTpotrAngiag, unv BuBicete 10 Bacikd owua NG CUCKEUNG O VEPO ) OTTOI0DATIOTE
GMho uypo.

*Mnv emiTpéTETE T XPON TNG GUOKEUNAG OE ATOUA (KOMA Kal TTaIdId) e HEIWMPEVEG WUXOPUOIKES IKAVOTNTEG ) HE
QVETTAPKN euTTEIpia, eKTOG €AV EMBAETTOVTOI PE TIPOOOXA KaI EKTTaIBEUOVTAl aTTd Evav UTTEUBUVO yIa T CWUATIKA
akepai6TTa Toug. MapakoAouBeite Ta raudid Kai Befaiwbeite 611 dev TAICOUV e T CUTKEUN.

*EQv 10 nAekTpIKO KaAWSI0 TTapouaiadel @BOPES, TIPETTE VOl VTIKATACTABET AT TOV KATAOKEUATTH 1 aTTd T0 ZEPPIS
T0U, 0UTWG WOTE 0 atToPeuyBei kGBE Kivouvog.

* BydAte 10 @Ig amrd TNV TTpida 6TV SEV XPNCIKOTIOIEITE TNV GUOKEUN, TIPIV TOTTOBETATETE ) aQAIPETETE ECAPTAUATA KAl
TIPIV TOV KABaPIOHO.

* ATTOQUYETE TNV ETTAQNA UE T KIVOUMEVA TUAWATA TNG CUCKEUNG.

*Mnv AeIToupyeite TNV GUGKEUR pe POAPLEVO KAAWDIO PeUNATOC F QIG ) €AV N GUCKEUN TIAPOUaIalel SuaAeitoupyieg fy
ExeITTEDEI KATW A €x€1 UTTOOTET BAGRN E OTTOI0VOrTTOTE TPOTTO. ETTIOTPEWTE TNV OUTKEUH O€ K010 ESouaiodotnuévo
Kévtpo Service yia éAeyXo, ETTIOKEUR  NAEKTPIKI ) Inxavikr pUBuIon.

*H xpAon eaptnudtwy Ta omroia dev ouviaTWVTAI f Oev TTWAOUVTAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, UTTOPET va TIpoKaAéDEl
TIUpKAyI, NAekTpoTTANSia A TpaupaTiopd.

*Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV TUCKEUN O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.

*Mnv a@rvete To kaAwdio peUPaTOG va KpEUETAI OTTO TV AKPN TOU TPATTECIOU ) TOU TTAYKOU 1) Va EPXETAI OE ETTAQH HE
(EOTECEMIQAVEIEG.

OYAAZTE AYTEZ TIZ OAHIIEZ
NPOZOXH

*0 efouaiodotnuévog avtimmpoéowtog Service Tpétel va die¢dyel omoIodrTTOTE GAAN ETTIOKEUR €KTOC ammd Tov
kaBapiopo Kai T GUVTAPNGN atd To XpraTn. Emiokeun mpémel va yivel pévo atmé §ouaiodoTnuévo TpOoWTTIKO.

*AQoU a@aIpETETE T GUOKEUR OTO Tn OUOKeuaaoia, eAEyETe TV yia Tuxov {nuigs. Eav Exete au@iBoAies, un
XPNOIMOTIOIGETE TN GUTKEUR KAl ETTIKOIVWVACTE € KATTOI0V £60UTI000TNHEVO QVTITIPOTWTTO SErvice.

«[MAaoTIkEG GaKOUAES, TTOAUGTEPIVN, aIXunPEa UAIKG, KATT. Ogv TIpETTEl va BpiokovTal kovtd o€ Traidid kabwg eival
moavév emikivouva.

»O KaTAOKEUAOTAG TNG GUOKEUNG Kal 0 TWwANTAG amotololvTal oTroladrToTe euBuvn yia apéAeia THPNONG Twv
0dnyIWv TTOU TTOPEXOVTAI O€ AUTA TO EYXEIPIDI0 XPrONG.

* EAéyére 611 n TG0 pelaTog TTOU avaypd@eTal TNV ETIKETA, AVTATIOKPIVETAI GTNV TAGT) PEUPATOG TG TTPIAG.

*Mn xpnoiyooieite aixunpd epyaieia péoa ato umwA! Ta aixunpd avTikeiyeva Ba yddpouv Kai Ba TpokaAéaouv
{nuid oTo E0WTEPIKG TOU PTTWA. MTTopeiTe va Xpnoipotroifoete AaaTixévia OTTATOUAd ) LETAAAIKO KOUTGAI, 6Tav N
ouakeun Bpiokeral atnv Béon “OFF” (kAeiaTo) 1y atn B€an “0”.

*Mnv KaBapideTe TTOTE Tn GUOKEUR pe AEIaVTIKEG OKAVEG ) OKANPA epyaAEia.

*Mnv ToTroBeTEiTE 1} XPNOIMOTIOIEITE Tr) GUOKEUN TTavw O€ eOTEG EMIQAVEIEG, OTIWG EOTIEG PAYEIPEUATOG, HATIA
koudivag fi KovTa o€ avolxTéEG AdYEC yKaliou.

* Mnv AéveTe 0TT0100ATTOTE PEPOG TG CUGKEUNAG OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

*Mnv Byadete 10 @I TpaBwvTag 1o ammd 10 kaAwdio peUATOG.

*H ouokeur| mpémel va guvdéetal o€ Tpila yeiwang 10A 1y peyaAutepn. O kataokeuaaThg dev eival uTelBuvog yia
{nuiég o€ IpaypaTa ) avBpwIToug aTNV TrEPITITWaN Tou 8gv £xouv TnpnBei Ta kaBopiapéva péTpa acaleiag.

«[piv diggayete omoiadnmote ouvtipnon f kabapiopd, BePaiwbeite OTI n cuokeur| £xel amoouvdedei amd v
Trapox1 peuparog, Byaloviag 1o gig amd Ty Tpida.

* AuTr|  auoKeun givar KatAnAn yia xpron ue 32 ° C max. Bepuokpaaia mepiBairovTog (KAipaTikA kAaon "N").

» Mnv TTAEVETE TTOTE TN GUGKEUH XPNCILOTIOIWVTAG EKTOSEUTEG vEPOU Kall UV TV BACETE PETQ OE vEPO!

ZHMANTIKO:

Auth n Maywropnyavi mepiéxel SIKN TNG YUKTIKA oUGia TNV OTToia TTPETTEl VA AQAVETE Vo aTaBEPOTTOIEITI
peré T peTagopd. ToroBeTRoTE TV Maywropnyavi Tavw o€ pia opifovTia em@davela yio TouAdyioTov 12
WPESG PETE TNV ayopd A PETd aTrd OTTOINdATTOTE PETOKIVAON N OTroial PTTOPEi va £XEl avatrodoyupioel Tn
pnxavi. ApRote TouhdyioTov 20 ekat. o€ KABe TAEupd TnG PNXAVAG YO va EMITPEWPETE TNV €AeUBEPN
KukAo@opia Tou aépa. BeBaiwBeite 611 Ta avoiyparta e§agpiopou ival EAeBepa Kol Bev ival ppaypéva.
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“MArCQTOMHXANH CHEF 2200 OXIRIA”

H “NMAFQTOMHXANH CHEF 2200 / OXIRIA” rwAeital
mARPNG We OAa Ta efaptiuara xpriong ue aTabepd
OTTOOTIWHEVO UTTWA. XTNV apXIK OUCKEUaadia, To
OTTOOTIWWEVO PTTWA €ival aTroBnkeUpévo PéTa aTo
0T1aBepO PTTWA.

ZHMANTIKEZ NMAHPO®OPIEX IXETIKA ME TH

XPHZH

*H uyleIvi €ival TO TTI0 ONPAVTIKO YIa TV TTAPACKEUR
maywtoU. Befaiwbeite 611 6Aa Ta TUAMATA TNG
OUOKEUNG, IBICITEPWS AUTA TTOU £PXOVTAI O€ GHEDN
ETTOQN PE TO TTAYWTO, £ival ammoAUTwG Kabapd.

*Mnv kAeivete ToTE TOV BIOKOTITN WUENG (B) 61av n
pnxavn doulelel. Xe TEPITITWON TTOU TOV KAIOETE
karé AdBog A ot mepimTwon dlaKoTmG pelpaTOG,
TiepIpéVeTe ToUAGXIaTov 10 AeTTTdl TIpIV TOV QVOideTe
méAl. O oupmeaThg eival eCoTAIoPévog pe Evav
pnxavioué ac@aleiag ou eutmodilel omoiadAToTE
mbavr {nuid ato potép. EQv LekivioeTe Kal TTAAI TN
pnXavr apéowg PETa T0 KAEITING TNG, O CUUTTIETTAG
dev Ba yoyeral.

*Eival guaiohoyikd emiong va utrdipxouv HeTaBoAég
oTnv TaxutnTa kai 10 66pupo kard T dIAPKEIA TNG
TTOPOOKEUNG TTaywToU o1 OTToieg BEV ETTNPEATOUV e
Kavéva TPOTIO TNV KAVOVIKI AEIToupyia TG povadag.

* KpatoTe T CUGKEUN OPKETA LAKPIG aTT6 TOiKOUS KAl
¢mimAa Ta omoia pmopei va mepiopifouv TNV
KukAo@opia Tou aépa o 0TT0i0g Eival ATTaPaAiTNTOG YO
Va KpuWvel T povada. Eivar guaioloyiké va Byaivel
xhiapdg kair {eaTog aépag amméd Ta TAdiva avoiyuara
e€aepiapou. Auté To amaitei n Siadikaaia Yyugng.

NAPAZKEYHNArQTOY

1). KaBapioTte mpooekTikG 6Aa Ta TuApaTa NG
OUOKEUNG TToU épxovTal O€ AUEDn ETTaQr ME Ta
uMika. Mpogidomoinon: Pefaiwbeite o1 N
ouokeur| dev gival ouvdedepévn atnv Tpila TpIv
EexivaaeTe Tov KaBapiapo.

2). TomoBetAaTe Tov avadeutipa avapeigns (C) ato
potép (H+G).

3). AcoahioTte 1o potép oTn Béon ToOU,
€uBuypappiCovTag To Ye Tov SaKTUAI0 ao@ANIoNg
(F). H avuywyévn Tepioxr 010 KATW TUAWA TOU
avadeutpa Ba TpEmel va euBuypappileTal pe Tn
OXIoUf Tou BpiokeTal aToV TTATO TOU GTaBEPOU
MTTWA.

4). XuvdéoTe 10 KaAwdio Tpogodoaiag potép (1) oty
uTod0X TOU CWPATOG TNG WNXAVAG.
Mpocidotroinon: pnv ouvdéete 10 KaAwdio
oTnV Tpila Tapoxng PEUHATOS KOBWG PTTopEi
va TPOKaAEDETE {npId oTh pnyovh!

5). Méote Tov diakotTn Wieng (B) yia va BEoete Ty
Traywrounyavr o€ Asiroupyia. AQAaTE TV va
AeIToupynael yia 5 ATt piv T xenon.

6). Méoate Tov diakdmTn Kivnong avadeuthpa (E) yia

va §eKIVAOETE TOV avadeuThpa avAapeigng.
Mpoeidomoinon: Befaiwbeite 11 TO pOTEP
avapegng eival TARPwWG aoPaAIoPévo OTOV
SakTUAio (F), SiagpopeTika Sev Ba gival duvatov
va BéoeTe T OTEP O AcIToupyia.

7). AdeiaoTe T0 peiyua péaa oo pmwA. MNa kaAlTepa
amoreAéopara, ouvioTaralr va avapelyvietal
TTPWTA Ta UAIKG O€ éva EEXWPIOTO PTTWA yia va
EMITOXETE éva Aeio peiypa xwpig ofwioug.
Xpnoiyotrolgite mavta UAIKG o€ Beppokpaaia
WUENG y1a va PEIWOETE TIG Blagpopég Beppokpaaiag
KaIl va EAOTTWOETE TO XPOVO TTAPACKEUNG.

8). Orav 10 Maywtd amokTAGEl Wia KaAR ouvoxh, o
avadeuthpag Ba aMael karevBuvon. Autd ot
kapia TepitTmwaon dev Ba TPoKaAEael {nuid aTo
poTéP fy TOV avadEUTAPA, €V TOUTOIG Eival KOA 166
va BETETE TO pOTEP €KTOG Aeimoupyiag poNIG autd
oupBei. O xpOvog TTaPACKEURG TTOIKIAEI avaloya
JE TNV TTO0OTNTA, TN BEpUoKpaTia PeiypaTog, Tov
TUTmo TaywTtoU (kpépa i coputé) Kkal TN
Beppokpaaia dwpariou. Edv emBupeite pia o
gupTTayn ouvoxr TaywtoU, aeroTe Tov IOKOTITN
ieng avoixTd yia akdpa 5 -10 At

9). KAeioTe Tov diakémTn Kivnong avadeuthpa kal
aQaIPECTE TO UOTEP TTEPIOTPEQOVTAG TO
aplaTePOOTPOPA. ATTOGUVOEDTE TN UNXavh amd
mvmpida.

10). Na va agaipéoete 10 TTAYWTO yia oepPipiopa i
QUAagn, xpnolyotoifaTe T oTdroula (L) Trou
oag mapéxetal. Mnv xpnaoipotroigite peTaAAIkd
epyaheial

11). ApnaTe 10 poTéP va Kpuwael (Tepitou 10 AeTrTd).
Eival 161 Suvatov va TTOPOOKEUAOETE pia VEa
pepida Taywtol emavalauBavovag OAEG TIg
TapaTavw AEIToupyieg.

12). AoouvdéaTe T povéda amd 1o pelpa oTav
TEAEIWOETE.

XPHZHTOY ANOZNQMENOY MNQA

XpNOIYOTIOIWVTAG TO ATTOOTIWUEVO MTTWA €ival
EUKOAGTEPO VO TTOPOOKEUADETE OUVEXOMEVES HEPIDEG
maywTol. Otav xpnoIUOTIOIEITE TO OTTOCOTIWHEVO

MTTWA:

1). Bahte pia 66on (25 ml) yepdmn koviak f GAo Aikép
pe Tov dogopetpnTh (M) péoa aTov aTaBepd PTTwA.
EvaAAakTikd, pmmopei va xpnolgomoioete éva
peiypa ahatiol kai vepou (20ml vepd kai 5 ypay.
ahdm). TO TOIXQMA TOY AMOZMNQMENOY
MMOQA NMPENEI NA EINAI ENTEAQZ
BPEFMENO: auth n Acitoupyia eival n o
onuavtiki kabwg emmpémer Tnv kaAr petaifaon
ToU KpUou OO TO OTOBEPO OTO QATTOCTIWWEVO
MTTWA.

2). Eioayere 10 amoomwyevo pmwA (D) pe acedAeia.
BeBaiwbeite 611 urGipXel KaAR ETTAQA avAETT aTO
0TaBepd KA TO ATTOTTIWHEVO MTTWA.
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3). AxohouBnate T diadikagia Tou TEPIYPAPETaI
otnv mapaypago ‘XPHZH TOY YITAGEPOY
MIMQA” amé 1o anpeio 2 éwg 1o anpeio 10.

4). AgaipéaTe 10 umiwA (D). Edv emBupeite, umopei va
aQACETE TO TTAYWTO PETA OTO PTTWA Kal va TO
XPNOIUOTIOICETE YIa va amoBnkeUoeTe TO TTPOIOV
otnv karayugn (-12° C*).

5). AmoguvdéaTte T povdada amd 1o pelua oTav
TEAEIWOETE.

XPHZIMEX £YMBOYAEZ

* Avapeigre Ta UAIKG@ Tou TTaywtoU o€ éva EEXwPIaTO
MTTWA.

* XpnaoipgotmolaTe UAIkG TTou TTponyoupévwg Ba Exete
TAYWOEL.

*MHN FEMIZETE TO MNQA NAPAMANQ AMNO TO
MIZO. Autd Ba emTpéyel 01O GYKO TOU pEiyMATOG VA
au¢nBei katr@ Tnv avapeign péExpr TNV pEyIaT
XWPNTIKOTNTA TOU UTTWA.

*[1a va amo@UyeTe TOV OXNUATIONO TTAYOU, NV
AQAVETE TO TTAYWTO WECO OTO PTTWA yia PeyGho
XPOVIKO di1doTnua We Tov SIakOTITN Wigng avoixTo.
©¢aTe T Povada ekTdG AeItoupyiag HOAIG TO TTaywTd
QTTOKTAGEI TNV ETTIBUKNTA GUVOXH.

NQLX NA MAPAIKEYAIETE ENA EZAIPETIKO

NArQTo

H mapacokeur) evag Kahou, uyigvoU, uaikoU TraywTou

pe owaTtn ouvoxr, efaptdaral amd Toug akdAouboug

TTOPAYOVTEG:

*H ouokeur va gival og KaAf katdoTaon Aeitoupyiag:
apaTe apkeTd didoTnua aTa TAQiva TG povadag
€101 WOTE VO EMTPEYETE GTOV AEPA VO KUKAOQOPET
eAeUBepa. AuTdg 0 aépag eival amapaiTNTog yia va
KPUWVEI 0 GUNTTIETTHG.

* Opéoka uNika o€ kaAr KatdaTaon.

*Mia KaAf cuvtayr: pia TEAeIa avapeign Twv UAIKwv
kai pia téAeia diadikaaia.

KAGAPIZMOZ THZ MHXANHZ

* BeBaiwOeite 0TI n pnxavr eivai ektdg Aeiroupyiag kai
om Oev eival ouvdedepévn otV TIpiCa TIPIV TOV
kaBapioyo.

* ApaipéaTe Tov avadeuTrpa oo T0 HOTER, TPARWVTAG
Tov. To 816¢pavo Katmdki pTropei va agaipebei amd 1o
potép mEOVTAG TO OTTWG Qaiveral aTnv elkéva 1.
MAOveTe Tov avadeutripa (C), 10 didgavo kataki (H)
Kal To amoamwpevo UmwA (D) pe xAiapo
OQTTOUVOVEPO.

* XpnoipotoinaTe éva vwro Travi yia va kaBapioeTe 1o
owpa g pnxavAg (A) kai 1o potép (G). MH
BYOIZETE NOTE TO BAZIKO XQMA THZ
MAFQTOMHXANHZ 'H TO MOTEP ZE NEPO!

*OTav XPNOIPOTIOIEITE TO ATTOCTIWHEVO MTTWA
aloupiviou, gival onpAvTIKO va OTTOHAKPUVETE
otolodnoTe ixvog diaAiparog alatiol / vepou
oo TO TUNPATA TTOU £PXOVTAI O€ ETOPN HE OUTO

yla va amro@Uyete T Sidfpwon.

OYAASHTOY NArQTOY
*Méoa 0TV TTAYWTOUNXAVH.
Otav 10 TTAywTd €ival éT0IPO, PTTOPEITE Va TO
O10TNPACETE KAAUPKEVO PECA OTNV TTAYWTOUNXAVA
yia mepimou 10 20 Aemrd. Mpiv 10 oepBipiopa,
EeKIVAOTE TO HOTEP KOl AQACTE TO MEiyMa va
avapelBei yia Aiya AeTrtd yia va aTokTAoEr TTIaAI T
owoTA guvoxn Kal armaAdTnTa.
*Méoa oTn katayugn.
Mmopeite emiong va QUAGEETE TO TTaywTd YETa otV
Katayun éwg kai 1 2 ¢fdopadeg, avaroya pe Ta
UAIK@ TTOU Xpnaoipotrolgite. Mnv 10 QUAATE yia Peyaho
Xpoviko didoTtnua, ae kaBe TepimTwon moTé
TIEQIOTOTEPO IO DUO FOONAdES, KaBwg Ba xdael T
yelan kai Tnv moidtté Tou.
Edqv BéAete va @uhdgete 10 TTaywté péoa oTnv
Karawugn, dwaTe Tpoooyr aTa akdAouba:
*BaAte 10 TAYWT pPéoa o€ éva kaBapd kal KOAA
KAeIopéVO PTTWA KatdAAnAo yia wuen.
*H Bepuokpacia @UAagng Tmpémel va eival
TouhdyiaTov - 14° C.
*BaATE 070 UTTWA IO ETIKETA PE TV NEPOUNVia
TIOPACKEURG TOU TTaywToU Kal TO £i60G TOU.

NPOEIAOMNOIHZH!

*To Taywté €ival evaioBnto ota Paktnpidia.
ZUVETTWG, €ival TTOAU anpavTikG n TTaywTtopnyxavr Kal
70 €PyaAgia TToU XpnaipotrololvTal va gival KaAd
KaBapIopéva kal aTeyVAL.

*OPONTIZTE NA MHN KATAWYXETE MAAI TO
MAFQTOOTAN EXEIAIQZEI.

* AQaipEaTe TO TTAYWTO TG TNV KATAWUEN HIoH wpa
TpIv T0 oepPipete. Mmopeite va 1o agroete yia 10/15
AerT@l o€ Bepokpaaia dwyariou yia va amokTACEl
NV IKavoTToINTIKY BpUokpaaia oepPipiopaTog.

XPONOZ @YAAZH:

Maywtd amé wyd uAIké +1 ¢Bdoudda

Zoppé 1-2 efdopdadeg

Maywtd aTmd TPOTTAPACKEUATUEVT .

U)\II(’] poTap H +2 eBOouAdES
XPHZIMEZ XYMBOYAEZ

* Opiopéveg ouvtayég TPoUTTOBETOUV TIPOTIAPATKEUN.
MpoeToIpdaTe TIG TOUAAYIOTOV Jid YéPa TTPIV, yid va
eCao@aAioeTe OTI EXOUV TTAYWOEI EVIEAWS KAl £X0UV
yivel oupmrayeic. ZuvioTatal Tavia va YOxete To
Baaiko peiypa.

e XV TIEPITITWON KPUWV PEIYHATWY, Ta KoAUTEPQ
ammoTeAEgpaTa ETTITUYXAVOVTaI XTUTTWVTAS TO QUYQ
kar v ¢axapn pe éva nAEKTPIKO XTUtmTApI. AuTO
BonBdel otV aUgnan Tou GyKou Tou PEIYUATOG.
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*H mAciopn@ia Twv PelyudTwy TEPIEXEI KPEUA, YOAQ,
auyd kai {axapn. Mrmopeite va xpnoigotolfoeTe
otoladATIOTE KPEWQ emMIBUpEITE, AAAG N yeUon Kai n
ouaTtaon Ba aAagouv Tépa oAU, avéloya pe Ty
mol10tTNTa TNG Kpépag tmou emiAégate. Ooo
TIEPIOOOTEPO €ival TO TTOC0OTO AiTToUg Péca oty
Kpépa, T6ao o mAouaio Ba eival To TTaywTo. Na
TapAdelypa, N TARPNG KPEUA TIEPIEXEI TOUAGXITTOV
36% Aimrog, n xrutmpévn kpépa 30% Aitrog, n kpéua
yia Kagé 1 n amoBouTtupwiévn kpépa 18% Aitrog kai
10 peiypa wong Kpépag kai Yigou yahaktog 10%
NITT0G. Z€ OAG TIG TTEPITITWOEIG, TO GNHAVTIKO £ival va
dlatnpeite Tavta v idia nooéTr]Ta uypou. Ta
Tapadelypa, o s)\a(ppu TaywTo pnopa va
énploupvneﬂ XPNOTHOTIOIVTAG TIEPIOTOTEPO YaA
amo kpépa A Tapaleimoviag eviehis v kpépa.
MTopeite emiong va XpnoIYJOTMOINOETE
amoBoutupwpévo yaia, aAhd n oloTaon Tou
TraywtoU Ba eival TTOAU OIaQOPETIKH.

*To peiypa Tou TaywtoU utropei va diatnpenBei ot
karayuén yia kdmoleg pépeg. AvakivioTe TO KOAG
TTPOTOU TO BAAETE HECT OTO UTTWA.

*[lpocBéoTe 10 peiypa oTo PTTWA yepidovtdag 10 O
TIEPIoTOTEPO OTTO TO MIOO. To peiyua augdvel ae 6yKo
KOTA TNV DIAPKEID TNG TTAPACKEUNG.

*Ta UAIKa TTou TTEpIEXOUV aAKOOA, ETTIBPadUvouY TN
diadikacia wugng. OmoTe, Ta Aikép TIpEmel va
TpoaTiBevial Katd v OIAPKEIA TwV TEAEUTAIWY
AETTTWV TNG TTAPAOKEUAG.

*H vsUcn TWV OOPUTTE sﬁapTdTal KaT@ peyaAo péPog
amd Tov Babud wpmommg Kal yAukUTnTag Tou
@POUTOU Kal TOU XupoU TTOU XPNOIUOTIOIEITE.
AokipaoTe 1o ppolTo TPOTOU To TPOTBETETE TNV
ouvmyr] Edv eival ToAU 6¢ivo, poaBéaTe §axapr]
Eav eivar oAU wpipo, npooeecm A|v0T£pr] i}
kaBo6Aou Caxapn. Na BupaaTe 811 70 KPUO UEIWVEI TOV
Babud yhukumrag.

*Mrropeite va XpnoIUOTTOIRCGETE YAUKQVTIKEG OUTIES
avTi yia ¢axapn. Z& autAv TNV TEPITTWON,
TpoaBéaTe TNV YAUKQVTIKA ougia 010 peiyua kal
avakaTéwte Ewg 61ou dIaAubEi TEAEiwg.

*Ta yeiydara mou amaitolv EoTaya, TTPETEN va Ta
Balete péoa oto PTTWA POVO OTAV €XOUV KPUWOEI
EVTEAWG.

*Edv emBupeite va kavete 10 Peiypa mo yAukd kard
Vv dIAPKEIO TNG TTAPACKEUNG, PNV TTPOCBETETE
Cayapn ameubeiag péoa ato pumwA (dev diaAleTan).
ZuviaTaral va diaAUeTe TV {axapn Péaa o€ Aiyo vepo
i amofoutupwuévo yaAa Kal va TIPOCBETETE TO
o1p06TI TTOU £X€1 dNpIoUPYNOEi (kpUo) éaa aTO PTTWA.

*To cppoUTo T0U Xpr]O'IUO'ITOIEiTGI aTIg ouvmvég,
Trpsrrsl TIGVTa va €ival TIAUPEVO Kal OTEYVO TIpIV mv
xpnon AKoua kar étav dev kabopietal, To QPOUTO
Tpémel TWAVTA va eival amo@loiwpévo,
Eephoudiopévo, Xwpig koukoUTOT KATT.

e[10 va PeIWOETE TNV TOOOTNTA TTAYywWTOU, Ol

T00OTNTEG TTOU UTTOdEIKVUOVTAI uTTOpOoUV va
d1a1peBolv A va peiwbolv aTo pIgo.

* Otav xpnoipotolgite wua auyd, Befaiwdeite ot eival
@pEaka, oTralovTag Eva Tn gopd péoa o€ éva doxeio
Kai eAEyxovTag O
1). Aev éxouv doynun pupwdid.

2). Toaompadi dev eival vepouhd aha a@IxTé kal a€
GUVOXT HE TOV KPOKO.
3). Okpdkog eival GTPOYYUAGS KOl QOUTKWUEVOG,.

TIMMNOPEINANAEIXTPABA

Katw amd @uaioloyikEG TUVBAKES, n TTaPACKEUR

TraywtoU 6ev amaitei mepIoaoTePo Ao 40 AeTTTA.

Edv 10 Taywtd dev gival akOa oXNUATIOUEVO PETA

amd 40 Aemrtd, eAéyére Ta akoAouBa onueia TpIv

ETTIKOIVWVACETE PE KATIOIOV £E0UTI000TNUEVO

QVTITIPOCWTTO Service:

*Ta uhika mpémel va adeidfovial péoa oTnv
Taywropnxavn o€ Beppokpacia dwpatiou, A
TpoTINdTEPO, € Beppokpaaia Wuyeiou. Aev Ptmopei
VO TTAPAOKEUAOTET TTAYWTO aTTd {EGTA UAIKA.

*Mnv yepideTe 10 PmTwA TTapamavw amé 1o uiod. Edv n
TO06TNTA TWV UNIKWVY gival urEPBOAIKA, 0 XPOVOg
TTOU QTTAITEITAI YIO TOV OXNUATIONG TOU TTaywTou
autavel oNUAVTIKA KOl TO OTTOTEAET A PTTOPET VO NV
eival IKavoTroINnTIKO.

* O gupmieaTAG eival EOTTAIoEVOG UE Evav Pnxaviaud
aopaheiag. Ze TepiTTwan dIAKOTAG PEUNATOS 1) €AV
N OUOKEUR KAEIOEI Kal avoiel TIAAI Y10 0TTOIOVOATIOTE
Aoyo, n Aeitoupyia Tou ouoTAUATog Yu¢ng
drakoémTeTal. Eav autd¢ o unxavigpog
EVEPYOTTOINOET, TTPETTEI VO AQATETE T GUOKEUN YId
mévie AeTrtd piv T B€aeTe TAAI o€ Aeimoupyia. Edv
dev pnBei n diakot mEVTE AeTITWY, N AciToupyia
dev Ba Eekivoer akopa kai av o S1akOTIING Wugng
Bpiokerar aTn 6éan ON Kai n avTioToIxn EVOEIKTIKA
Auyvia avapel.

MPOZOXH: NapakahoUpe QUAGETE TO KOUTIA
ouokeuaoiag. Oa gival oTapaiTNTO OE TEPITITWON
ToU BEAETE va EMIOTPEYETE TV PNXOVA YidA
€mOoKeVUA A yia otrolovdnTote GAAo Adyo. Edv n
MnxXavi EMICTPOPEi HE KOUTI OUOKEUAOiag
akaTdAAnAo yia peTagopd Kal TTpokAnBouv npiég,
OAeg o1 xpewaeig emokeung Ba empBapivouv Tov
amooToAén, akOpO Kal €Gv n pnxavi Ppiokeral
oTov Xpovo eyyinang. Eav n unxavn dev xpeiaderal
ETMIOKEVN KOl N ouoKevaoia gival akatdAAnAn
(uopei va mpokAnBei {npid), n punxavn Oa
EMOTPOPE] ETIONG GTOV OTTOOTOAE Q.

Ta UAIKG Kal Ta eEQPTAPATA TTOU £PXOVTaI O€ ETAPN
ME TO TPOPINA GUPHOP@UWVOVTAl JE ToV Kavoviouo
™ng Eupwmaikig Evwong 1935/2004. Autr n
OUOKEUR CUPHOP@UWVETAl UE TIG OMAITACEIS TNG
0dnyiag mepi XaunAng HAekTpikAg Tdong
2014/35/EC ka1 Tnv Odnyia mepi
HAekTpopayvnTikig Zuuparorntag 2014/30/EC.




U.K.: IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE
2012/19/EC.

This product may contain substances that can be hazardous to the environment or to human health if it is not disposed of
properly. We therefore provide you with the following information to prevent releases of these substances and to improve the
use of natural resources. Electrical and electronic equipments should never be disposed of in the usual municipal waste but
must be separately collected for their proper treatment. The crossed-out bin symbol, placed on the product and in this page,
remind you of the need to dispose of properly the product at the end of its life. In this way it is possible to prevent that a not
specific treatment of the substances contained in these products, or theirimproper use, orimproper use of their parts may be
hazardous to the environment or to human health. Furthermore this helps to recover, recycle and reuse many of the materials
used in these products. For this purpose the electrical and electronic equipment producers and distributors set up proper
collection and treatment systems for these products. At the end of life your product contact your distributor to have
information on the collection arrangements. When buying this new product your distributor will also inform you of the
possibility to return free of charge another end of life equipment as long as it is of equivalent type and has fulfilled the same
functions as the supplied equipment. A disposal of the product different from what described above will be liable to the
penalties prescribed by the national provisions in the country where the product is disposed of. We also recommend you to
adopt more measures for environment protection: recycling of the internal and external packaging of the product and
disposing properly used batteries (if contained in the product). With your help it is possible to reduce the amount of natural
resources used to produce electrical and electronic equipments, to minimize the use of landfills for the disposal of the
products and to improve the quality of life by preventing that potentially hazardous substances are released in the
environment.

F: AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE
2012/19/EC.

Ce produit contient des substances nocives qui peuvent représenter un danger pour l'environnement et la santé de 'homme
en cas délimination impropre. Nous vous fournissons donc les consignes a respecter pour éviter que ces substances
puissent étre répandues dans la nature et pour améliorer I'usage des ressources naturelles. Les appareils électriques et
électroniques ne doivent pas étre éliminés dans les ordures ménageres mais doivent impérativement étre acheminés vers
un centre de tri sélectif qui se chargera de leur retraitement. Le symbole de la poubelle barrée apposé sur le produit et illustré
ci-contre, indique la nécessité de procéder a I'élimination particularisée du produit au terme de sa vie. De la sorte, il est
possible d'éviter qu'un traitement non approprié des substances qu'il contient ou qu'un traitement incorrect d'une partie de
celles-ci puisse avoir des conséquences graves sur l'environnement et la santé de I'homme. En outre, une gestion correcte
du produit en fin de vie permet de participer a la récupération, au recyclage et a la réutilisation de la plupart des matériaux
dont il est composé. Dans cette optique, les fabricants et les distributeurs d'appareillages électriques et électroniques
organisent des systemes de récolte et de retraitement desdits appareils. Au terme de la vie du produit, adressez-vous a votre
distributeur qui vous fournira tout renseignement sur les modalités de récolte du produit. Lors de l'achat de cet appareil, votre
distributeur vous informera quant a la possibilité de rendre gratuitement un appareil obsolete de méme type et servant aux
mémes fonctions. L'élimination non-conforme aux consignes énoncées ci-dessus est passible des sanctions prévues par la
réglementation en matiére de traitement des déchets en vigueur dans le pays ou le produit est mis au rebut. Nous vous
invitons en outre a adopter d'autres mesures de protection de l'environnement notamment, recycler correctement les
emballages intérieur et extérieur et supprimer correctement les éventuelles piles usées. Avec votre aide, il sera possible de
réduire la quantité de ressources naturelles nécessaires a la fabrication des appareils électriques et électroniques, de
minimiser lusage des déchetteries pour I'élimination des produits et d'améliorer la qualité de la vie en évitant que des
substances potentiellement dangereuses ne souillent la nature.

ES: ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA
2012/19/CE.

Este producto puede contener sustancias que pueden ser daninas para el entornoy para la salud humana sino es eliminado
adecuadamente. Les entregamos por tanto la siguiente informacion para evitar el vertido de estas sustancias y para mejorar
el uso de los recursos naturales. Los equipamientos eléctricos y electronicos no deben ser eliminados a través de los
normales desechos urbanos, tienen que ser enviados a una recogida selectiva para su correcto tratamiento. El simbolo del
bidén tachado, colocado sobre el producto y en esta pagina, recuerda la necesidad de eliminar adecuadamente el
producto al final de su vida. De esta manera es posible evitar que un trato no especifico de las sustancias contenidas en
estos productos, o un empleo inapropiado de los mismos pueda llevar a consecuencias dafinas para el entorno y para la
salud humana. Se contribuye ademas a la recuperacion, reciclaje y reutilizacion de muchos de los materiales contenidos en
estos productos. Con tal objetivo los fabricantes y distribuidores de los equipamientos eléctricos y electronicos organizan
adecuados sistemas de recogida y desguace de estos productos. Al final de la vida del producto contacte con su
distribuidor para obtener informacion acerca de las modalidades de recogida. En el momento de la adquisicion de un nuevo
producto su distribuidor le informare también de la posibilidad de devolver gratuitamente otro instrumento con vida
finalizada a condicion que sea de tipo equivalente y haya desarrollado las mismas funciones del producto adquirido. La
eliminacion del producto de un modo diferente al descrito anteriormente, seré punible de las sanciones previstas por la
normativa nacional vigente en el pais donde el producto sea eliminado. Les recomendamos también de adoptar otras
medidas favorables al entorno: reciclar el embalaje interior y exterior con el cual el producto es suministrado y eliminar de
manera adecuada las baterfas usadas, (solo si estan contenidas en el producto) Con vuestra ayuda se puede reducir la
cantidad de recursos naturales empleados en la fabricacion de equipos eléctricos y electrénicos, minimizar el empleo de los
vertederos para la eliminacién de los productos y mejorar la calidad de la vida, evitando que sustancias potencialmente
peligrosas sean vertidas en el entorno.
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I: AWERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI DELLADIRETTIVAEUROPEA 2012/19/EC.
Questo prodotto pud contenere sostanze che possono essere dannose per I'ambiente e per la salute umana se non viene
smaltito in modo opportuno. Vi forniamo pertanto le seguenti informazioni per evitare il rilascio di queste sostanze e per
migliorare l'uso delle risorse naturali. Le apparecchiature elettriche ed elettroniche non devono essere smaltite tra i normali
rifiuti urbani ma devono essere inviate alla raccolta differenziata per il loro corretto trattamento. Il simbolo del bidone barrato,
apposto sul prodotto ed in questa pagina, ricorda la necessita di smaltire adeguatamente il prodotto al termine della sua vita.
In tal modo & possibile evitare che un trattamento non specifico delle sostanze contenute in questi prodotti, od un uso
improprio di parti di essi possano portare a conseguenze dannose per l'ambiente e per la salute umana. Inoltre si
contribuisce al recupero, riciclo e riutilizzo di molti dei materiali contenuti in questi prodotti. A tale scopo i produttori e
distributori delle apparecchiature elettriche ed elettroniche organizzano opportuni sistemi di raccolta e smaltimento delle
apparecchiature stesse. Alla fine della vita del prodotto rivolgetevi al vostro distributore per avere informazioni sulle modalita
diraccolta. Al momento dell'acquisto di questo prodotto il vostro distributore vi informera inoltre della possibilita di rendere
gratuitamente un altro apparecchio a fine vita a condizione che sia di tipo equivalente ed abbia svolto le stesse funzioni del
prodotto acquistato. Uno smaltimento del prodotto in modo diverso da quanto sopra descritto sara passibile delle sanzioni
previste dalla normativa nazionale vigente nel paese dove il prodotto viene smaltito. Vi raccomandiamo inoltre di adottare
altri provvedimenti favorevoli allambiente: riciclare limballo interno ed esterno con cui il prodotto e fornito e smaltire in modo
adeguato le batterie usate (solo se contenute nel prodotto). Con il vostro aiuto si puo ridurre la quantita di risorse naturali
impiegate per la realizzazione di apparecchiature elettriche ed elettroniche, minimizzare l'uso delle discariche per lo
smaltimento dei prodotti e migliorare la qualita della vita evitando che sostanze potenzialmente pericolose vengano
rilasciate nellambiente.

D: WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EGRICHTLINIE 2012/19/EG.

Dieses Produkt kann Substanzen enthalten, die fur die Umwelt und fir die menschliche Gesundheit schadigend sein
kénnen, wenn das Produkt nicht ordnungsgemas entsorgt wird. Aus diesem Grund geben wir Ihnen nachfolgend einige
Informationen, mit denen die Freisetzung dieser Substanzen verhindert und die natirlichen Ressourcen geschont werden.
Elektrische und elektronische Gerate durfen nicht mit dem normalen Hausmdall entsorgt werden, sondern missen als
Sondermdill ihrer ordnungsgemaBen Wiederverwertung zugefuhrt werden. Das Symbol der durchkreuzten Mulltonne auf
dem Produkt und auf dieser Seite erinnert an die Vorschrift, dass das Produkt a m Ende seines Lebenszyklus
ordnungsgemas entsorgt werden muss. Auf diese Weise kann verhindert werden, dass eine ungeeignete Verwendung der in
diesem Produkt enthaltenen Substanzen, oder eine ungeeignete Anwendung von Teilen davon, Schaden fur die Umwelt und
die menschliche Gesundheit hervorrufen kdnnen. Darliber hinaus werden somit viele der in dieser Produkten enthaltenen
Materialen eingesammelt, wiederaufgearbeitet und wiederverwertet. Zu diesem Zweck organisieren die Hersteller und
Handler von elektrischen und elektronischen Geraten geeignete Entsorgungssysteme fur diese Produkte. Am Ende des
Einsatzes dieses Produkts wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, Sie erhalten dort alle Informationen fur die korrekte
Entsorgung des Gerats. Darlber hinaus wird Ihr Handler Sie beim Kauf dieses Produkts Uber die Moglichkeit informieren, ein
diesem Produkt gleichartiges Gerat, das dieselben Funktionen wie das gekaufte erflllt, am Ende seines Lebenszyklus
kostenlos zurlickgeben kénnen. Eine Entsorgung des Produkts, die nicht der oben genannten Vorgehensweise entspricht,
ist strafbar und wird gemas den jeweils geltenden nationalen Bestimmungen geahndet, die in dem Land herrschen, in dem
die Entsorgung des Produkts stattfindet. Wir empfehlen dartber hinaus weitere MaBnahmen zum Umweltschutz: die
Wiederverwertung der internen und externen Verpackung des Produkts und die ordnungsgemaBe Entsorgung eventuell
darin enthaltener Batterien. Mit Ihrer Hilfe lasst sich die Menge der naturlichen Ressourcen, die fur die Realisierung von
elektrischen und elektronischen Geraten bendtigt werden, reduzieren, die Kosten fir die Entsorgung der Produkte
minimieren und die Lebensqualitat erhdhen, da verhindert wird, dass giftige Substanzen in die Umwelt gebracht werden.

NL: BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE VERWERKING VAN HET PRODUCT IN OVEREENSTEMMING MET
DE EUROPESE RICHTLIUN 2012/19/EC

Dit product kan stoffen bevatten die schadelijk zijn voor het milieu of de gezondheid van personen indien het niet op de juiste
wijze wordt vernietigd. Om die reden geven wij u de volgende informatie om het vrijkomen van deze stoffen te voorkomen en
gebruik van de natuurlijke grondstoffen te verbeteren. Elekirisch en elektronisch gereedschap dient niet via de normale
afvalverwijdering vernietigd te worden maar moet apart worden verzameld voor een juiste behandeling. Het hiernaast
aangegeven symbool van een afvalcontainer met kruis, hetgeen u ook op het product aantreft, herinnert u aan de noodzaak
om dit product aan het einde van zijn levenscyclus op een juiste wijze te vernietigen. Op deze wijze is het mogelijk te
voorkomen dat een ondoelmatige behandeling van de stoffen in dit product of een onjuist gebruik of een onjuist gebruik van
onderdelen daaruit schadelijk kan zijn voor het milieu of de gezondheid. Bovendien helpt dit om vele van de materialen
gebruikt in dit product terug te winnen, te hergebruiken of te recyclen. Voor dit doel hebben de fabrikanten en distributeurs
van elektrisch en elektronisch gereedschap een systeem in het leven geroepen om deze producten op een juiste wijze te
verzamelen en behandelen. Neem contact op met uw leverancier aan het einde van de levenscyclus van dit product om
informatie te verkrijgen omtrent het innemen van uw product. Wanneer u dit product koopt, zal uw distributeur u informeren
over de mogelijkheid om zonder kosten een ander stuk gereedschap te retourneren, tenminste indien het om een soortgelijk
apparaat gaat dat dezelfde functies vervult als het geleverde gereedschap. Het vernietigen of verwijderen van dit product op
iedere andere wijze als hierboven omschreven, is strafbaar conform de internationale afspraken in het land waarin dit
product werd vernietigd Wij adviseren tevens om ook andere maatregelen ter bescherming van het milieu te nemen zoals
hergebruik van verpakkingsmaterialen en het gescheiden verzamelen van gebruikte batterijen (indien in het product
aanwezig). Met uw hulp is het mogelijk de hoeveelheid natuurlijke grondstoffen, nodig om elektrisch en elektronisch
gereedschap te vervaardigen, te verminderen, de afvalbergen te verkleinen en de kwaliteit van het leven te verbeteren door
het vrijkomen van gevaarlijke stoffen in het milieu te voorkomen.



DK: VIGTIG INFORMATION | FORBINDELSE MED KORREKT BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE
MED DIREKTIV2012/19/EC.

Dette produkt kan indeholde stoffer som kan veere skadelige for miljget eller for menneskers helbred hvis de ikke bortskaffes
korrekt. Vivil derfor gerne tilbyde denne information for at kunne undgé udledningen af disse eventuelle skadelige stoffer sa vi
i feellesskab kan forbedre og beskytte vores naturlige ressourcer. Elektriske og elektroniske produkter ber aldrig bortskaffes
sammen med almindeligt husholdningsaffald men derimod afleveres som elektronikaffald s& det kan blive behandlet
korrekt. Symbolet med den overstregede skraldespand er placeret p& dette produkt for at minde brugeren om, at produktet
skal bortskaffes korrekt nar det ikke leengere skal bruges. P& denne made sikrer man at eventuelle skadelige stoffer i
produktet behandles pa en forsvarlig méde samt at dele fra produktet ikke kan bruges ukorrekt og derved kan gere skade pé
milje eller helbred. Desuden hjeelper den korrekte bortskaffelse med at genindvinde mange af produktets materialer s de
kan genbruges i nye produkter.Til dette formal har producenterne af elektriske og elektroniske produkter opsat et system til
indsamling og behandling af disse produkter. N&r dit produkt skal bortskaffes bedes du kontakte din forhandler for at f&
information vedrerende aftaler om indsamling. Nar du keber en ny tester skal forhandleren gere dig opmaerksom pa, at du
gratis kann indsende sin gamle tester nar den ikke laengere fungerer og derfor skal bortskaffes; testeren skal veere af samme
type og have udfyldt samme funktioner som den du lige har kabt. Bortskaffes produktet alligevel ikke som beskrevet ovenfor
kan dette medfere badestraf alt efter hvilket land man er bosat i. Vi anbefaler ogsé at man generelt teenker over at beskytte
miljoet: eks. genbrug af emballage og hensigtsmaessig bortskaffelse af brugte batterier (hvis de findes i produktet). Med din
hjeelp er det muligt at reducere maengden af naturlige ressourcer som bruges til at producere elektriske og elektroniske
produkter, b&de for at minimere maengden af affald pé landets lossepladser men ogsé for at forbedre livskvaliteten ved at
forhindre skadelige stofferiat blive udlet direkte i naturen.

PY: BAXHASl UHOOPMALIMA ANA NPABUNbHOW YTUNU3ALMW U3OENUSA, B COOTBETCTBUM C AUPEKTUBOW EC
(EBPONENCKOIO 9KOHOMWUYECKOI O COOBLLECTBA) 2012/19/EC

TMocne okoH4aHws cpoka cryxBbl JaHHOro 0GOPYA0BaHHS, OHO HE MOXET BbITb YTUNM3MPOBAHO Kak 0BbIYHbIE OTXOAbI. ETo cneayeT nepeaats B
cneLmanbHblii MECTHbII LIEHTP MO BbIBO3y OTXOAOB WMW areHTy, obecneunsatliemy Takoe obcnykusaHue. OTAenbHas yTunM3aums
9MeKTPOBLITOBLIX MPUBOPOB MoMoraeT 13bexaTb BOIMOXHBIX HEraTUBHbIX MOCTIEACTBUA AN OKPYXaloLeil Cpesbl W 3[0POBbS], BbI3BaHHbIX
HenpaBunbHON yTUNM3aLueil, a Takke nepepabatbiBaTb MaTepuansl AN MOMYYEHUs 3HAYUTENBHOI SKOHOMUM 3HEprMM U pecypcos. Ans
HaMOMUHaHUS O HEOBXOAMMOCTU OTAENBHOM YTUNN3ALMM SMeEKTPOBLITOBLIX MPUBOPOB, AaHHOE 0BOPYAOBaHME MMeET MapKUpoBKY B BUAe
nepeyepKHYTOro MyCOPHOTO KOHTEIHepa.

EAAHNIK'A : ZHMANTIKH MAHPO®OPIA 1A THN ZQETH AMOPPIYH TOY MPOIONTOZ EYM®QNA ME THN OAHTIA THZ EYPQMAIKHE
ENQZHZ 2002/96/EK.

ATnG nv evioA eAdEpenan Aa regnépen vigieo enBiAdTIA€0 yna nv megnBaivA i yna neh aA(gwrmAe Tryeia ediA de dnapenéndnei Bananeia. Qo €6
nvanv, {ao pvéeyvuke nno aBoiviZeo vdeyieo yna Aa ekvondnei € amelemZégwde nénvnwA virgnwA 8an Aa Beinnwdei € pgAde nwA 8TI¢NBWA TOEWA.
Taeiebngn6a 6an na e1eBn&vAnBa efyaicia SeA megmen Tivné Aa dnanideAnan e megnnni p&Ae, and Aa épvirA neA Banduieie kenapeignde. Tv QUKBviv
vt dnaygakkEAVTT dvpeivir vt eihan nvirvgenekéAv ahw gnv miévioA Ban BigBenan Ce atmni ne (eiida, {ao TrmeAdmkiden neA ahayBe Aa dnadélene
Bandieianv évioA nv néivo neo dwijo nvir. Me amnéA nvA n&omv eikan dAané Aa amvngarei € 1a¢vo dnapeignde nwA virgnwA v megnépvAnan Ce
ammna na mgvidAna, fi € aBanduieie pgAde nwA mEvidAnwA Ban nwA epagnekdnwA nvio vn vivieo eAEpenan Aa eidan emnBiAdTTA€0 yna nv regnBaiva
Ban neh aAZ&wmmAe Tryeia. EtmméviZénwo, ammno Bveld {nek ahabnede, neh aAaBlBiwde Ban nek emahapgednkvTrviede TviIMA aTmd na TInBa v
pgednkvmvnAZeBal e amnd na mvidAna. M ammno nv {Bvmé vn Banalbemradnéo Ban vn dnaAvkeio 1€BngNBWA Ban e1eBnEvANBWA epvITingkwA
{niAvirA Bandiieieo Cmivyéo Ban eBvonadvimA ke {dnfikana dnapeigndeo vt aBvévuA Ce amnd naévidAna. Znv néivo neo dwrjo Nvir kepaArkando
(ao, emnBvnAwAnRdne ke nvA dnaAvkéa yna Aa Tagene megvBvEico yna ne dnadnbadia neo Cimivyrio. Me neA ayvgd nvir Aévir ammvu kepaAikanvo, v
dnaAvkéao {a {ao ehekegwlen emideo yna ne drAandnena neo GAeT mnBAGTAle0 emTndngvoro kepaArkanvo nv néivo nvir «BUBIVIT dSwro» NV TIVIT
{a eBneiei nno idneo iennvréyieo ke nv TEvkeeTkéA kepdiheka. H dnadee eAdo keparkanvo dnabviennBvy amd onn épen megnycabei magaméiw,
eihan eBnedenkéhe Ce BTEWeno Tvr mEvBIETVAnan amoé ne pwéa {nek vrrvia dnanidenan nv mevioA. Zao mévneilviike emideo Aa Tvdennlene
megn{doneda kénga yna neh mevenadia nvir megnBanvAnvo: ahabubiwde nvir edwne¢nbvi Ban euwnegnBvu egnBinkanvo nvi mvidAnvo Ban neA
Bandieie dndlele nwA kenapeninlkéAwA kmanagnwA (ak megnépvAnan kéa gnv EVioA). Me ne BvAdend {ao, Tmépen € SmAanénena Aa
elannwdvitke neh vgonena nwh BT¢NBWA TOGwA TvIT pEednkvrvnvOAnan yna Aa magapdvOh eigbngnBvi Ban eiebnvAnbvi epvmindkvi, Aa
KeNWAVTTKE gnv e1dipndnv ne pgAce nwA pw§wA yna ne dnadede nwA mévioAnwA an Aa Beinnwdvke neA rvndnena dwio, ekmmvdidvAnao amnéo nno
eAdepvKkEAwo eTTBIAOTIAE0 vTdieo Aa ameleT{egwlvOA {nv TregnPaivA.
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