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1 1stUSE

FR - 1ERE UTILISATION

ML - 15TE GEBRUIK

MNO - F@R5TE GANGS BRUK

FI - ENSIMMAINEN KEYTTOKERTA
IT - PRIMO UTILIZZO

EL - MPOTH XPHEH

SK - PRVE POUZITIE

PL - PIERWSZE UZYCIE

UK - NEPLLE BUKOPHUCTAHHA

BG - M3MON3BAHE 3A 1BM IMET

DE

sV
ES

cs
HU
RU
RO
HR

ERSTMALIGE BENUTZUNG
FORSTEGANGSBRUG
FORSTA ANVANDMINGEN
FRIMER USO

12 UTILIZACAO
PRVNIPOUZITI

ELSO HASZNALAT

MNEPBOE MCNONL3CBAHKWE
PRIMA UTILIZARE

PRVA UPORABA

2 MAKE A MILK RECIPE

FR - PREPARER UNE RECETTE LACTEE

NL - EEN MELKRECEPT MAKEN

NO - TILBERED EN DRIKK MED MELK

FI - MAITOPOHJAISEN JUOMAN VALMISTAMINEN
IT - PREPARAZIONE DI BEVANDE A BASE DI LATTE
EL - MAPAZKEYH ZYNTAMHE ME TAAA

SK - PRIPRAVA MLIECNEHO RECEPTU

PL - UZYCIE NACZYNIA NA MLEKO

UK - MPUFOTYBAHHA HAMNOIE 3 MONOKOM

BG - MPUIOTBAHE HA PELIENTA C MITAKO

DE - ZUBEREITUNG EINES MILCHGETRANKS

DA - LAVEN MALKEOPSKRIFT

SV - TILLRED EN DRYCK MED MIOLK

ES - PREPARAR UNA RECETA DE BEBIDA LACTEA
PT - PREPARAR UMA BEBIDA A BASE DE LEITE

CS - VYTVORTE RECEPT 5 MLEKEM

HU - KESZITSEN EGY TEJRECEPTET

RU - MPUICTOBNEHWE HAMWTHOB C MONOKOM
RO - PREPARATI O RETETA CU LAPTE

HR - PRIPREMA MAPITAKA S MLLIEKOM

3 MAKE 2 CUPS OF A MILK RECIPE AT ONCE = wiw wim

FR - POUR 2 TASSES INSTANTANEES D'UNE
RECETTE AVEC DU LAIT

NL - MAAK ONMIDDELLLK 2 KOPIES VAN EEN
MELKRECEPT

NO - LAG 2 KOPPER MED EN MELKEOPPSKRIFT PA
EN GANG

A - TEE2 KUPILLISTA MAITOKAHVIA KERRALLA

IT - PREPARAZIONE DI 2 BEVANDE A BASE DI
LATTE CONTEMPORANEAMENTE

EL - NAPAZKEYH 2 QAITZANION MIAZ
EYNTAMHE ME FAAA ZTH ZTINMH
PRIPRAVTE

SK - PRIPRAVTE NARAZ 2 SALKY MLIECNEHO
RECEPTU

PL - PRZYGOTOWANIE 2 FILLZANEK NAPOIU Z
MLEKIEM MA RAZ

UK - FOTYWTE 2 YALUKIA HANOKD 3 MONOKOM
3A OQWH PA3

BG - M3MBNHABAHE HA PELIENTA C MMAKO 3A 2
YALIW HABE IHEM

DE - 2TASSEN EINES MILCHREZEPTES AUF EINMAL
ZUBEREITEN

DA - OPSKRIFT TIL AT LAVE 2 KOPPER MALK PA
SAMMETID

SV - TILLAGA 2 KOPPAR AV ETT MJOLKRECEPT
I TAGET

ES - HAGA 2 TAZAS DE UNA BEBIDA CON LECHE A
LA VEZ

PT - PREPARE 2 CHAVENAS DE UMA RECEITA DE
LEITE NUMINSTANTE

CS - NAJEDNOU 2 SALKY MLECNE RECEPTURY

HU - EGYSZERRE 2 CSESZE TEJITALT KESZITSEN

RU - FOTOBLTE 2 YALIKIA MONOYHOTO HATMTKA
OJJHOBPEMEHHO

RO - PREPARAREA SIMULTANA A 2 CESTI DE
BAUTURA CU LAPTE

HR - NAPRAVITE 2 SALICE NAPITKAS MLUEKOM
ODJEDNOM




< COQUIICI< WL < RINSING A F T ER A CAPPFPRPRPruUuUCCIMNGO

RINCAGCE RAPIDE DU LAIT APRES UMM
CAPPUCCINOD

SSNELLE MELEKSPOELING NA EERN
CAPPUCCIMNGOD

HURTIG VMELKESKYLLIRG ETTER EM
CAPPUCCIMNGD

NOPEA PMAMAAITDOSN HUUUHTELLY CAPPUCC IO
JALKEEMN

RISCIACOUICO RAPIDO DEL CIRCUITO DEL
LATTE DOPO UN CAPPULUCCINO

N ~°-A<IMoPH EKININIAYE=ZEH FrAAAKTOSES META ATNMO
KATNNNOY TEIRNO

RYCHLE OPLAC HOWVANIE MLIEKA PO
CAPPUCCINE

SZYEKIE PELIEKAMNIE SYSTEMNMU MLEEKA PO
CAPPUCCIMNNGD

HIBL10KE Z2MEFFIBEAHHA PMMOINTOIKA TTICTTA
rMePrL1roiIT>»»eBAHHA AT Y11 O

EEP20O L123TJiIAKBAHE HA PMITAKOTO CT1ESL]
KA Y4L1HOD

SCHMNELLE MILCHSPULUNG NACH EINERM
CAPPUCCING

HURTIG MAEALEKEESEKYLNING EFTER EN
CAPPUCCING

SNABE PMUOLEKSEOLINING EFTER EN CAPRPUCINOD

ErRNJUACGUE RAPIDO DE LA LECHE DESPUES DDE
HACER UMM CAPPUCCINOD

LAVAGEMN RAPIDA DO LEITE APOS PREPARACAO
DE UMN CAPPUCCINNO

RYCHLE OPLACHOWVANI MLEKA PO CAPPUCCIMNMU

A TE)] GQGYORS KIMOSASA CAPPUCCINO
KESZITESE UTATDMN

E:ICTPAA TNMPOMBIBEEA PMMOJNTO I HOLWL CLICTENMB]
NMoOCJ1IETNNPLIAAIroToeBS1IEHLELIA EATIY YA 1HO

CLATIREA RAPIDA A LAPTELUI DUPRPA U
CAPPUCCIMNNGOD

BRIO ISPIRAMNIE MLIJEEKA NARKON CAPPUCCINA




5 MANUAL DEEP CLEANING OF MILK SYSTEM — 5 MIN

FR

NL

NO

Fl

IT

EL

5K

PL

UK

BG

NETTOYAGE MANUEL APPROFOMNDI DU LAIT
-5 MIN

HAMDMATIGE DIEPE REINIGING VAN HET
MELKSYSTEEM — 5 MIN

MAMNUELL ORDENTLIG RENGISRING AV
MELKESYSTEMET - 5 MIN

MANUAALINEN MAITOJARJESTELMAMN
SYVAPUHDISTUS — 5 MIN

PULIZIA PROFONDA MANUALE DEL
CIRCUITO DEL LATTE — 5 MIN
XEIPOKINHTOZ BASYZEZ KAOAPIZMOZ TOY
ZYETHMATOZ TANAKTOEZ — 5 AEMNTA
MANUALME HLBKOVE CISTENIE MLIECNEHO
SYSTEMU - 5 MIN

RECZME SZCZEGOLOWE CZYSZCZENIE
SYSTEMU MLEKA— 5 MIN

rMWBOKE PYYHE OYMULEHHA CMCTEMM
MOMNOKA - 5 XB

PEYHO ALNBOKO NMNOYMCTBAHE HA
CHUCTEMATA 2A MINAKO

DE

DA

sV

ES

PT

CcS

HU

RU

RO

HR

MAMNUELLE TIEFENREINIGUNG DES
MILCHSYSTEMS — 5 MIN

MANUEL HOVEDRENSMNING AF
MALKESYSTEMET — 5 MIN.

MAMNUELL DJUPRENGORING AV
MIOLKSYSTEMET - 5 MINUTER

LIMPIEZA PROFUNDA MANUAL DEL SISTEMA DE
LECHE - 5 MINUTOS

LIMPEZA MANUAL PROFUNDA DO SISTEMA DO
LEITE — 5 MIN

RUCNIHLOUBKOVE CISTENI MLECNEHO
SYSTEMU - 5 MIN

ATEJRENDSZER MAMUALIS MELYTISZTITASA

—5 PERC

SAMNYCKAEMAA BPYYHYIO MMYBOKAA OYHMCTKA
MONOYHOWM CUCTEMBI — 5 MWUH

CLATIREA MAMNUALA TN PROFUNZIME A
SISTEMULUI DE LAPTE — 5 MIN

RUCNO DUBINSKO CISCEMJE SUSTAVA MLUEKA
— 5 MIN.

6

FR -

NL -
NO -
Fl -
IT -

EL -

SK -

PL. -
UK -

BG -

EMPTY THE COFFEE GROUND COLLECTOR VN

VIDER LE BAC COLLECTEUR DE MARC
DE CAFE

KOFFIEDIKOPVANGBAK LEEGMAKEN
TaM OPPSAMLINGSBRETTET FOR GRUT
KAHVIPOROSAILION TYHJENTAMINEN

SVUOTAMENTO DELLA VASCHETTA DI
RACCOLTA DEI FOMNDI DI CAFFE

AAEIAZMA ZYANEKTH YTIOAEIMMATOMN
KAMDE

VYPRAZDMNENIE ZBERMEJ NADOBKY MA
KAVOVU USADENINU

OPROZNIANIE POJEMNIKA NA FUSY

CNOPOM<HEHHA KOHTEMHEPA ONA
BIOAMNPALBOBAHOT KABIA

M3MNPA3BAHE HA KOHTEWMHEPA 3A
CMNAHO KADGE

DE
DA
5V
ES
PT
Cc5
HU
RU

RO
HR

KAFFEESATZBEHALTER ENTLEEREN

TEM KAFFEGRUMSSAMLEREN

TOMNING AV KAFFESUMPBEHALLAREN

VACIAR EL COLECTOR DE GRAMNOS DE CAFE
ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE BORRAS
VYPRAZDNENI ZASOBNIKU NA POUZITOU KAVU
ZACCGYUITO KIURITESE

OUYMNCTKA KOHTEMHEPA ONA KODEWMHOWN
rYigm

GOLIREA COLECTORULUI DE CAFEA

PRAZMJEMIJE POSUDE ZA SAKUPLJANJETALOGA
KAVE




6.A REGULARLY

FR NETTOYER LE BAC COLLECTEUR DE MARC
DE CAFE REGULIEREMENT

NL - MAAK DE OPVANGBAKVOOR GEMALEMN
KOFFIE REGELMATIG SCHOON

NO - RENGJER KAFFEGRUTOPPSAMLEREMN
REGELMESSIG

Fl PUHDISTA JAUHETUN KAHVIN KERAAJA
SAAMNOLLISESTI

IT PULIRE REGOLARMENTE IL RACCOGLITORE
DEL CAFFE

EL KACAPIZETE TAKTIKA TOMN ZYANEKTH
YMNOAEIMMATON AAMEEMENOY KADE

SK - ZBERNU NADOBU NA KAVOVE USADENINY
PRAVIDELNE CISTITE

PL PAMIETAJ O REGULARNYM CZYSZCZENIU
ZBIORNIKA NA ZMIELONA KAWE

UK - PEMYNAPHO OUMLLAMWMTE BIACIK ONA
MENEHOI KABW

BG - MNOYMCTBAWTE PEQOBHO KONEKTOPA 3A

YTAFKA

DE

DA

5V
=

PT

Ccs

HU

RU

RO

HR

CLEAN THE COFFEE GROUND COLLECTOR %

REINIGEN SIE DEMN KAFFEESATZBEHALTER
REGELMASSIG

REMNGER KAFFEGRUMSBEHOLDEREMN
REGELMASSIGT

RENGOR SUMPLADAM REGELBUNDET

LIMPIA CON FRECUENCIA EL COLECTOR DE
CAFE MOLIDO

LIMPE O COLETOR DE BORRAS DE CAFE
REGULARMENTE

PRAVIDELNE CISTETE SBERAC KAVOVE
SEDLINY

RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A
KAVEORLEMENY-GYUJTOT

PEIYJIAPHO OYMLLIAMTE KOHTEMHEP ONA
KO®MEAHOM IYLLA

CURATATI COLECTORUL PENTRU ZAT TN MOD
REGULAT

REDOVITO CISTITE SPREMMNIK ZA MLIEVENU
KAVU

FR
ML
NO
Fl
IT

EL

5K
PL
UK
BG

EMPTY THE DRIP TRAY

VIDER LE BAC RECOLTE-GOUTTES
DE LEGBAK LEGEN

TEM DRYPPBRETTET
TIPPA-ASTIAN TYHJENTAMINEN

SVUOTAMENTO DELLA VASCHETTA
RACCOGLI-GOCCE

AAEIAZTE TO AOXEIO ZYANOIHE
YMNAEIMATON KADE

YPRAZDNENIE ODKVAPKAVACEI NADOBY
OPROZMIANIE TACKI OCIEKOWEJ
CrNoPOMHEHHA MNIOOOHA O71A KPATMNENE
WM2MNPASHETE TABMYKATA 2A OTUEKOAHE

DE
DA
s5v
ES

cs

HU
RU
RO
HR

AUFFANGSCHALE ENTLEEREN
TOM DRYPBAKKEMN

TOMNING AV DROPPBRICKANMN
VACIAR LA BANDEJA DE GOTEO

ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA
DE PINGOS

VYPRAZDMETE ODKAPAVACI MISKU
CSEPPTALCA KIURITESE

OYMCTEKA NOOOOHA OJ1A CEOPA KAMNENE
GOLIREA TAVII COLECTOARE DE PICURI
ISPRAZNITE POSUDU ZATALOG KAVE




7T.A

FR -

ML -
NO -
Fl -
IT -

EL -
SK -

PL -

UK -
BG -

NETTOYER LE BAC RECOLTE-GOUTTES
REGULIEREMENT

MAAK DE LEKBAK REGELMATIG SCHOON
RENGJER DRYPPEBRETTET REGELMESSIG
PUHDISTA TIPPA-ALLAS SAANMNOLLISESTI

PULIRE REGOLARMENTE IL VASSO0IO
RACCOGLIGOCCE

KAGQAPIZETE TAKTIKA TON AIZKO AMMONEPON

PODNOS NA ODKVAPKAVANIE PRAVIDELMNE
CISTITE

PAMIETAJ O REGULARNYM CZYSZCZENIU TACKI
QOCIEKOWE]

PErYNAPHO OYMLUAIMTE NOTOK ONA KPATMENL

NOYMCTBAWMTE PEAOBHO TABMUKATA 3A
OTUEROAHE

DE

DA
5V
ES

PT
s
HU

RU

RO

CLEAN THE DRIP TRAY REGULARLY

REIMIGEN SIE DIE ABTROPFSCHALE
REGELMASSIG

RENGER DRYPBEAKKEN REGELMASSIGT
RENGOR DROPPSKALEN REGELBUNDET

LIMPIA CON FRECUENCIA LA BANDEJA
RECOGEGOTAS

PRAVIDELNE CISTETE ODKAPAVACI MISKU
PRAVIDELME CISTETE ODKAPAVACI MISKU

RENDSZERESEM TISZTITSA MEG A
CSEPEGTETO TALCAT

PErvNAPHO OUYMLLAMTE NOOACH ANA
KATMENE

CURATATI TAVA DE PICATURI TN MOD
REGULAT

REDOVITO CISTITE POSUDU ZA
KAPLIEVINU

8

FR -

ML -

NO -

Fl -

IT -

EL -

SK -
PL -

UK -

BG -

CLEAN THE WATER TANK REGULARLY A

NETTOYER LE RESERVOIR D'EAL
REGULIEREMENT

MAAK HET WATERRESERVOIR
REGELMATIG SCHOOM

REMGIEGR VANNTANKEN REGELMESSIG
PUHDISTA VESISAILIO SAANMNOLLISESTI

PULIRE REGOLARMENTE IL SERBATOIO
DELLACOUA

KAQAPIZETE TAKTIKA TCO AOXEIO
NEPOY

NADRZ NA VODU PRAVIDELNE CISTITE

PAMIETA] O REGULARNYM
CZYSZCZENIU POJEMNIKA NA WODE
PErYNAPHO OYMLLIATE PEZEFPBYAP
0nAa eocnm

NoYMCTBEAWMTE PEOOBHO PEZEPEOAPA
3A BOOA

DE

DA

5V

ES

PT

c5
HU

RU

RO

HR

REINIGEM S1E DEMN WASSERTAMNK
REGELMASSIG

RENGE&R VANDBEHOLDEREM
REGELMAESSIGT

REMNGORVATTENBEHALLAREMN
REGELBUNDET

LIMPIA COMN FRECUENCIA EL DEPOSITO DE
AGUA

LIMPE © RESERVATORIO DE AGUA
REGULARMEMNTE

PRAVIDELNE CISTETE NADRZKU NA VODU

REMDSZERESEN TISZTITSA MEG A
VIZTARTALYT

PEr¥YNAPHO OYMLLAIMTE PEZEPBYAP O11A
BOObI

CURATATI REZERVORUL DE APA TN MOD
REGULAT

REDOVITO CISTITE SPREMMIK ZA VODU




COMPLETE AUTOMATIC CLEANING
OF THE MACHINE 3 x/ YEAR - 13 MIN

O

FR - NETTOYAGE AUTOMATIOQUE COMPLET
DE LA MACHINE 2 x/ ANNEE - 13 MIN

NL - VOLLEDIGE AUTOMATISCHE REINIGING
VAN DE MACHINE 3 x - JAAR - 13 MIN

NO - FULLFOR MASKINENS AUTOMATISKE
REMNS 3 =/ ARET — 132 MIN

Fl KEITTIMEN PERUSTEELLINEMN
AUTOMAATTINEN PUHDISTUS 2 KRT
VUODESSA — 13 MIN

IT PULLZIA AUTOMATICA COMPLETA
DELLA MACCHINA (3x ANNO} — 13 MIN

EL - OAOCOKAHPOMENOEZ AYTOMATOZZ
KASAPIZMOEZ THE ZYEKEYHE 3 MOPEE
TOMN XPONO - 13 AEMNTA

SK - REALIZACIA AUTOMATICKEHO CISTENIA
ZARIADENIA 2 =/ ROK - 12 MIN

PL - PRZEPROWADZANIE
AUTOMATYCZNEGO CEYSICIENIA
EKSPRESU 3x / ROK — 13 MIN

UK - NoBHE ABTOMATWMYHE OYLLIEHHA
KABOMALLIKMHK 2 PASK HA PIK — 13 XB

BG - NBEJIHO ABTOMATHYHO NOYMMCTBAHE

HA KACEMALUWMHATA 2 </ TOOQMWIHO —
12 MHMH

DE -

DA -

5V -

ESE -

PT -

Ccs -

HU -

RU -

RO -

HR -

K

KOMPLETTE AUTOMATISCHE REINIGUNG
DER MASCHINE 3 x / JAHR — 12 MIN
GENMEMFER AUTOMATISK RENSHNING AF
MASKINEM 2 x OM ARET — 12 MIN
AUTOMATISK RENGORING AV HELA
MASKINENM 3 ggr/ AR- 13 MIN
COMPLETAR LA LIMPIEZA AUTOMATICA
DE LA MAQUNA 3 x/ ANO - 12 MIN
LIMPEZA AUTOMATICA COMPLETA DA
MAOQUINA 2 x/ ANG - 13 MIN
KOMPLETNI AUTOMATICKE CISTENI
STROJE I X /ROK - 13 MIN

A GEP TELJES AUTOMATIKUS TISZTITASA
EVEMTE HAROMSZOR - 12 PERC
MPOrPAMMA ABETOMATHMYECKOI
OUYACTK YCTPOWCTBA 2 PASA B IOA, -
13 MHH

CURATAREA AUTOMATA COMPLETA A
PMASINI 2 = /AN - 13 MIN

SPROVEDITE AUTOMATSKO CISCEMJE
UREDAJA 2 x / GODISMIE - 13 MIN

410 DESCALING PROGRAM — 20 MIN

FR
ML

NO

Fl
IT
EL
SK

PL
UK
BG

PROGRAMME DE DETARTRAGE - 20 MIN
ONTKALKINGSPROGRAMMA — 20 MIN
AVEALKNINGSPROGRAM — 20 MIN
KALKINPOISTO-OHJELMA — 20 MIN
PROGRAMMA DI DECALCIFICAZIONE — 20 MIN
MPOrrFAMMA ADANATOEHE - 20 AENTA

PROGRAM NA ODSTRAMENIE VODMNEHO
KAMENA — 20 MIN

PROGRAM ODKAMIENIANIA — 20 MIN
MPOrrAMA BMOAJNIEHHA HAKWITY — 20 XB

MPOrrAMA 3A OTCTPAHABAHE HA KOTIEH
KAMERK — 20 MIMH

DE
DA
5V
ES

PT

cs

HU
RU
RO
HR

ENTKALKUNGSPROGRAMM — 20 MIN
AFKALKNINGSPROGRAM — 20 MIN
AUTOMATISKT AVEKALKNINGSPROGRAM — 20 MIN
PROGRAMA DE DESCALCIFICACAC — 20 MIN
PROGRAMA DE DESCALCIFICACAO
ODVAPNOVACI PROGRAM - 20 MIN
VIZKOMENTESITO PROGRAM — 20 PERC
MPOrrAMMA ¥YOANEHWMA HAKWIA - 20 MMH
PROGRAM DE DETARTRARE — 20 MIN

PROGRAM ZA UKLAMJANIE
KAMEMNCA — 20 MIN
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GUIDE DES SYMBOLES DU MODE DEMPLOI

|
|@

A Danger : Mise en garde contre des risques de blessures corporelles graves ou mortelles.
Le symbole de Péclair met en garde contre des dangers liés a la présence de I'@lectricité.

A Attention : Mise en garde contre la survenue éventuelle de dysfonctionnements, de dommages ou la destruction de
l'appar=il.

“ Important : Remargque générale ou importante pour le fonctionnement de Iappareil.

ACCESSOIRES FOURNIS AVEC VOTRE MACHINE

Vérifiez les accessoires fournis avec votre machine. 59l mangue une piéce, contactez directement votre service consommateur
KRUPS.

Produits fournis

1. 2 pastilles de nettoyage
2. 1 sachet de détartrant
- 3. - Conduit lait adaptable sur le bloc « One Touch Cappuccinog »
4., Aldguille de nettoyage du circuit vapeur
5. 1 cartouche Claris Agua Filter System avec accessoire

de vissage

&. 1 bartonnet de détermination de la dureté de l'eau

Mode de2mploi - Livret des consignes de sécurité
F. Répertoire des centres de Service Aprés-Vente Krups
Drocuments de garantie

8. Soupillon

Selon modale

Q. Pot a lait

12

DONNEES TECHNIQUES

Appareil Automatic Espresso EAST

;kl.irnen.t.atinn electrigque . 220—2.41.]\;"; £ gD.Hz )

P;re.r:si-c:-r.l d"e Ia pc-trnpe. ISII:r.arﬁ o i

Réservoir a;f:.’- en grains 1 iSOg

Consommation dénergie En fonctionnement : 1450 W

Réservoir d'eau ) i L

MISE' an servicé et rangement ] A I".intérieur, dans un endroit sec (a 'abri du gel)
Di.rnensians {.rnrn}. H x| xP.' .3.65)-:240:.& 00

Poids EABT (kg) a8z

Sous réserve de modifications technigues.

AL Poignée couvercle du réservoir d'eau l. Flotteurs de niveau d'eau
B. Réservoir deau J1. Indicateur Lumineux Intuitif
C. Bac collecteur de marc de café
D. Buses café réglables en hauteur

DESCRIPTIF DE LAPPAREIL

1. Réservoir de café en graln

E. Grille et bac récolte-gouttes amovibles K. Bouton de réglage de la finesse de broyage
F. Couvercle du réservoir de café en grain L. Trappe pastille de nettoyage
ia. Bloc "One Touch Cappuccino” M. Broyeura meules conigues en métal

G1 . Accessoire de nettoyage du systéme de

moussage du lait, 2 en 1 : clé de dévissage 2. Panneau de commande

+ aiguille de précision M. Ecran tactile de navigation
G2 . Bloc amowvible moussage du lait 0. OMNMSOFF
H. Conduit lait et connecteur P. Raccourci écran d'accueil

|
|o

MISE EN SERVICE & INSTALLATION DELAPPAREIL

MISE SOUS TENSION DE LA MACHINE

A Danger : Branchez I'appareil a une prise secteur de 230V, relid¢e a la terre. Dans le cas contraire, vous wous exposez &
des blessures mortelles en raison de la présence dé@lectricité |
Respectez les consignes de sé&curité indiguées dans le livret"Consignes de sé&curité’”

MISE EN SERVICE (volir 1. 19° utilisation)

Lors de la premiére utilisation de la machine, il vous est demandé deffectuer divers réglages.

Suivez les indications qui s"affichent & I'écran.

Un amorgage de la machine est nécessaire pour quelle puisse fonctionner et permet le remplissage des circuits d'eausx. Un
préchauffage et un ringage automatigues auront liew.

MISE EM VEILLE DE LA MACHINE
Selon les préparations, la machine effectue un ringage automatique lors de sa mise en veille. Le cycle ne dure que quelques
secondes et sarréte automatigquement.

13
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.r"""'\; CONSEILS ET ASTUCES

La qualité de I'=au influe fortement sur la gualité des arGmes. Le calcaire et le chlore peuvent altérer le godt du café. Afin
de préserver tous les ardmes de votre café, nous vous recommandons d'utiliser la cartouche filtrante Claris Aqua Filter
System, ou de I'eau en bouteille avec des résidus a sec inférieurs & 800 mg/ /L (regardez sur 'étiquette de la bouteille). Voir
le chapitre « FILTRE ET DURETE DE LEAL .

Powur la préparation des boissons, nous préconisons d'utiliser des tasses préchauffées (en les passant sous I'eau chaude) et
dont la taille est adaptée a la quantité que vous souhaitez.

Les grains de café torréfiés peuvent perdre de leur arédme s'ils ne sont pas protégés. Nous vous conseillons d'utiliser la
quantité de grains &quivalente & votre consommation pour les 2-3 prochains jours et de préférer les sachets de 2504g.

La qualité du café en grain est variable et son appréciation subjective. LArabica vous délivrera une boisson aux ardmes fins
et fleuris contrairement au Robusta gui est plus riche en caféine, plus amer et cors&. |l est fréquent de mélanger les deux
types de café pour obtenir un café plus &quilibré. N hésitez pas a vous faire conseiller par votre torréfacteur.

Mous déconseillons I'utilisation de grains huileux et carameélisés car ils peuvent endommager la machine.

La finesse du broyage du grain influe sur la force des arédmes et la qualité de la crema. Plus le grain est broye fin, plus la
crema sera onctuseuse. Le broyage peut par ailleurs &tre adapté a la boisson désirée.

D

INDICATEUR LUMINEUX INTUITIF

A QUOISERT L'INDICATEUR LUMINEUX INTUITIF 7

Votre machine Intuition est quipée d'une technologie intelligente et lumineuse pour faciliter votre quotidien : I'lindicateur
Lumineu:x Intuitif (J). Cette technologie a une double fonctionnalits :

1

2.

. La machine détecte et contréle de maniégre automatigue les niveaux de grains de café, deau et de marc de café.
Lorsgue vous devez rermplir ou vider vos contenants, ainsi gue lorsqu’une Maintenance est nécessaire, I'alerte lumineuse de
couleur rouge s'allume et vous dewvez suivre les informations sur votre &cran.

Llndicateur Lumineux Intuitif vous permet &galement de personnaliser votre expérience. En enregistrant ou modifiant vos
boissons dans vos favoris, vous avez la possibilité d'attribuer une couleur & chague boisson. Voir le chapitre « MES FAVORIS ».

LAISSEZ-VOUS GUIDER.

Explication

Rouge | Fixe Alaerte

Respirant En cours de réalisation
Autres couleurs et blanc

Fixe Recette terminges
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FILTRE ET DURETE DE L'EAU

A QUOI SERT LE REGLAGE DE LA DURETE DEL'EAU 7

Afin déviter 'entartrage de wvotre machine et optimiser la qualité de votre café, nous vous conseillons de paramétrer la
dureté de votre 2au sur votre machine.

COMMENT INDIQUER LA DURETE DE L'EAU AVOTRE MACHINE 7

Q@ = © © —rT—

- Remplissez un verre di=eau
- Trempez le batonnet test (8) fourni avec la machine dans votre verre rempli d'eau.
| - Attendez 1 minute. Les carrés sur le batonnet test changent de couleur.

{ ol fosf - Comptez le nombre de carrés de couleur. Cela vous indigue la dureté de votre eau, entre
O et 4.

- Dans le menu « Dureté Eau », appuyez sur le chiffre correspondant entre O et 4.

- Appuyez sur Ok,
VOUsS N'AVEZ PLUS DE BATOMNNET TEST 7

5i vous devez renouveler cette opération ultériesurement, veillez a changer la dureté de lI'eau en fonction du lieu d'utilisation ou
des informations communiquées par les compagnies des eaux, en vous aidant du tableau ci-dessous :

Degré de dureté Classe O Classe 1 Classe 2 Moyennement Classe 3 Classe 4
de I'eau Trés douce Douce dure Dure Trés dure
“dH = 3° = 4= =7 = 147 =21°
= = 3,75° = 5= . = B,75° = 17.5° = 26,257
hic i = 5,47 = 72" I = 12,67 = 25,2° = 37.8°
Heninas: deapRarel 2 1 ' 2 2 2

POURQUOI INSTALLER UNE CARTOWUCHE FILTRANTE ?

La cartouche Claris Aqua Filter System permet doptimiser le godt du café, de diminuer I'entartrage et les opérations
d'entretien.

QUAND CHANGER LA CARTOUCHE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM 7

1. 2 mois aprés l'installation ou guand la machine vous le demande.

2. Mous wvous recommandons, lors de installation de wvotre cartouche, de tourner la bague grise
située sur l'extrémité supérieure de la cartouche filtrante pour indiquer la date de linstallation
+ 2 mois.

COMMENT INSTALLER LA CARTOUCHE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM 7

[ @~ © <

. La cartouche se place dans le réservoir d'eau.
- Placer la cartouche, bague numérotés vers le haut.
- Utiliser Naccessoire de vissage noir, fourni avec la cartouche, pour bien positionner et visser la cartouche.

15
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BROYEUR : REGLER LA FINESSE DE MOUTURE

POURCQUOI REGLER LA FINESSE DE MOUTURE 7
Vious pouvez ajuster la force de votre café en réglant la finesse de broyage des grains de café.

La wvariation de finesse de mouture permet de s'adapter aux différents types de grain :
- Un grain trés torréfié et huileux nécessitera une Mouture grossiérs,
. Un grain a torréfaction plus légére sera plus sec et nécaessitera une Mouture fine.

L ( L ( o

A noter : plus la mouture est fine, plus I'aréme est puissant.

Torrefaction : Légére Moyenne Avancée Soutenue Tréas
(Blonde) (Ambear) (Light (French) soutenue
Fraench) (Dark
Franch)
2 (Tii | I

COMMENT REGLER LA FINESSE DE MOUTURE ?

Tournez le bouton de réglage situé dans le réservoir de café en grain (K) en fonction de votre type de grain et de la puissance
de I'aréme souhaitée. Ce réglage doit s'effectuer pendant le broyage et cran par cran. Cest au bout de 3 préparations que vous
percevrez distinctement une différence de got.

COMMENT SAVOIR QUAND IL N'Y A PLUS DE GRAINS DANS LE RESERVOIR 7

Votre machine Intuition est déqguipée d'un capteur pour préwvoir le mangue de grains de café dans le réservoir
Un message a l'écran apparaitra et 'iIndicateur Lumineux Intuitif (1) s'&clairera en rouge.

ET SIL"ALERTE APPARAITEN COURS DE RECETTE ?

Remplissez le réservoir de grains de café, appuyez sur OK et la recette reprendra son cours. Ainsi, pas de café gaspillé |

COMMENT FAIRE SIJEVEUX CHANGER DE CAFE OU S1JE N'AlI PLUS DE CAFE?

5i wous appuyez sur OK sans avoir ajouté de grains de café, la machine essaie de se relancer et se remeat en alerte. 5i vous
appuyez a nouveau sur OF, la machine réalise la recette en utilisant la totalité du café restant. Le broyeur est désormais vide.

A Attention : Mous déconseillons 'utilisation de grains huileux et caramélisés qui ont du mal & &tre happés par le broyeur.
Ceux-ci peuvent endommager la machine et entrainer de mauwvaises détections.
S5i un message d'alerte saffiche a votre écran et que 'alerte lumineuse s'@claire en rouge alors quil v a suffisamment de grains : .
Appuyez sur le bouton OK pour poursuivre la recette.
- 22U désactivez 'alerte « absence de grain » pour éviter des détections alors qu'il reste du café dans le réservoir
de café en grains.

(*:““bld}@ﬂm
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PREPARATION DES BOISSONS

LES BOISSONS PROPOSEES SUR CETTE MACHINE :

Taille Volumes

Boissons Force café

approximative possibles

Ristretto 20 - 40 mil - b
- Esprasso court at avac du corps 23|
Espresso
- U cafd Sus ardmes prononods reco uvart A0 il 40 - 70 mil - =
d'une crama caramal ldgaremant amens
- Lungo Foml 7O - 100 mi - *
Esprasso allongd avec une crama caramal
Dopplo 40 - 140 mil -
- Doubls Esprasso & la crema ambraa 1RO
Care Long
- Flus fort @n cafding mals plus ldgar an boucha. 120 mi B0 -180mi = =
Tras apprecia la matin
' Armericanao 120 mi Q0 - 150 mil -
Double Esprasso allongs deau chauds
M= 120 mi
— Cappuccino L = 180 mi 120 - 240 mil - -

Un @quilibra entra Ialt, moussa ot cafd
XL = 240 ml

Lalt Mousse M =120 ml

Una granda dosa da lalt L= 160 ml 120 - 200 mil s
avac sa moussa da lalt *xL = 200 mi
M = 200 mi

Cafre Latte e HG 200 - 250 M - -

FMoussa da @it au ldgar goot cafd
o ¥L =350 ml

Latte Macchiato M = 130 ml

Una granda dosa da lalt, un Esprasso L= 250 ml 120 - 240 mil - o
gourmand avec sa moussa da lalt WL = 340 mil
Eau Chaude 200mmil 20 -2300 mi

Pour chaque recette, vous pouvez modifier, pendant la recette, le volume de café. Le volume de lait est fixe.

POUR INFORMATION, POUR PREPARER VOTRE BOISSON,
VOTRE MACHINE REALISE AUTOMATIQUEMENT LES ETAPES SUIVANTES :

Pl lor et e s aks Pour les recettes lactées
hors Caffe Latte

1. Broyvage des grains de café

| Pour le Caffe Latte
1. Phase de préchauffage 1. Broyage des grains de café

2. Compactage de la mouture 2. Moussage du lait 2. Compactage de la mouture

2. Pré-infusion (quelques gouttes 2. Pré-infusion (quelgues gouttes
peuvent tomber a cette &tape dans 4. Compactage de la mouture peuvent tomber & cette Stape dans

wotre tasse) | k wvotre tasse)
5. Pré-infusion {(quelques gouttes

peuvent tomber & cette Stape dans
wvotre tasse) 5. Phase de préchauffage

6. Percolation

3. Broyage des grains de café

4. Percolation 4. Percolation

&. Moussage du lait
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COMMENT REGLER LA HAUTEUR DES BUSES CAFE?

Pour toutes les boissons proposées, vous pouvez abaisser et remonter les buses café en fonction de la taille de votre/vos tasses.

COMMENT LANCER LA PREPARATION DE MA BOISSOMN 7

Référez-vous au tutoriel enregistré dans votre machine « Comment réaliser vos boissons 7 ».

OVER e

SELOMN LES BOISSONS, DIFFERENTS REGLAGES SONT POSSIBLES :

- Une ou deux tasses : pour lancer la recette en double, s&électionnez la boisson et appuyez sur

- Force café : pour augmenter ou réduire la force du café en modifiant la guantité de café broyé, sélectionnez
la boisson et choisissez entre 1 et 2 grains, 1 £tant le plus doux et 2 le plus corss m.

= Wolume en tasse : pour augmentaer ou réduire le volume en tasse, faites défiler vers le haut ou le bas les volumes proposés et
sé&lectionnez le volume désiré.
Pour plus dinformation, référez-vous au tableau des boissons de la notice.

fg\; ASTUCE

Pour sélectionner la force café et le volume en tasse, vous pouvez naviguer vers le haut / bas ou appuyer directement sur
wvotre cholx.

COMMENT ARRETER UNE BOISSON EN COURS DE PREPARATION ?

Attention : Vious pouvez arréter la préparation de votre boisson a tout moment en appuyant sur la touchem Cuand un
cycle est interrompu, 'arrét nest pas immédiat La machine aura un temps de non-accessibilité qui sera signalé par un message
suUr votre &cran.

BOISSONS LACTEES

Q ; COMSEILS ET ASTUCES

-~

Pour la réalisation d'un lait moussé, préférez un lait pasteuris&, UHT, sortant du réfrigérateur (3-5°C). Lutilisation de laits
speEciaux (Micros filtrés, crus, fermentés, enrichis) ou de laits végétaux (lait de riz, d'avoine, d'amande) est possible mais
peut donner des résultats moins satisfaisants en termes de qualité et quantité de mousse.

COMMENT LANCER LA PREPARATION D'UNE BOISSON LACTEE?

Ré&férez-vous en début de notice 3 2 PREPARER UME RECETTE LACTEE, ou consultez le tutoriel enregistré dans votre machine
« Lancer une boisson lactée ».

Q@ < © ~© T

Pour vos thés et infusions, votre machine posséde une recette « Eau chaude ».

COMMENT REGLER LATEMPERATUREDE L'EAU 7

@hl o & <> T O<: 0°nc Paremetres. Réglages, Température de I'eau. Vous

pouvez régler entre T1 et T3,
T1 &tant la température la plus tidde et T3 la plus chaude.
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MES FAVORIS

|
|o

A QUOISERT LA FONCTION FAVORIS 7

La fonction Favoris vous permet d'accéder & un menu ol tous vos réglages personnalisés sont enregistrés. Rapide et idéal au
quotidien, votre boisson se lance directement en une touche sans avoir besoin de régler a chaque fois vos recettes préférées.

Il est possible denregistrer jusqu'a 8 recettes personnalisées en réglant le volume, la force café et la couleur de I'indicateur
Lumineux Intuitif (J). Pour plus dexplications sur I'lndicateur Luminews: Intuitif, se référer au chapitre INDICATEUR LUMIMNELX
IMTLITIF

COMMENT LANCER UME BOISSON ENREGISTREE DANS MES FAVORIS T

Appuyez sur Favoris en haut a droite de votre écran d'accueil. Vos recettes déja enregistrées s'affichent. Sélectionnez la
recette que vous souhaitez, elle se lance automatigquement. Vous pouvez donc en une touche lancer votre boisson préférée
: Clest simple et rapide |

Retrouwvez comment accéder aux Fawvoris, ajouter un Favori, organiser les Favoris, supprimer une boisson enregistrée dans
mes Favoris en consultant les tutoriels enregistrés dans votre machine « Comment créer et gérer vos favoris T ».

X
C‘)ble.}@-::»
— &

Realiser un bon entretien prolongera la vie de votre machine et préservera le goOt authentique de votre café.

ENTRETIEN DU BAC A MOUTURE DE CAFE ET DU BAC RECOLTE-GOUTTES

Le bac récolte-gouttes regoit 'eau usagée et le bac & mouture de café regoit la mouture extraite.

ENTRETIEN GENERAL

Important : Le bac récolte-gouttes permet de récupérer l'eau ou le café qui s'@coulerait de I'appareil pendant et aprés les
préparations. Il est important de toujours le laisser en place et de le vider régulidgrement.
QUAND VIDER LE BAC RECOLTE-GOUTTES 7

Lorsque les flotteurs sont en position haute, indiquant un trop plein.

QUAND VIDER LE BAC A MOUTURE DE CAFE?
Cuand la machine vous le demande.
Vious pouvez le vider plus régulig2rement et avant que la machine ne vous le demande, mais lorsgue la machine est allumées

pour que celle-ci puisse enregistrer gque le bac a bien &té vidé.

“ Important : Me pas wvider réguligrement son bac a mouture de café et bac récolte-gouttes comme indigué
ci-dessus peut endommager votre madchine. Me pas mettre au lave-vaisselle.
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ENTRETIEN DU SYSTEME LAIT

POURCQUOI ET COMMENT ENTRETENIR LE SYSTEME LAIT APRES LA REALISATION DE BOISSONS
LACTEES 7

“ Important : Vous n'étes pas obligé d'exécuter sur-le-champ le programme d'entretien machine gquand 'appareil le
demande mais vous dewvez l'effectuer dans un bref délai. 5i le nettoyage est reporte le message dalerte
restera affichs tant que l'opération ne sera pas effectude.

“ Important : 5i vous débranchez votre machine pendant le nettoyage ou en cas de panne &lectrigue, le programme
d'entretien machine reprendra du début. Il ne sera pas possible de reporter cette opération, elle est
obligatoire pour le ringage du circuit d'eau. Dans ce cas une nouvelle pastille de nettoyage peut &tre
nécessaire.

“ Important : Afin dobtenir une gualité de Mmousse toujours identique, nous vous conseillons de :

1. Aprés chaque boisson lactée :

a . Lancer le ringage proposé par la machine.
Vous pouver &galement lancer un ringage du systéme lait & tout moment Pour savoir comment faire, référez-wvous au

¥ 3 B £ Pour plus dexplications, consultez les tutoriels disponibles dans les paramétres de votre machine.
tutoriel enregistré dans votre machine : « Effectuer un ringage ». P P : = P

FR

b. Mettoyer soigneusement & l'eau chaude le tube et son embout imMmadiatement APRES CHAQUE UTILISATION.

T g @ © T

Vous pouvez utiliser le goupillon pour nettoyer la partie métalligue du conduit lait

LES AUTRES ENTRETIENS

Entretiens

Ringage lait
30 s-20ml

Ringage tube et
embout lait 30 s

Aprés chague
boisson lactée,
quand la machine
wvous le demande

Aprés chague
boisson lactée

Explications

Vious permet de réaliser un ringage du circuit lait de Ia
machine. Vous pouvez lancer un ringage
du systéme lait & tout moment.

Ce ringage consiste a nettoyver soigneusement
manu=llement a l'sau chaude le tube et son embout
immediatement APRES CHACQUE UTILISATICM.

Accessoires
neécessaires

Eau chaude
+ sawvon
+ goupillon

Ringage café
45 s - 30 mil

A tout moment

Vious permet de réaliser un ringage du circuit du café
de la machine. Ce procédé utilise uniguement de 'eau
chaude. Il vous assure

le goOt authentique de votre café.

Ringage thé
F0s-20ml

MNettoyvage
accessoire lait
5 min

Entretien
machine
12 min - &§00 mil

Détartrage
20 min - 500 mil

20

Avant I'@coulement
de la boisson

Cwuand la machine
wvous le demande
ou a tout moment

Cuand la machine
wvous le demande
ou a tout moment

Cuand la machine
wvous le demande
ou a tout moment

Vious permet de réaliser un ringage a lI'eau chaude pour
assurer le godt authentique de votre thé ou infusion.
Ce nettoyage consiste a démonter et nettoyer le bloc
amovible « One Touch Cappuccino ». Pour un résultat
de mousse de lait optimum, il est conseillé de le
nettoyver de fagon réguligre. Voir en début de notice :

5. NETTOYAGE MANUEL APPROFOMDI DU SYSTEME DE
DISTRIBUTICOM DU LAIT - 5 MIM.

Vious permet de réaliser un nettoyage et

un dégraissage du circuit du café de la machine. Il vous
garantit une préservation optimale des arémes de wvos
boissons.

Vious permet deffectuer un détartrage. Il &limine tout
dépdt de calcaire ou de tartre pouvant influencer le
goit du café. Lorsque le nombre de boissons nest

pas suffisant pour quun détartrage soit nécessaire, la
fonction n'est pas active.

Clé de démontage
Pour nettoyer

le circuit vapeur

—+ aiguille de
nettoyage (n°5)

1 pastille de
nettoyage KRUPS
(n®2)

1 sachet de
détartrant KRUPS
(n®3)

g © D ~ EEmmT—

_5

Vous souhaitez savoir quand vous dewvez réaliser un des entretiens présentés ci-dessus 7

Un message d'alerte apparaitra a I'écran dés que vous avez une action a réaliser.

— S

AUTRES FONCTIONS

Votre machine Intuition KRUPS posséde de nombreux réglages, n"hésitez pas a les consulter | Vous pourrez ainsi personnaliser

encore plus votre expérience.

COMMENT ACCEDER AUX REGLAGES DE VOTRE MACHINE 7

Langue

—@ 2 @ < | REGLAGES

LISTE DES REGLAGES :

S&lection de la langue de votre choix parmi les 21 langues.

Date et heura

Le réglage de la date est nécessaire notamment en cas d'utilisation d'une cartouche
anticalcaire. Réglage de I'heure et affichage 12 ou 24 heures.

Luminosité écran
Lumiére
Affichage

Arrét auto

Pour ajuster le rétro-éclairage de I'dcran.
Pour activer ou désactiver I'lndicateur Lumineusx Intuitif.
Choisir la présentation des boissons en slider ou mosaique.

Pour choisir la durée aprés laguelle votre appareil s'arrétera automatiguement.
Cette fonction vous permet de consommer moains d'@lectricite.

Allumage auto

Pour allumer la machine et lancer automatiquement le préchauffage de I'appareil a

une heure choisie. Vous prenez votre café tous les jours a la méme heure 7

Cette fonction est faite pour vous | En paramétrant UAllumage auto, vous pourrez gagner
du temps et n‘aurez plus qu'a lancer votre boisson.

Unité de volume

Se&lection de I'unité de mesure : ml ou oz.

Rincage auto

Vous pouvez activer ou non le ringage automatigue de la sortie café au démarrage
de la machine.

Dureté de I'eau

Pour régler la dureté de 'eau entre O et 4. Pour en savoir plus, se référer au chapitre
« Mesure de la dureté de l'eau ».
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Vious trouvez votre café trop chaud ¥ Vous pouvez réduire la température grace a
Température café cette fonction. La machine posséde 3 niveaux d’ajustement de la température pour
wvos boissons café.

Vious avez I'habitude de toujours prendre le méme thé ou infusion et vous souhaitez régler
Température eau la température de l'=sau 7 Cette fonction est faite pour vous | La machine posséde
3 niveaux dajusterment de la température pour vos boissons a base d'eau chaude.

Permet de désactiver la fonction absence de grain. Cette fonction permet d'indiguer
le manque de grain de café dans le réservoir café et de reprendre une recette en cours.
Vioir paragraphe BROYEUR.

Type de café

Réinitialisation La réinitialisation effacera vos préférences et réglages : les paramétres seront ceux définis par

produit défaut. Les fawvoris seront également supprimés.

LES SOLUTIONS A VOS QUESTIONS

FONCTIONNEMENT
1. La machine affiche une panne, le logiciel est figé OU la machine présente un dysfonctionnement.

(=7 Eteignez et débranchez la machine, enlevez la cartouche filtrante, attendez 1 minute et redémarrez la machine. Maintenez
IMappui sur la touche OMNS OFF au moins 2 secondes pour le démarrage.

2. Lappareil ne sallume pas aprés avoir appuye sur la touche OMADFF (pendant au moins 3 secondes).

=2Véarifiez les fusibles et la prise secteur de votre installation &lectrique. Vérifiez que les 2 fiches du cordon sont correctement
enfoncées coHte prise.

2. Une coupure de courant s'est produite lors d'un cycle.

= Lappareil se réinitialise automatiguement lors de la remise sous tension.
4. Le broyveur tourne a vide.
(= C'est normal si c'est occasionnel et sl 'y a plus ou peu de café en grains. Il peut tourner jusqu’'a 10 secondes a vide pour
connaitre sa consommation et assurer le bon fonctionnement de sa fonction.
=21l reste du café en grains dans le réservoir :
. Le café est peut-&tre trop huileux et n'est pas happé correcterment par la machine. Vous pouvez essayer d'aider a la descente
du grain et voir si cela refonctionne. Il est toutefois recommandé de changer de café (cf. fonction type de grains).
. Clast mon café habituel gui fonctionnait bien jusque-1a : contactez votre service consommateur KRUPS.
UTILISATION
1. Le broyeur &met un bruit anormal.
G201 v a certainement présence de corps &trangers dans le broyeur. Essayver d’aspirer avec un aspirateur sinon contacter votre
service consommateur KRUPS.,
2. Il yva de I'eau sous I'appareil.

) Avant d'enlever le bac récolte goutte, attendez 15 secondes aprés 'dcoulement d'un café afin que la mMmachine termine
correctement son cycle.

(=) Vérifiez que le bac récolte-gouttes est bien positionné sur la machine, il doit toujours &tre en place méme lorsque la machine
n‘est pas utilisée.
(=) Wérifiez que le bac récolte-gouttes nest pas plein.
3. Le bouton de réglage de la finesse de mouture est difficile a tourner.
=) Tournez le bouton de réglage de la finesse de mouture unigquerment lorsgue le broyeur est en fonctionnement.
4. LPappareil n'a pas délivré de café.
=) Un incident a ét& détects pendant la réalisation.
Lappareil s'est réinitialis€ automatiquement et est prét pour un nouveau cycle.
5. Vous avez utilisé du café moulu a la place du café en grain.
(=) Aspirez a I'aide de votre aspirateur le café moulu contenu dans le réservoir 3 grains.
6. De l'eau coule des buses café a I'arrét de la machine.

(=) Clest normal. Il s'agit d’un ringage automatique pour nettoyer les buses café et éviter qu'alles ne se bouchent.
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VAPEUR ET LAIT
1. Pécoulament lait de votre machine sermble partiellement ou complétement bouchée,

(=} Un message d'alerte apparaitra & l'écran si la buse est bouchée. Mettovezr le bloc « One Touch Cappuccino =.
R&férez-vous en début de notice a 5. NETTOYAGE MAMUEL APPROFONDI DU SYSTEME DE DISTRIBUTION DU LAIT - 5 MIM,
ou consultez le tutoriel enregistré dans votre machine « NMettoyer la buse de [ait ».

2. Aucune vapeur ne sort.
a. Lors de la premié&re utilisation d'un cycle vapeur, si aucune vapeur ne sort correcterment :

=) Vérifier que la sortie vapeur n'est pas bouchée. Voir ci-dessus : « La sortie vapeur de votre machine semble partiellement ou
complétement bouchée w.

(=) R&aliser une et une seule fois le protocole suivant :
Videz le réservoir de2au et retirez termporairement la cartouche Claris Aqua Filter System. Remplissez le réservoir deau
minérale forte en calcium { = 100 mg/L) et faites successivernent des cycles vapeur (5 a 10 cycles) dans un récipient
Jusqu’a l'obtention d'un jet de vapeur continu. Remettez la cartouche dans le réservoir.

b. La buse vapeur avait déja fonctionné :

) Vérifier que la sortie vapeur n‘est pas bouchée, Voir ci-dessus : « La sortie vapeur de votre machine semble partiellement ou
complétement bouchée w.

Siaprés réalisation des étapes ci-dessus, la vapeur ne fonctionne toujours pas, merci de contacter votre centre de réparation.
3. De la vapeur s'@chappe de la grille du bac récolte-gouttes.
(=1 Selon le type de préparation, de la vapeur peut sEchapper de la grille du bac récolte-gouttes.
4. De la vapeur apparalit sous le couvercle du réservoir de café en grains.
=1 Vérifier que la trappe de la pastille de nettoyage située sous le couvercle (L) est bien fermde.
ENTRETIEN
1. La machine ne demande pas de détartrage.
=) Le cycle de détartrage est demandé & partir d'un nombre important de réalisations de boissons lactées ou d'eau chaude. Si
vous ne consommez gque du café, le détartrage sera peu fréquent.
2. De la mouture se trouwve dans le bac récolte-gouttes.
=) De la mouture de café en faible quantité peut se déposer dans le bac récolte-gouttes. La machine est faite pour évacuer les
surplus de mouture résiduelle pour que la zone de percolation reste propre.
3. Aprés avoir vidé le bac collecteur de marc de café, I'Indicateur Luminews: Intuitif reste allumé
(=) Réinstallez le bac collecteur de marc de café.
4. Aprés avoir rempli le réservoir d'eau, I'lIndicateur Luminewux Intuitif reste allumé.
(=1Vérifiez le bon positionnement du réservoir dans 'appareil.
Les flotteurs au fond du réservoir doivent se déplacer librement. Vérifiez et débloquez si nécessaire les flotteurs.
BOISSONS
1. Le café s'@coule trop lentement.

(=) Tournez le bouton de la finesse de mouture vers la droite pour obtenir une Mouture plus grossiégre (peut dépendre du type
de café utiliss).

(=1 Effectusez un ou plusieurs cycles de ringage.
(=} Changez la cartouche Claris Aqua Filter System.
2. Le café est trop clair ou pas assez corseé.
i Wérifiez que le réservoir & grains contient du café et que celui-ci descend correctement.
(=} Evitez d'utiliser des cafés huileux, caramélisés ou aromatisés qui peuvent ne pas &tre happés correctament.
=) Diminuez le volume de la préparation, augmentez la force de la préparation en utilisant la fonction de la force de café.

Tournez le bouton de la finesse de mouture pour obtenir une Mouture plus fine. Réalisez votre préparation en deux cycles
en utilisant la fonction 2 tasses.

3. UEspresso ou le café ne sont pas assez chauds.

e Augmentez la termpérature du café dans les réglages de la machine. Chauffez la tasse en la ringant & I'eau chaude avant de
lancer la préparation.

(=) Réalisez un ringage circuit café avant de lancer votre café, une fonction ringage café a I'allumage peut &tre activée dans
réglages / rincage auto.
4. De l'eau claire s@coule par les buses café avant chaque café.
=) Au début de la recette a lieu une pré-infusion du café qui peut entrainer un petit écoulement d'eau les buses café.

5i l'un des problémes énoncés ci-dessus persiste, contactez le service consommateur KRUPS.

n Important : Fabricant : SAS G5M - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - France
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