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Avec sa gamme de mixeurs de bar et de mixeurs haute performance, Hamilton Beach Commercial  
propose un outil indispensable à toute entreprise de la restauration. Avec cette gamme de   
blenders, vous pouvez réaliser des cocktails parfaitement mixés, des smoothies,... en un clin d’œil. 
Chaque blender est équipé du système Wave Action, qui garantit que le contenu du gobelet est  
constamment poussé vers les lames, créant ainsi une masse uniforme et aérée. Hamilton Beach 
Commercial est depuis des années un acteur de premier plan dans le domaine des équipements de 
préparation des aliments.
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BLENDERS DE BAR

Le blender 908R® est un blender de bar économique pour les boissons à base de glace pilée. Le blender 908R 
possède 2 réglages. Que vous choisissiez le réglage rapide ou lent, les lames durables en acier inoxydable  
garantissent un résultat rapide et volumineux. Le capteur intégré dans le couvercle empêche le blender de 
continuer à mixer lorsque le couvercle est ouvert.

> 1 peak HP moteur
> 220-240V / 50-60Hz
> 205 x 195 x 400 mm

> couteaux en acier inoxydable
> pieds avec prise ferme
> interrupteur à bascule
> Wave Action System

Blender de bar 908R Hamilton Beach Commercial

Code art. OEM infos

HBC-2908* HBB908R blender avec gobelet en polycarbonate de 1,25 litres

HBC-6908 6126-908R gobelet en polycarbonate de 1,25 litres

HBC-5908 6126908S gobelet en acier inoxydable de 0,95 litres

HBC-9100 BCR100 nettoyeur pour gobelet

Pourquoi choisir le blender 908R?
% utiliser ‘crushed ice’
% choix entre 2 vitesses

* produit non disponible pour le marché Français
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Le mixeur de bars RIO est le meilleur mixeur de bars de la gamme pour un résultat parfait. En plus des 2 vitesses  
- lente et rapide - le mixeur possède également une fonction “impulsion”. Ce mixeur est équipé d’un capteur 
d’ouverture du couvercle et d’un capteur de positionnement du gobelet, ce qui garantit le bon fonctionnement 
du blender. Le mixeur de bar RIO est disponible avec un doseur en copolyester ou en acier inoxydable.

> couvercle à triple étanchéités
> accouplement d’entraînement en métal
> Wave Action System 
> 1,6 peak HP moteur

> couteaux en acier inoxydable
> pieds avec fixation solide
> interrupteurs étanches
> poignée ergonomique

Blender de bar RIO Hamilton Beach Commercial

BLENDERS DE BAR

Code art. OEM infos

HBC-0255 HBB255 blender avec gobelet en Tritan copolyester de 1,4 litres

HBC-1255 HBB255S blender avec gobelet en acier inoxydable de 0,95 litres

HBC-4455 6126-455-CE gobelet en Tritan copolyester de 1,4 litres - sans BPA

HBC-5255 6126-255S gobelet en acier inoxydable de 0,95 litres

HBC-9100 BCR100 nettoyeur pour gobelet

Pourquoi chosir le blender RIO?
% utiliser ‘crushed ice’
% fonction impulsion

> 220-240V / 50-60Hz
> 190 x 216 x 410 mm
> HBC-1255 : 430 mm hauteur
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BLENDERS HAUTE PERFORMANCE

Le blender haute performance TANGO permet d’être multitâche et de gagner du temps. Le mixeur est équipé 
d’une minuterie pour un arrêt automatique. La minuterie est réglable de 0 à 40 secondes et peut également 
fonctionner en continu. En plus des 2 vitesses - lente et rapide - le blender dispose également d’une fonction  
pulse. Ce blender haute performance est doté d’un capteur d’ouverture du couvercle et d’un capteur de  
remplissage du gobelet qui garantissent le bon fonctionnement du blender.

> couvercle à triple étanchéité
> accouplement d’entraînement en métal
> Wave Action System 
> 2,4 peak HP motor

> couteaux en acier inoxydable
> pieds avec fixation solide
> interrupteurs étanches
> minuterie réglable

Blender haute performance TANGO Hamilton Beach Commercial

Code art. OEM infos

HBC-0455 HBH455 blender avec gobelet en Tritan copolyester de 1,4 litres

HBC-4455 6126-455-CE gobelet en Tritan copolyester de 1,4 litres - sans BPA

HBF-5510 6126-510S-CE gobelet en acier inoxydable de 1,8 litres

HBC-9100 BCR100 nettoyeur pour gobelet

> 220-240V / 50-60Hz
> 205 x 195 x 400 mm

Pourquoi choisir le blender TANGO?
% utiliser des glaçons pleins
% minuterie réglable intégrée
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BLENDERS HAUTE PERFORMANCE

Le blender haute performance TEMPEST est doté d’une minuterie qui permet l’arrêt automatique. La minuterie 
est réglable de 5 à 40 secondes et peut également fonctionner en continu. En plus des 2 vitesses - lente et  
rapide - le blender dispose également d’une fonction d’impulsion et d’une fonction de cycle de saut. Cela  
permet de faire démarrer le mélangeur lentement pour minimiser le bruit lors du mélange de gros morceaux. 
Ce blender haute performance est doté d’un capteur gobelet qui garantit que l’appareil ne fonctionnera pas 
si celui-ci n’est pas positionné correctement sur l’appareil. Il y a également une jauge de température qui  
empêche la surchauffe. Le doseur est équipée d’un couvercle avec un bouchon de remplissage. 

> indicateur de température
> Wave Action System
> 3 peak HP moteur

> couteaux en acier inoxydable
> pieds avec fixation solide
> minuterie réglable
> bouchon de remplissage dans le couvercle

Blender haute performance TEMPEST Hamilton Beach Commercial

Code art. OEM infos

HBC-2650* HBH650 blender avec gobelet en polycarbonate de 1,8 litres

HBC-6650 6126-650 gobelet en polycarbonate de 1,8 litres

HBC-9750 JP750 jar pad

HBC-9100 BCR100 nettoyeur pour gobelet

> 220-240V / 50-60Hz
> 178 x 203 x 457 mm

Pourquoi choisir le blender TEMPEST?
% utiliser des glaçons pleins
% fonction ‘jump cycle’

* produit non disponible pour le marché Français
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BLENDERS HAUTE PERFORMANCE

Le blender compact haute performance ECLIPSE est équipé de la technologie QuietBlend et d’un dispositif 
de réduction du bruit. En plus d’un détecteur couvercle, cet appareil est également doté d’un détecteur de 
bouclier silencieux qui arrête le moteur lorsque le bouchon de protection est ouvert. Outre la fonction pulse, 
l’appareil dispose de 5 cycles préprogrammés que vous pouvez contrôler à l’aide des boutons de sélection.  
Avec une carte mémoire, vous pouvez également fournir une programmation personnalisée. L’affichage  
indique egalement si le blender surchauffe et dispose d’une fonction de refroidissement rapide.

> accouplement d’entraînement en métal 
> Wave Action System
> 3 peak HP moteur

> couteaux en acier inoxydable
> fonctions à touche unique
> casque acoustique
> option carte mémoire

Blender haute performance ECLIPSE Hamilton Beach Commercial

Code art. OEM infos

HBC-2755* HBH755 blender avec gobelet en polycarbonate de 2 litres

HBC-0755 HBH755-FRA blender avec gobelet en Tritan copolyester de 2 litres

HBC-6755 6126-755 gobelet en polycarbonate de 2 litres

HBC-4755 6126-755-FRA gobelet en Tritan copolyester de 2 litres - sans BPA

HBC-9100 BCR100 nettoyeur pour gobelet

> 220-240V / 50-60Hz
> 216 x 267 x 470 mm

Pourquoi choisir le blender ECLIPSE?
% utiliser des glaçons pleins
% des cycles préprogrammées

* produit non disponible pour le marché Français
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BLENDERS HAUTE PERFORMANCE

Le mélangeur haute performance QUANTUM est caractérisé par la technologie du moteur Endura qui assure 
une efficacité accrue et une plus longue durée de vie des matériaux. Ce mixeur est également équipé d’un capot 
de protection insonorisée. Le clavier tactile vous permet de sélectionner l’un des 30 cycles préprogrammés.  
En outre, 300 cycles supplémentaires peuvent être téléchargés via un port USB. La jauge de température 
intégrée empêche le moteur de surchauffer. La fonction refroidissement, garantit un retour rapide à la bonne 
température de fonctionnement.

> embrayage d’entraînement en métal
> indicateur de température
> Wave Action System
> moteur Endura

> couteaux en acier inoxydable
> 30 cycles prévus
> casque acoustique
> Option d’importation USB

Blender haute performance QUANTUM Hamilton Beach Commercial

Code art. OEM infos

HBC-2950* HBH950 blender avec gobelet en polycarbonate de 2 litres

HBC-0950 HBH950-FRA blender avec gobelet en Tritatn copolyester de 2 litres

HBC-6950 6126-950 gobelet en polycarbonate de 2 litres

HBC-4755 6126-755-FRA gobelet en Tritan copolyester de 2 litres - sans BPA

HBC-9100 BCR100 nettoyeur pour gobelet

> 220-240V / 50-60Hz
> 216 x 285 x 445 mm

Pourquoi choisir le blender QUANTUM?
% utiliser des glaçons pleins
% moteur Endura ; tient jusqu’à 2,5 fois plus longtemps

* produit non disponible pour le marché Français
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PRESSE-AGRUMES

Le presse-agrumes manuel de Hamilton Beach Commercial permet d’obtenir des jus de fruits fraîchement 
pressés. Le système de pressage unique garantit qu’aucune pulpe n’est libérée et qu’il ne reste que du pur jus 
de fruit. Le fond de l’appareil comporte un bac de récupération rétractable. La base de l’extracteur de jus est 
dotée de pieds antidérapants.

Code art. OEM

HBC-1932 1G932

> convient à la plupart des agrumes
> matériaux résistant aux acides

Presse-agrumes manuel Hamilton Beach Commercial

> Capacité de pression du levier : 900 kg
> 178 x 229 x 495 mm
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Le mixeur alimentaire Hamilton Beach Commercial est l’outil approprié pour mélanger rapidement 
et régulièrement des aliments tels que des sauces. En quelques instants, vous obtiendrez le résultat 
souhaité. Les mixeurs alimentaires conviennent pour mélanger, écraser, broyer, émulsionner, ...  
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FOOD BLENDER

Le mixeur Hamilton Beach Commercial est l’outil approprié pour mélanger rapidement et régulièrement des  
aliments tels que des sauces. En quelques instants, vous obtiendrez le résultat souhaité. Les mixeurs  
alimentaires conviennent pour mélanger, écraser, broyer, émulsionner, ... Une fonction pulse ou chop peut être 
réglée séparément sur l’appareil. Outre le capteur d’ouverture du couvercle, il existe également un capteur 
d’alignement du gobelet qui empêche l’appareil de démarrer si le récipient n’est pas dans la bonne position et 
arrête immédiatement le moteur si le récipient est retiré. Le couvercle est livré en standard avec un bouchon 
de remplissage.

> Wave Action System 
> 2,4 peak HP moteur
> 220-240V / 50-60Hz

> couteaux en acier inoxydable
> fonction pulse et chop
> embrayage d’entraînement en métal
> interrupteur étanche

Hamilton Beach Commercial EXPEDITOR foodblender

hacher émulsionner purée mélanger moudre

Code art. OEM infos

HBF-0510 HBF510 blender avec gobelet en copolyester de 1,4 litres

HBF-1510 HBF510S blender avec gobelet en acier inoxydable de 1,8 litres

HBC-4455 6126-455-CE gobelet en Tritan copolyester de 1,4 litres - sans BPA

HBF-5510 6126-510S-CE gobelet en acier inoxydable de 1,8 litres

HBF-9000 990343400 gobelet doseur en option

HBC-9100 BCR100 nettoyeur pour gobelet

> 190 x 210 x 490 mm
> HBF-1510 : 515 mm hauteur
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FOOD BLENDER

Le mixeur culinaire Hamilton Beach Commercial est la crème de la crème pour préparer des aliments, des 
sauces et des boissons en grande quantité. Avec une capacité de 4 litres, vous obtenez plusieurs portions 
par mélange, ce qui maximise les performances et l’efficacité de cet appareil. La fonction d’impulsion ou de  
hachage dispose d’un bouton distinct, ce qui vous permet de configurer ce programme en un seul clic. La 
fonction unique de hachage permet aux lames de bouger afin de maintenir les ingrédients en mouvement pour 
obtenir une consistance optimale. En outre, deux boutons permettent de régler le programme de votre choix. 
Le capteur d’ouverture du couvercle et le capteur d’alignement du pot empêchent l’appareil de démarrer si le 
gobelet n’est pas dans la bonne position ou si le couvercle n’est pas fermé. 

> indicateur de température
> 4 réglages de l’heure
> Wave Action System 
> 3,5 peak HP moteur

> couteaux en acier inoxydable
> fonction pulse et chop
> 2 boutons de programme propres
> embrayage d’entraînement en métal

Blender culinaire Hamilton Beach Commercial EXPEDITOR

Code art. OEM infos

HBF-1100 HBF1100S blender avec gobelet en acier inoxydable de 4 litres

HBF-5110 6126-1100S gobelet en acier inoxydable de 4 litres

HBF-6110 6126-1100-CE gobelet en polycarbonate de 4 litres

hacher émulsionner purée mélanger moudre

> 220-240V / 50-60Hz
> 226 x 378 x 481 mm
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Le mixeur à pivot convient aux préparations polyvalentes d’aliments, de boissons, de shakes, de  
boissons glacées, des oeufs ou même de pâtes à crêpes ou gauffres.
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MIXEURS À PIVOT

Le mixeur pivot Hamilton Beach Commercial convient à la préparation polyvalente d’aliments ou de boissons. 
Conçue pour les shakes, mais aussi des boissons glacées, des œufs, de la pâte à crêpes ou à gaufres. Le moteur 
du mixer démarre lorsque le gobelet touche le porte-gobelet amovible et s’arrête lorsque vous le retirez. En 
haut du mixer, vous pouvez choisir entre 3 vitesses de mélange. L’appareil est fabriqué afin que les vibrations 
soient réduites au maximum.

Code art. OEM infos

HMD-0200 HMD200 1 gobelet en inox - 0,95 litres

HMD-0400 HMD400 3 gobelets en inox - 0,95 litres

HMD-5110 110E gobelet de remplacement
> 1 x 1,3 peak HP moteur
> 165 x 170 x 520 mm
> 300 Watt

> tige et tête de vis en 
   acier inoxydable 
> opération mains libres
> 3 vitesses

Mixeur à pivot simple ou triple Hamilton Beach Commercial

HMD-0200
> 3 x 1,3 peak HP moteur
> 320 x 230 x 520 mm
> 900 Watt

HMD-0400

> y compris le(s) gobelet(s)
> activation bidirectionnelle  
   du moteur
> 220-240V / 50-60Hz

HMD-0200 HMD-0400
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MIXEURS À PIVOT & ACCESSOIRES

Le mixeur à pivot mural Hamilton Beach Commercial convient à la préparation polyvalente d’aliments ou de 
boissons. Le moteur démarre lorsque le gobelet touche le porte-gobelet amovible et s’arrête lorsque vous le 
retirez. Le mélangeur à 2 vitesses. Fixation murale possible.

Code art. OEM infos

HMD-0300 HMD300 1 gobelet en inox - 0,95 litres

> tige et tête de vis en 
   acier inoxydable 
> opération mains libres
> 2 vitesses
> montage au mur
> gobelet y compris

Mixeur à pivot mural Hamilton Beach Commercial

> 1 pivot
> 220-240V / 50-60Hz
> 250 Watt
> 101 x 146 x 419 mm

Gobelet de remplacement en acier inoxydable pour les unités 
HMD-0200, HMD-0400 et HMD-0300.

Code art. OEM infos

HMD-5110 110E gobelet en inox de 0,95 litres

Gobelet en inox Hamilton Beach Commercial

Un gobelet de nettoyage spécial pour nettoyer la tige et la vis 
des HMD-0200, HMD-0400 et HMD-0300.

Code art. OEM infos

HMD-9028 KLC28C gobelet de nettoyage 
transparente avec 3 brosses 
encastrées

Récipient de nettoyage ‘Kleen-cup’ San Jamar
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Préparez des milk-shakes ou des glaces crémeuses avec le mélangeur à milk-shake Roband de  
haute qualité. L’association du style, de la puissance et des performances font de ces machines une 
référence en la matière.
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MÉLANGEURS DE MILKSHAKE

Code art. infos

ROB-5000-020 noir avec gobelet en inox

ROB-5000-010 blanc avec gobelet en inox

ROB-5000-070 rouge avec gobelet en inox

ROB-5000-880 seaspray avec gobelet en inox

ROB-5000-879 metallic avec gobelet en inox

> 3 batteurs en inox
> opération mains libres
> 2 vitesses: 18.000 rpm ; 
   22.000 rpm
> 5 couleurs

Mélangeurs de milkshake Roband

> gobelet en inox de 710 ml
> 220-240V / 50-60Hz
> 150 Watt
> 180 x 220 x 485 mm

Gobelet de remplacement en acier inoxydable pour les 
mélangeurs à milk-shake Roband.

Code art. ACO infos

ROB-5110 ROB-511 gobelet en inox de 710 ml

Gobelet en inox Roband

Le mélangeur à milk-shake Roband est doté d’un moteur puissant qui peut fonctionner à 2 vitesses. L’appareil 
est livré avec 3 têtes de vis. La tête de vis Saturn est utilisée pour préparer des milk-shakes extra crémeux, les 
deux autres têtes de vis sont utilisées pour des glaces ou des thickshakes. Utilisez le mixeur en mains libres en 
posant le gobelet sur le porte-gobelet.

agiteur saturn
(shakes extra-crémeux)

agiteur inox 
(crème à l’italienne)

agiteur inox
(thickshakes)

le dessus avec bouton 
marche/arrêt


