KRUPS

EAST0810 Intuition

e i
&

P
ES P 155-173
T ]
T P

KRUPS EABTOB10 INTUITION

WA, kru;: S.COMm



Etat de la lumiére - Light status - Status
der Anzeige - Staat van de verichting
- Lysets filstand - Lysets status - Typ
av fussignal - Valon tila - Estado da la
Juz - Stato dela luce - Estada da luz -
Eioc putenic Evleitng - Stav kontrolky -
Stav svetla - Megvilagitas jalage -
Stan kontrolki Swietlne] - Cocrosie
MedcBeTeH - T ninceivyBaxna - Starea
ilarmiindrii - Hauwn Ha ceetene - Stanj
osviethena

Signification - Meaning -
Batyching - Betydring -
Betydedse - Merkitys -
Significado - Sigificata -
Signifcado - Enyooia-
Vyznam - Viznam - Magyardzat -
Inaczenie - DfoHaueHme -
Inauenna - Semnificatie -
Inauenme - nadenje

Effist lumineux respirant fqui s'intensifie
&l 5'éteint progressivemant] - Pulsing
light effect {which intensifies and goes
out gradually) - Flackernder Lichteffekt
(intensiviert sich und verblasst
allmahlich) - Ademend lichteffect
(wordt geleidefik aan feller en doffer -
Langsomt blinkende yseffekt (der
gradvis biiver starkens og slukkes) -
Lett Iys (som gradvis intensiveres og
gradvis shukner} - Langsamt blinkands
[pus (fiamtanda” fus) - Sykkiva valo
(kirkastue ja himmenee vihitelien)
- Efecto uminoso respiratono
(ique s& intensifica y se apaga
progresivaments) - Lampeggiamento
lento fla luce si intensifica & si spagne
gradualments) - Efeito iminoso
pulsanta (que se intensifica & e deshiga
progressivaments] - Gume sl mow
epoBevel o Suvayedv npoofeum -
Stridavy swetelny efekt (ktery 2esiluje
a pastupné zhasind] - Slaby svetelny efakt
(itory sa zosikfuje a nasledne zhasne) -
Hatvany pislékolés (fokozatosan felerdsadik
s kialszik] - Swiecenie pubsacyine
{swiatly sioprilowo nasila sie i stabnie)

- MiraeT CRaT0R0M clamnan youneaenc
H NOCTenEHK0 noracaet) - Ceimoguil
CATHEA MHTOTHTE (ROCHARETLCA | NOCTYOBD
araae] - Hect humings ce pulseazd [are
s intensifica s se stinge progresiv] -
CoTnisieH BHERT C MTCHPALLA CBETAMHA
[KOIRTD NOCTENEHKO C2 JACANBA W IFACE3)
- Swjetlosni efekat (koji = pojaéavai
postepeno se gasi)

La maching est en train da
réaliser une action - The
maching is performing an
&ction - Die Maschine filhd
girien Vorgang durch - De
maching is een handeling &an
het uitwoeren - Maskinen er i
gang med at gannemfore en
proces - Maskingn er i ferd med
& tiore en handling - En Atgérd
wit#des {tll exempel tilredning
av en dryck) - Kedtin suorittas
toimintoa - La maguing secuta
una accion - La macchina sla
effettuands un'operazions -
A maguina estd 2 efetuar uma
830 - Hyurpyavr) exvehel kdmow
hemmoupyin - Piistrof provadi akci -
Lariadenie prave resfizuje dary
tikon - A kivégép eqy miveletet
ajt wéqgre - Ekspres jest w trakcie
wykonywania jakief operac -
YCTpORCTED BHNOAHAST K30
TONPOLELYRY - Kapouawmma
EHKCHYE MEEHY MpaLaypY -
Masina este in curs de a realiza o
afiline - MawmHara e B npougc
Ha H3MHHEHME HA DTPEIEREHD
AedcTeme - Aparal trenutng
obavlja neku akdiju

Effiet uminew: chignotant {5"allume,
s'baint] - Flashing light effect [goas
on, off) - Blinkander Lichteffeid
(leuchbat auf, schaket sich aus) -
Knipparend bichieffact (brandt, dooft)
- Blinkende lysaffakt (tendar og
slukker) - Blinkends hysaffekt (yser,
lyser ikke) - Snabbt blinkands fjus
(tands och sticks) - Vilkkuva valo
{syttyy ja sammuu) - Efecto luminoso
intermitente (52 enciende y 52 apaga)
- Lampegagiamento rapido fla uce si
accanda e i spegne) - Efeito imingso
a piscar iga & desliga) - Dumend by
mo avofoafiyve (avifie ko ofivel
- Biikajic] switelny efiskt (st nesvitd -
Blkapici svetedng efiskt (zapmuté, zhasnuté]
~Villogd fény effektus (megayullad és
kiakszik] - Miganie [Swisthy zapala sie
igasnie} - BLCTPO MAraeT CReToROR
CHrHaA [3aropaetca W racier) - Cemnosni
CHIHAA WESTED GNIMAE (BMMKIETECA,
BMpmaETECH - Efect luminos intemitent
[s2 aprinde, se stinge] - Mirae cestnrses
edenT [BnicHBake, ikm0saHe] - Traped
siietlo (pali s, gasi se)

LUina action de voire parl est
attendue - Action is requined
on your part - Von hnen wird
ein Eingriff epwartet - Er wordt
een handeling van u verwacht -
Dear forvertes handling fra
din side - Det forventes en
handing fra din side - Maskinen
vill atf en &tgéed wtidrs -
Keeitin odottaa sinun tekevan
jotain - Sa espera una accion
de 51 parle - E necessario
effethuare un'operazions
manuak - £ esperada uma
aran da sua parte - Avapbverm
HEAMOI0 EVEDYEID EX |t
o - Deekivd se shee 2 vali
stramy = Odakava sa tkon 7 vadej
strany - A gép aima vir, hogy
On ehvégezzen egy miveleter -
Oczekiwanks na driatanie
uiythowniia - Chmgaerca
ReiCTERE € B3R CTOPOKS -
OuiyeTica 55 3 Bawono Bomy - e
asteaptd o actiune din partea
dumneaveastrd - Ouaxsa e
peicTame of Bawa crpaka -
(ke sa vada aheija

Touche éclairbe, fore / limigre vive - Li
bution, fixed/bright light - Leuchiende’
hell leuchiende Taste - Toets s fel
verlicht - Oiplyst felt, konstant/khart bys
- Knapp med stabilt, sterkt lys - Starkt
Iysande stadiqt fjus - Panikkeessa
palas jathuvaiitkas valo - Tecla
iluminada, fija / con iz viva - Accesa
fissafintansa - Botda higado, fouo/
iz viva - Kouymi ovajuévo orodepd /
EvTon o - Podsvicené tladitho | virazné
podsviceni - Rozsvietens lacidho, stile
svietifjasné svetlo - Meguitigitott gomb,
fiaélénk bény - Praycisk jest podéwietloy,
i migalpodéwietienie jest intensywne -
KAH0NKA NOJCAENEHA, HENPEDLBHO FOpIHT |
APHEA NOACEETKA - KHONKA CETHTLCA
Geanepepann | ACKDaBE NIACRINYEIHIER -
Tast iluminatd, fockumind putemica -
ByTOHLT CHETH CHIHO W MOCTORNHOC
#pia CoeTMHa - Tipka osvjet/jena, fiksan/
svjetiost jaka

La fonction est sélectionnee -
The function is selected - Dig
Funition ist ausgewshit - De
functie is geselectesrd -
Funktionen er valgt - Funisjonen
ef vaigt - Funktionen ar
vald - Toiminto on valitt - La
funcidn esta seleccionada -
La funzione & selezionata - A
fungdio estd selecionada - By
ey el odmoin Aemoupyia -
Funkee jo 2volena - Funkeia je
vybratd - A funkeid kivalasztisa
miegtirtént - Fumkgja 20stala
wybrana - Gynkn esfipana -
(ywsayin Bibipasia - Funclia este
selectat - Dyrewnta e wafipaia -
Funkcija je odabeana

1 1st USE

1ERE UTILISATION - ERSTMALIGE BENUTZUNG - 15TE GEBRUIK - FERSTEGANGSBRUG - FERSTE
GANGS BRUK - FORSTA ANVANDNINGEN - ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA - PRIMER LSO -
PRIMO UTILLZZO - 1» UTILIZACAO - NIPCITH XPHEH - PRVNI POUITI - PAVE POUZITIE - ELSH
HASZNALAT - PIERWSZE UZYCIE - NEPBOE WCNONBI0BAHKE - NEPILE BWKOPWCTAHHE -
PRIMA UTILIZARE - M3NCNIBAHE 3A 184 ITET / PRYA UPORABA




DILIAYN VZ INAYLSO - UMLALIYH YH IHYIUOdLOVH
- MNLNYE NYLNId 18YL3S - SI0UYH BHHYSALMYLYH - S0MLUUYH UNUOJLIVH - MOrOdYN
HOSAM - MOSYLTTYIATVL - AOTOdYN JINIAVLSYN - IrOdYN OHd INIAVLSYN - NULYWH®OOd
TITIWOAd - S¥AI93g S¥A SIODINIAIA - IANVAIE 3113a INOIZ3T3S - SYalg3d 3a SILSNIY -
13SHNLASY NYWONT - HYONINTIYLSNISINOAHA - HIDONITILSNNIINMINA - YIIVADINING HOA
YIONITILLSANI-NIONITIILSNI-SININYHA - NIONNTIILSNIFINNYHLID - SNOSSIOF SIA SIDVIOIY

SONILLES 3OVHINIE ¢




3 SAVE YOUR FAVOURITE SETTINGS / @
REPROGRAM A FAVOURITE

SAUVEGARDER VOS PARAMETRES FAVORIS / REPROGRAMMATION D'UN FAVORI - IHRE
BEVORZUGTEM EINSTELLUMGEN SPEICHERM/EINEM FAVORITEN MEU PROGRAMMIEREN - UW
FAVORIETE INSTELLINGEMN OPSLAAN / EEN FAVORIET OPNIEUW PROGRAMMEREN - GEM DINE
FAVORITINDSTILLINGER / OMPROGRAMMER EN FAVORIT - LAGRE FAVORITTINMSTILLINGENE
DINE / OMPROGRAMMER EN FAVORITT - SPARA EN DRYCK SOM FAVORIT/ANDRA INSTALLNINGAR
FOR EN SPARAD FAVORITDRYCK - SUOSIKKIASETUSTEMN TALLEMTAMINEN / SUOSIKIN
UUDELLEENCOHIELMOINTI - GUARDAR 5US AJUSTES FAVORITOS / REPROGRAMAR UN FAVORITO
- MEMORIZZAZIONE / MODIFICA DEI PREFERITI - GUARDAR AS SUAS DEFINICOES FAVORITAS /
REPROGRAMAR UM FAVORITO - ANOSHKEYEZTE TIZ ATANMHMENELZ ZAZ PYOMIZEIZ / AANAZTE
ATAMHMENO MPOTPAMMA - ULOZTE NASTAVENI SVYCH OBLIBENYCH / PREPROGRAMUITE SVE
OBLIBEME - ULOZIT VASE OBLUBENE NASTAVENIA / PREPROGRAMOVAT OBLUBENE NAPOUJE -
KEDVENCEK BEALLITASAINAK MENTESE/KEDVENCEK UJRAPROGRAMOZASA - ZAPISYWANIE
SWOICH ULUBIONYCH USTAWIEN / PRZEPROGRAMOWYWANIE ULUBIONYCH - COXPAHEHWE
HM3EPAHHBIX HACTPOEK / MEPENPOrPAMMWPOBAHWE W3EPAHHOID HAMWTKA - 3BEPEXEHHA
TA 3MIHA HANALUTYBAHBE YMIOBNEHWX HANOIB - SALVAREA SETARILOR PREFERATE /
REPROGRAMAREA UNEI SETARI PREFERATE - 3ANA3ETE BALUWTE NPEANOYUTAHM HACTPOMKM/
NPOrPAMUPAIMTE OTHOBO NPEANOYUTAHA HATNMTKA - SPREMITE SVOJE OMILIENE POSTAVKE /
REPROGRAM FAVORITA

4 START A FAVOURITE BEVERAGE (o]

PREPARER UNE BOISSOM PREFEREE - STARTEN EINES FAVORITEN-GETRANKS - EEN FAVORIET
DRANKJIE STARTEN - START EN FAVORITDRIK - TILBERED EN LAGRET FAVORITTDRIKK - TILLRED EN
SPARAD FAVORITDRYCK - SUOSIKKUUOMAN VALMISTAMINEM - INICIAR LA PREPARACION DE UNA
BERIDA FAVORITA - PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA PREFERITA - PREPARAR UMA BERIDA FAVORITA
-@TIASTE ENA ATANHMENO PODHMA - ZACNETE SV(J OBLIBENY NAPQJ - ZACAT OBLUBENY NAPO)
- KEDVENC ITAL ELKESZITESE - PRZYGOTU) ULUBIONY NAPQJ - NPMIOTOBNEHME M3BPAHHOMD
HAMMTEA - MPMIOTYBAHHA YMIOBNEHOIO HANOHD - PREPARATI O BAUTURA PREFERATA -
MYCKAHE HA MIOBMMA HAMMTKA - POKRETAMJE POSTUPKA PRIPREME OMILIENOG MAPITKA




5 MAKE A MILK RECIPE

PREPARER UNE RECETTE LACTEE - ZUBEREITUNG EINES MILCHGETRANKS - EEN MELKRECEPT
MAKEN - LAV EN MALKEOPSKRIFT - TILBERED EN DRIKK MED MELK - TILLRED EN DRYCK MED
MIOLK - MAITOPOHJAISEN JUOMAN VALMISTAMIMEN - PREPARAR UNA RECETA DE BEBIDA
LACTEA - PREPARAZIONE DI BEVANDE A BASE DI LATTE - PREPARAR UMA BEBIDA A BASE DE
LEITE - MAPAZKEYH EYNTATHE ME TAAA - VYTVORTE RECEPT S MLEKEM - PRIPRAVA MLIECNEHO
RECEPTU - KESZITSEN EGY TEJRECEPTET - UZYCIE NACZYNIA NA MLEKO - NMPMIOTOBNEHKME
HANMTKOE C MOMOKOM - MPMIOTYBAHHA HANCIB 3 MONOKOM - PREPARATI O RETETA CU
LAPTE - MPUIOTBAHE HA PELIENTA C MIAKOD - PRIPREMA NAPITAKA 5 MLUEKOM

6 CLEAN YOUR STEAM NOZZLE

NETTOYER LA BUSE VAPEUR - DAMPFDUSE REINIGEN - UW STOOMPUPIE REINIGEM - RENS
DIN DAMPDYSE - RENS DAMPTUTEN - RENGOR ANGMUNSTYCKET - HOYRYSUUTTIMEN
PUHDISTAMINEN - LIMPIAR SU BOQUILLA DE VAPOR - PULIZIA DELUUGELLO VAPORE - LIMPAR
O TUBO DO VAPOR - KABAPIZTE TO AKPODYEIO ATMOY - VYCISTETE PARNI TRYSKU - OCISTENIE
PARNEJ DYZY - GOZFUVOKA TISZTITASA - CZYSZCZEMIE DYSZY DO PARY - OMWMCTKA COMNA
NoOAYY NAPA - OYMLLEHHA NAPOBOMD COMMA - CURATAREA DUZEI DUMNEAVOASTRA DE
ABUR - NOYWCTETE QKO3MTE 34 NAPA - OCISTITE PARNE MLAZNICE




7 REFILLING THE WATER TANK A

REMPLISSAGE DU RESERVOIR D’EAL - WASSERTANK BEFULLEN - HET WATERRESERVOIR VULLEN -
FYLD VANDTANKEN - FYLL PA VANNTANKEN - FYLL PA VATTENBEHALLAREN - VESISAILION
TAYTTAMINEN - LLENAR EL TANQUE DE AGUA - RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO DELLACQUA -
ENCHER O RESERVATORIO DA AGUA - TEMIETE TO AOXEID NEPOY - NAPLNTE VODNI NADRZ -
PLMENIE MADRZKY NA VODU - VIZTARTALY FELTOLTESE - NAPELMIANIE ZEBIORNIKA WODY -
HAMONHEHWE PE3EPBYAPA [NA BOObLl - HANOBHEHHA PEZEPBYAPA [NA BOOW - UMPLEREA
REZERVORULUI DE APA - HAIMB/THETE PE3EPBOAPA 34 BOOA - NAPUNITE SPREMNIK S VODOM

8 REFILLING THE COFFEE BEAN CONTAINER A

REMPLISSAGE DU RESERVOIR CAFE EN GRAIN - KAFFEEBOHNEMBEHALTER BEFULLEN - HET
KOFFIEBONENRESERVOIR VULLEN - FYLD BONNEBEHOLDEREN - FYLL PA KAFFEBENNETANKEN -
FYLL PA BEHALLAREN FOR KAFFEBONOR - KAHVIPAPUSAILION TAYTTAMIMEN - LLENAR EL
DEPOSITO DE GRANOS - RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO DEL CAFFE IN CHICCHI - ENCHER O
DEPOSITO DE GRAOS - TEMIETE TO AOXEID KOKKON KA®DE - NAPLNTE NADOBU MA ZRNA - PLNENIE
ZASOBNIKA NA ZRNKOVU KAVU - SZEMES KAVE TARTALY FELTOLTESE - NAPEENIANIE POJEMNIKA
MA KAWE - HANONHEHWE KOHTEAHERPA 1A KOQEWHBIX 2EPEH - HANOBHEHHA KOHTENMHEPA
OnA KABW - UMPLEREA REZERVORULUI DE BOABE DE CAFEA - HAMBNHETE KOHTEAHEPA 3A
KADE HA 3bPHA - NAPUNITE POSUDU S ZRNIMA KAVE




9 EMPTY THE COFFEE GROUND COLLECTOR A

VIDER LE BAC COLLECTEUR DE MARC DE CAFE - KAFFEESATZBEHALTER ENTLEEREN - KOFFIEDIK-
OPVANGBAK LEEGMAKEN - TE@M KAFFEGRUMSSAMLEREN - T@M OPPSAMLINGSBRETTET FOR
GRUT - TOMNING AV KAFFESUMPBEHALLAREN - KAHVIPOROSAILION TYHJENTAMINEN - VACIAR
EL COLECTOR DE GRANOS DE CAFE - SVUOTAMENTO DELLA VASCHETTA DI RACCOLTA DEI FONDI
DI CAFFE - ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE BORRAS - AAEIAZMA ZYAAEKTH YNIOAEIMMATON
KADE - VYPRAZDNENI ZASOBNIKL NA POUZITOU KAVU / VYPRAZDNENIE ZBERNE) NADOBKY MA
KAVOVU USADENINU - ZACCGYUUTO KIORITESE - OPROZMIANIE POJEMNIKA NA FUSY - OYMCTKA
KOHTEAHEPA ANA KOGEAHOW MYLLK - CNOPOMHEHHA KOHTERHEPA ONA BIONPALILOBAHOL
KABW - GOLIREA COLECTORULUI DE CAFEA - M3NPA3BAHE HA KOHTEMHEPA 3A CMAAHOD KADE -
PRAZMNJEMIE POSUDE ZA SAKUPLJANJE TALOGA KAVE

10 EMPTY THE DRIP TRAY

VIDER LE BAC RECOLTE-GOUTTES - AUFFANGSCHALE ENTLEEREMN - DE LEGBAK LEGEN -
T@M DRYPBAKKEN - T@M DRYPPBRETTET - TOMNING AV DROPPERICKAN - TIPPA-ASTIAN
TYHJEMTAMIMEN - VACIAR LA BEANDEJA DE GOTEO - SVUOTAMENTO DELLAVASCHETTA RACCOGLI-
GOCCE - ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS - AAEIAELTE TO AOXEIQ IYAAOTHE
YIAEIMATON KADE - VYPRAZDNETE ODKAPAVACI MISKU - VYPRAZDNENIE ODEVAPKAVACE)
NADOBY - CSEPPTALCA KIDRITESE - OPROZNIANIE TACKI OCIEKOWE] - OYMCTKA NOAOOHA ANA
CBOPA KAMEML - CNOPOMHEHHA NIQOOHA ONA KPAMENL - GOLIREA TAVII COLECTOARE DE
PICURI - M3MPA3HETE TABWYKATA 3A OTUEH OAHE - ISPRAZNITE POSUDU ZA TALOG KAVE




11 COMPLETE AUTOMATIC CLEANING
OF THE MACHINE 3 x / YEAR - 13 MIN

MNETTOYAGE AUTOMATIQUE COMPLET DE LA MACHINE 3 x / ANNEE - 13 MIN - KOMPLETTE
AUTOMATISCHE REINIGUNG DER MASCHINE 3 x / JAHR = 13 MIN - VOLLEDIGE AUTOMATISCHE
REINIGING VAN DE MACHINE 3 x - JAAR - 13 MIN - GENNEMFER AUTOMATISK RENSNING AF
MASKINEM 3 x OM ARET - 13 MIN - FULLF@R MASKINENS AUTOMATISKE RENS 3 x / ARET - 13 MIN
- AUTOMATISK RENGORING AV HELA MASKINEN 3 ggr / AR- 13 MIN - KEITTIMEN PERUSTEELLINEN
AUTOMAATTINEN PUHDISTUS 3 KRT VUODESSA - 13 MIN - COMPLETAR LA LIMPIEZA AUTOMATICA
DE LA MAQUNA 3 x / ANO - 13 MIN - PULIZIA AUTOMATICA COMPLETA DELLA MACCHINA
(3x ANNO) = 13 MIN - LIMPEZA AUTOMATICA COMPLETA DA MAQUINA 3 x / ANO - 13 MIN -
ONOKAHPOMENDE AYTOMATOZ KAGAPIEMOE THE EYIKEYHE 3 MOPEEZ TOMN XPONO - 13 AEMTA
- KOMPLETMI AUTOMATICKE CISTENI STROJE 3 X / ROK - 13 MIN - REALIZACIA AUTOMATICKEHO
CISTENIA ZARIADENIA 3 x/ROK - 13 MIN. - A GEP TELJES AUTOMATIKUS TISZTITASA EVENTE
HAROMSZOR - 13 PERC - PRZEPROWADZAMNIE AUTOMATYCZMEGD CZYSZCZENIA EKSPRESU 3x/
ROK = 13 MIN - MPOTPAMMA ABTOMATHMHECKOR OYMCTKIK YCTPOWCTBA 3 PA3A B Mof - 13
MIH. - NOBHE ABTOMATMYHE OYMLLEHHA KABOMALLMHM 3 PA3W HA PIK - 13 XB - CURATAREA
AUTOMATA COMPLETA A MASINIL 3 x / AN - 13 MIN - MBNIHO ABETOMATUYHO NOYUCTBAHE HA
KADEMALUMHATA 3 x/TOOWWHO = 13 MMH - SPROVEDITE AUTOMATSKO CISCEMJE UREBAJA 3 x /
GODISMIE - 13 MIM

K




12 DESCALING PROGRAM - 20 MIN :

PROGRAMME DE DETARTRAGE - 20 MIN - ENTKALKUNGSPROGRAMM - 20 MIN -
ONTKALKINGSPROGRAMMA-20MIN-AFKALKNINGSPROGRAM-20MIN-AVEALKNINGSPROGRAM -
20 MIN - AUTOMATISKT AVEALEMINGSPROGRAM ~ 20 MIN - KALKINPOISTO-OHJELMA - 20 MIN -
DESCALING PROGRAM - 20 MIN - PROGRAMMA DI DECALCIFICAZIONME - 20 MIN - PROGRAMA DE
DESCALCIFICACAD = 20 MIN - TPOTPAMMA ADANATOEHE - 20 AEMNTA - ODVAPNOVACT PROGRAM -
20 MIN - PROGRAM NA ODSTRANENIEVODNEHO KAMENA = 20 MIM, -VIZKOMENTESITO PROGRAM -
20 PERC - PROGRAM QDKAMIENIANIA - 20 MIN - MPOTPAMMA YOANEHWA HAKMNKW — 20 MKH. -
MPOrPAMA BMOANEHHA HAKMNY - 20 XB - PROGRAM DE DETARTRARE - 20 MIN - MPOTPAMA 3A
OTCTPAHABAHE HA KOTNEH KAMBK = 20 MWMH - PROGRAM ZA UKLAMJANJE KAMENCA = 20 MIN




Chere Cliente, cher Client,
Mous vous remercions pour I'achat de votre machine a espresso avec broyeur & grains
KRUFS. Congue et fabriguée en France pour vous délivrer une qualité de boissons comme
au « cafe » dans la plus grande simplicite d’utilisation, votre machine KRUPS vous permettra
de savourer Espresso, Ristretto, Cafe Long et d'obtenir manuellement un lait mousse pour
réaliser des boissons lactées : Cappuccino, Latte Macchiato, Café Latte...
Pour vous accompagner dans votre quotidien, KRUPS a développé des alertes lumineuses
intuitives. Elles vous guideront dans l'utilisation de votre machine et illumineront vos
instants cafés.
Votre machine & espresso KRUPS est équipée de technologies avancées et d’une interface
tactile intuitive ; afin d'obtenir en toute simplicité la meilleure extraction possible, pour
révéler un maximum d'ardmes et de saveurs a partir de café en grain fraichement moulu.
Parce que tous les cafés ne se ressemblent pas, vous pourrez perscnnaliser vos boissons :
- En changeant de café en grain (origines ou torréfactions différentes) vous pourrez
découvrir différentes saveurs. Il vous faudra probablement plusieurs essais pour
trouver le café en grain correspondant & vos golits.
- En faisant varier la finesse de mouture vous pourrez obtenir des cafés plus ou moins
COrses.
- En réglant votre longueur en tasse et l'intensité du café, vous pourmrez obtenir |a tasse
parfaite.
Mous vous souhaitons d’agréables moments café et espérons que votre machine KRUPS
vous donnera entiére satisfaction.
L'équipe KRUPS

I Volumes / temps possible

[ ¥ ] ‘TN ]

Espresso court et .- .
avec du corps 20 mi 25 ml 35 mil Y + y o
Un café aux ardmes
prononces recouvert _

N i'.ne crema caramel | 0™ oo mi om | | V| VY
légérement amére
Plus fort en caféine
mais plus léger r
en bouche. Trés goml | 120m | 18oml | ¥ | ¥ | V|V
apprécié le matin.

| 100 mi 200 mi 300 ml | A

l 258 455 1208 Y "

Conseills et Astuces

- La gualité de I'eau influe fortement sur la qualité des ardmes. Le calcaire et le chiore
peuvent altérer le godt du café. Afin de préserver tous les ardmes de votre café, nous
vous recommandons d'utiliser la cartouche Claris Aqua Filter System, ou de I'eau en
bouteille avec des résidus & sec inférieurs & 800 mg/ L (regarder sur |'étiquette de la
bouteille).

= Pourla préparation des boissons, nous préconisons d'utiliser des tasses préalablement
prechauffees (en les passant sous l'eau chaude) et dont |a taille est adaptee a la
quantité que vous souhaitez.

- Les grains de café torréfiés peuvent perdre de leur ardme s'ils ne sont pas protégés,
Nous vous conseillons d'utiliser la quantité de grains équivalente a votre consommation
pour les 2-3 prochains jours et de preferer les sachets de 250g.

- La qualité du café en grain est variable et son appréciation subjective. L'Arabica vous
délivrera une boisson aux arémes fins et fleuris contrairement au Robusta qui est plus
riche en caféine, plus amer et corsé. Il est fréquent de mélanger les deux types de
café pour obtenir un café plus équilibré. N'hésitez pas a vous faire conseiller par votre
torrefacteur.

- MNous déconseillons I'utilisation de grains huileux et caramélisés, ceux-ci peuvent
endommager la machine.

- Lafinesse du broyage du grain influe sur la force des arémes et la qualité de la crema.
Plus le grain est broye fin, plus la crema sera onctueuse. Le broyage peut par ailleurs
étre adapté a la boisson désirée.

| FRANCAIS |
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INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LE PRODUIT

Lisez attentivement le mode d'emploi avant la premiére utilisation de I'appareil et conservez-
le : une utilisation non conforme dégagerait KRUPS de toute responsabilite. Il est important
de bien respecter les consignes de sécurité,

A

A
w

GUIDE DES SYMBOLES DU MODE D’EMPLOI

Danger :

Mise en garde contre des risques de blessures corporelles graves ou mortelles.
Le symbole de |'éclair met en garde contre des dangers liés & la présence de
I'électricite.

Attention :

Mise en garde contre la survenue eventuelle de dysfonctionnements, de
dommages ou la destruction de I"appareil.

Important :
Remarque générale ou importante pour le fonctionnement de I'appareil.

Produits fournis avec votre machine

Vérifiez les produits fournis avec votre machine. S'il mangue une piéce, contactez
directerment votre hotline.

Pieces fournies :
- Machine Espresso Automatic Serie EAS70810
- Deux pastilles de nettoyage
- Une aiguille de nettoyage
- Livret des consignes de sécurité
- Mode d'emploi
- PRépertoire des centres de Service Aprés-Vente Krups
- Documents de garantie

DONNEES TECHNIQUES

Appareil

Automatic Espresso EABT

Alimentation électrique

220-240V~ / 50 Hz

Pression de la pompe

15 bars

Réservoir 4 café en grains 250 g

Consommation d'énergie

En fonctionnement : 1450 W

Réservoir d'eau 3L

Mise en service et rangement

A l'intérieur, dans un endroit sec (& I'abri du gel)

Dimensions mm)Hx1xP

365 x 240 x 400

Poids EABT (ka) 8.2

Sous reserve de modifications technigues.

DESCRIPTIF DE L'APPAREIL

A Poignée couvercle réservoir d'eau

B Reservoir d'eau

C Bac collecteur de marc de cafe

D Sorties café reglables en hauteur

E Grille et bac recolte-gouttes amovible
F Couvercle du réservoir café en grains
G Buse vapeur

H Flotteurs de niveau d'eau

1 Réservoir café en grain

| Bouton de réglage de |a finesse de
broyage

J Goulotte pastille de nettoyage

K Broyeur a meules en metal

2 Panneau de commande
L Bouton ON/OFF
M Touches de selection de recettes

Important :

N Bouton de réglage de la force du café

O Bouton de réglage du volume de la
boisson

P Bouton START/ STOP

Q Bouton café double

R Bouton d'entretiens : ringage, nettoyage
et détartrage

S Alerte entretien

T Bouton Favoris

3 Alertes lumineuses

U Manque d'eau dans le réservoir d'eau

V Mangue de grains de café dans le
reservoir de café en grain

W Vider le bac collecteur de marc de cafe
et le bac récolte-gouttes

n Le bac récolte-gouttes permet de récupérer I'eau ou le café qui s'écoulerait de
I'appareil pendant et aprés les préparations. Il est important de toujours le laisser
en place et de le vider réguliérement ou dés que les flotteurs 'indiguent.

| FRANCAIS |
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VUE D’ENSEMBLE

Présentation du panneau de commande :

Description / Fonctions générales

Allumer et eteindre la machine.
Chaque appui sur la touche « ON/ OFF » est accompagné d'un bip
sonore.

Choisir la préparation d'une boisson. La sélection est marguée par un
rétroéclairage.

Sélectionner la fonction vapeur afin de faire mousser |e lait pour la
réalisation d'une recette lactée en manuel. La sélection est marquée
par un retroeclairage.

Appuyer avant le choix de la boisson pour augmenter ou réduire la
force du café, en modifiant la quantité de café broyé. Vous avez 3
choix possibles, de faible a fort. La sélection est marguée par un
rétroéclairage de 1 a 3 grains.

Appuyer avant le choix de la boisson pour augmenter ou réduire le
volume de boisson, en modifiant le volume d'eau écoulé. Vous avez 3
choix possibles, d'un petit a un grand volume de boisson. La sélection
est marquee par un retroeclairage de 1 4 3 gouttes.

Lancer ou arréter la recette en cours.

Ce logo d'alerte apparait sur le panneau de commande lors d'un
probléme lié au fonctionnement de la machine. Par exemple lors
d'un manque d’eau, de grains de café ou la nécessité de réaliser un
entretien.

Appuyer avant le choix de la boisscn pour lancer la recette en double.
La sélection est marquée par un rétroéclairage de 2 tasses.

Permet d'accéder aux entretiens : ringage, nettoyage et détartrage.
L'entretien selectionne est marque par un rétroeclairage.

Permet d’'accéder au menu « Favoris » et 3 vos recettes enregistrées /
A la fin d'une boisson, permet d'enregistrer un favori. Il est possible
d'enregistrer 2 favoris . A et B. La sélection du favori est marquée par
le rétroéclairage de A ou B.

INTERFACE TACTILE

Motre interface tactile et ses
de la machine.

Etat de la lumiére

Touche éteinte

touches s'éclairent de maniére intuitive pour faciliter I'utilisation

Signification

La fonction correspondante n'est pas
selectionnée / n'est pas disponible

Touche a la lurniére respirante (qui
g'aclaire faiblement &t clignote

Urne action avec la fonction sélectionnée est en

cours
longuement)
Touche & la lumiére clignotante Une action est a réaliser
Touche éclairée / lumigre vive La fonction est sélectionnée

ALERTES LUMINEUSES INTUITIVES

Votre machine intuition est équipée d'une technologie intelligente et lumineuse pour faciliter
votre quotidien. La machine détecte et controle de maniére automatique les niveaux de
grain, d'eau, de café moulu.
Lorsqu’il est necessaire de remplir ou vider vos contenant, une alerte lumineuse vous
guidera.

En cas de maintenance nécessaire, |a led « alerte » ey apparait sur 'interface tactile et une
ou plusieurs des trois barrettes lumineuses s'allumeront :

Réservoir d'eau (U}

Action a réaliser

Le réservoir d'eau est presque vide, il faut le remplir, Voir 7
- REMPLISSAGE DU RESERVOIR D'EAU, fig1 a 7.

Réservoir a café en
grains (V)

Le réservoir 4 grains est presque vide, il faut le remplir. Voir 8
- REMPLISSAGE DU RESERVOIR CAFE EN GRAIN,
fig1as.

Bac collecteur de marc
de café (W)

Le bac est rempli de marc de café, il faut le vider. Vioir 9
- VIDER LE BAC COLLECTEUR DE MARC DE CAFE,
fig1as.

| FRANCAIS |
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MISE EN SERVICE

INSTALLATION DE L’APPAREIL

Mise sous tension et préparation de la machine

Danger :

Branchez 'appareil & une prise secteur de 230V, reliée a la terre. Dans le cas
A contraire, vous vous exposez a des blessures mortelles en raison de la présence

d'électricité |

Respectez les consignes de sécurité indiquées dans le livret *Consignes de sécurité”,

Un amorgage de la machine est necessaire pour gqu'elle puisse fonctionner et permet le
remplissage des circuits d'eau. Un prechauffage et un ringage automatigue auront lieu.
Pour plus d’informations, se reférer au chapitre 1 = 1ere UTILISATION, fig 1 a 14,

Une fois la mise en service est terminée, la machine se met automatiquement sur une
recette par défaut.

Vous pouvez lancer votre premier café |

BROYEUR : REGLER LA FINESSE DE MOUTURE

Vous pouvez ajuster la force de votre café en réglant la finesse de broyage des grains de
café.

La variation de finesse de mouture permet de pouveir s'adapter aux différents types de
grain : un grain trés torréfié et huileux nécessitera une mouture grossiére, a contrario un
grain a torréfaction plus légére sera plus sec et nécessitera une mouture fine. Plus la
mouture est fine, plus I'ardme est puissant.

O 0 0 o

Torréfaction : Légére Moyenne  Avancé  Soutenue Trés
(Blonde) (Amber) {Light (French)  soutenue
French) {Dark
French)

Tournez le bouton de réglage situé dans le réservoir & grains (1), en fonction de votre type de
grain et de la puissance de |'arome souhaite. Ce reglage doit s'effectuer pendant le broyage
et cran par cran. C'est au bout de 3 préparations que vous percevrez trés distinctement une
différence de go(t.

Reglage de la sortie cafe

Pour toutes les boissons proposées vous pouvez abaisser et remonter les sorties café
en fonction de la taille de votre / vos tasses. Se référer au chapitre 2 - REGLAGES DES
BOISSONS, fig 7.

Arrét d’une boisson en cours de préparation

Attention :

Vous pouvez arréter la préparation a tout moment en appuyant sur la touche
A START / STOPR. Quand un cycle est interrompu l'arrét n'est pas immédiat. La

machine aura un temps de non accessibilité qui sera signale par un retour

d'information visuel.

| FRANCAIS |

PREPARATION DES BOISSONS CAFE EN ACCES

DIRECT

Les étapes de réalisation de préparation de la boisson :
- Broyage du grain
- Compactage de la mouture
- Pre-infusion (guelques gouttes peuvent tomber a cette etape dans votre tasse)
- Percolation

Lancement d'une boisson :
— \erifier gue le bac & grains est bien rempli. 5°il mangue du café, la machine vous le
signalera par une alerte lumineuse (V). Appuyez ensuite sur START/STOP pour valider
la recharge en café. Se référer au chapitre 8 - REMPLISSAGE DU RESERVOIR A
GRAINS DE CAFE, fig1a7.

Attention : Veillez & ne pas verser d'eau dans le broyeur, afin de ne pas
endommager votre machine.

- Veérifier gue le réservoir d'eau est rempli. 3'il manque de I'eau la machine vous le
signalera par une alerte lumineuse (U) et vous demandera de remplir le réservoir, Se
référer au chapitre 7 - REMPLISSAGE DU RESERVOIR D'EAU -fig1a7.

- Mettre la ou les tasses sous les sorties cafés.

- Appuyez sur la touche de la boisson choisie.

Réglages possibles
Pour plus d'informations, se référer au chapitre 2 - REGLAGES DES BOISSONS, fig1a 9.
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FONCTION FAVORIS

La fonction Favoris, accessible par le bouton 0 vous permet d'accéder en une seule
touche a votre boisson préférée grace aux reglages que vous aurez effectues. Se réferer au
chapitre 2 - REGLAGES DES BOISSONS, fig1a 9.

Il est possible d'enregistrer un favori A et un favori B. Se référer au chapitre 3 =
SAUVEGARDER VOS PARAMETRES FAVORIS, Fig1 a 6.

- Lenregistrement d'un favori peut étre réalisé uniquement aprés la fin de I'écoulement
de la recette. Vous avez alors 10 secondes pour appuyer sur la fonction Favoris et
enregistrer votre boisson préférée en A ou B.

- Il est possible de personnaliser votre volume en arrétant la recette en cours

d'écoulement. Appuyer sur . lors de I'écoulement. Le volume écoulé de la recette
sera alors enregistré en favori.

Important :

Aprés un écoulement, la machine se met automatiquement sur une recette par
défaut. Il n'est alars plus possible d'enregistrer un favari,

Si vous enregistrez un favori alors qu'une recette a déja été enregistrée, elle sera
gcrasée.

= Une fois le favori enregistre, vous pouvez préparer une boisson préferée en appuyant

sur cette simple touche . Ensuite, suivez les instructions au chapitre 4 -
PREPARER UNE BOISSON PREFEREE, Fig 1 a 6.

PREPARATIONS AVEC DE LA VAPEUR

La buse vapeur {G) sert & faire mousser le lait pour confectionner par exemple un
Cappuccino ou un Cafe Latte. Comme la production de vapeur necessite une température
plus élevée gue pour préparer un espresso, |'appareil assure une phase de préchauffage
supplémentaire pour la vapeur.

Pour la réalisation d'un moussage de lait manuel, préférer un lait pasteurisé, UHT, sortant du
réfrigérateur (3-5°C). L'utilization de laits spéciaux (micros filtrés, crus, fermentés, enrichis)
ou de laits vegetaux (lait de riz, d’avoine, d'amande) est possible mais peut donner des
résultats moins satisfaisants en termes de qualité et quantité de mousse,

Il n'est pas possible de preparer 2 tasses en méme temps : la fonction « x2 » n'est pas
disponible.

Retrouvez le détail des étapes de préparations de recette avec de la vapeur
chapitre 5 - PREPARER UNE RECETTE LACTEE, fig 1 a 11.

Attention :

Il y a 2 temps de prechauffage : celui de la machine et celui de la vapeur. La led
ﬁ devient clignotante pour indiquer que la machine a fini de prechauffer. Appuyez

de nouveau sur « START/ STOP » pour lancer la production de vapeur. Voir

chapitre 5 - PREPARER UNE RECETTE LACTEE, fig 8.

Attention aux risques de brilures,

Important :
La production de vapeur s'arréte automatiguement selon le temps de vapeur
choisi précedemment. Vous pouvez appuyer sur « START/STOP » avant la fin du
cycle si la quantité de mousse de lait est suffisante et ainsi arréter la production

n de vapeur.
LU'ARRET DU CYCLE N’EST PAS IMMEDIAT.
Sans appui de votre part sur « START/ STOP » au bout de 2 minutes, la machine
revient & sa position initiale.

- L'enregistrement en favori est disponible pour la fonction vapeur.

[ ]
Conseils et astuces :

Lors de la réalisation d’'une mousse de lait, remplir la tasse d*1/3 de lait. Plonger la buse
vapeur dans le lait et la coller contre le bord de la tasse. Incliner la tasse a 45°, Cette
technique permet de créer un tourbillon de lait et ainsi le faire mousser de maniére
optimum. En suivant ces conseils, vous réaliserez une mousse de lait digne d'un barista
et préte 4 étre utilisée pour réaliser une boisson lactée.

NETTOYAGE DE LA BUSE VAPEUR

Important :

Afin d'obtenir une gualité de mousse toujours identique, nous vous conseillons de
nettoyer soigneusement le tube et son embout APRES CHAQUE UTILISATION.,
Ne pas laver la buse vapeur dans un lave-vaisselle.

Danger :
A Aprés avoir utilisé la fonction vapeur, la buse peut étre chaude, nous vous
conseillons d'attendre quelgues instants avant de la manipuler.

- La buse vapeur est démontable pour permettre un nettoyage en profondeur. Lavez-
la avec de |'eau et un peu de produit vaisselle non-abrasif au moyen d'une brosse.
Retrouvez le detall des etapes de nettoyage de la buse vapeur au chapitre 6 -
METTOYER LA BUSE VAPEUR, Fig 1 a 8.

- Pour enlever toute trace éventuelle de lait dans la buse vapeur, placez un récipient
sous la buse et lancer une boisson eau chaude. Ensuite, munissez-vous d'une
serviette micro-fibre propre et humide et essuyez la buse.

- Si la vapeur ne sort pas, il se peut que la buse soit obstruée ; débouchez-la avec
I'aiguille fournie. Voir chapitre 6 - NETTOYER LA BUSE VAPEUR, Fig 4 et 5.

| FRANCAIS |

23



24

PREPARATIONS AVEC DE L'EAU CHAUDE

- Placez la tasse sous la BUSE VAPEUR (G).

-~ Appuy‘ez sLr WATER
- Vous pouvez régler le volume de boisson selon vos godts. En revanche, il n'est pas
possible de préparer 2 tasses en méme temps : la fonction « x2 » n'est pas disponible.

- Appuyez sur . La machine préchauffe (les témoins lumineux sont respirants),
puis lance I'eau chaude.

- La fonction Favoris est disponible. Voir chapitre 3 - SAUVEGARDER VOS
PARAMETRES FAVORIS, fig 1 a 6.

ENTRETIEN GENERAL

Réalizer un bon entretien prolongera la vie de votre machine et préservera le goit
authentique de votre café.

Important :

n Plus simple et efficace, chez Krups, le nettoyage de votre machine est automatisé :
une pastille et c'est fini | Aucun entretien manuel de l'unité d'infusion n'est
nécessaire. Nous vous garantissons un nettoyage intégral & haute température
pour un café toujours parfait.

ENTRETIEN DU BAC COLLECTEUR DE MARC DE CAFEET
DU BAC RECOLTE-GOUTTES

Le bac recolte-gouttes regoit I'eau usagée.

Le bac collecteur de marc de café regoit la mouture extraite.

Quand vider le bac récolte-goutte ? voir 10 -VIDER LE BAC RECOLTE GOUTTES,
fig1a4.

Lorsque les flotteurs sont en position haute, indiquant un trop plein.

Important :
Me pas mettre au lave-vaisselle.

Quand vider le bac collecteur de marc de café ? voir 9 VIDER LE BAC COLLECTEUR
DE MARC DE CAFE, fig1 a5.

Lorsque la led « alerte » sur linterface tactile et I'alerte lumineuse (W) de la machine
s'allument.
Vous pouvez le vider plus regulierement et avant que la machine ne vous le demande.

Important :

Le collecteur de marc de café a une capacité d'environ 9 galettes, ne pas vider
reguligrement son collecteur de marc de café et bac récolte-gouttes comme
indiqué ci-dessus peut endommager votre machine.

Rincage du circuit cafe
Cette fonction est accessible a tout moment, excepté si la machine demande un autre
entretien.

- Mettez un recipient sous les buses cafés.

- Mettez en marche votre machine Euis appuyez sur e .

- Seélectionnez la fonction ringage

- Appuyez sur pour lancer le ringage .

Programme de nettoyage automatique complet de la

machine , 3 fois par an (environ 13 minutes)

Realiser le nettoyage du circuit cafe permet de lutter contre les résidus, les dépdts graisseux
de café et de préserver les ardmes de vos boissons.
Pour effectuer ce nettoyage vous aurez besoin de :
- 1 pastille de nettoyage KRUPS
- 1 récipient de minimum 600mil
Le cycle enchainera deux phases ;
- 1 phase de nettoyage
= 1 phase de ringage

Quand réaliser ce programme ?
Lorsqu'il est nécessaire d'exécuter un programme de détartrage, I'appareil vous avertit.

A la mise en marche de la marche de la machine, la led « alerte » @ et la led K sur
I'interface tactile seront allumées. Voir 11 - NETTOYAGE AUTOMATIQUE COMPLET DE
LA MACHINE 3x / ANNEE - 13 MIN, fig 1 a 27.

- Vous pouvez aussi lancer un nettoyage quand vous le souhaitez : en appuyant sur

et sélectionnant le programme de nettoyage, signalé par Ia led K . Ensuite, voir
11-fig1a27.

Important :

Vous n'étes pas obligé d'exécuter sur-le-champ le programme de nettoyage
quand l'appareil le demande mais vous devez |'effectuer dans un bref délai, Si
le nettoyage est reporté le message d'alerte restera affiché tant que I'opération
ne sera pas effectuée.

Important :

Si vous débranchez votre machine pendant le nettoyage ou en cas de panne
électrique le programme de nettoyage reprendra du début. Il ne sera pas
possible de reporter cette opération, elle est obligatoire pour le ringage du circuit
d'eau. Dans ce cas une nouvelle pastille de nettoyage peut &tre necessaire.

| FRANGAIS |
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Programme de detartrage automatique (environ 20 minutes)
Reéaliser le détartrage de votre machine assure son bon fonctionnement et élimine tout
dépét de calcaire ou de tartre.

Attention : Si votre appareil est équipé de notre cartouche Claris Aqua Filter
System merci de la retirer avant 'opération de détartrage (voir « Désinstallation
de la cartouche Claris Agua Filter System),

Pour effectuer ce nettoyage vous aurez besoin de :
- 1 dose de detartrant KRUPS
- 1 récipient de minimum 600ml
Le cycle enchainera trois phases :
- 1 phase de détartrage
- 1ére phase de ringage
- 2nde phase de ringage

Quand réaliser ce programme ?
Lorsqu'il est nécessaire d'exécuter un programme de détartrage, I'appareil vous avertit. A

la mise en marche de la maching, la led « alerta » @ et laled & sur l'interface tactile seront
gllumées. Ensuite, se reporter chapitre 12 - PROGRAMME DE DETARTRAGE, fig 1 a 30.

Important :
n La machine vous indique lorsgu'il est necessaire de le faire. Cependant, vous

pouvez lancer un détartrage de la machine & la demande en appuyant sur
et sélectionnant 4.

La cartouche filtrante Claris Aqua Filter System
Installation :
Retirez le réservoir d'eau et videz-le. Si nécessaire, retirez la cartouche filtrante
usagée.
- Tournez la bague grise située sur I'extrémité supériesure de la cartouche filtrante
jusqu'a afficher la date actuelle. La cartouche est 4 changer tous les 2 mois,
- Vissez la nouvelle cartouche filtrante dans le fond du réservoir & eau en utilisant
I'accessoire fourni avec la cartouche.
- Remplissez le réservoir d'eau et le remetire en place.
- Mettez en marche la machine en appuyant sur ON/ OFF.
- Placez un récipient vide sous les buses café,
- Appuyez longuement sur "CLEAN", les témains lumineux seront clignotants.
- Appuyez ensuite “START/ STOP", I'eau s’écoule alors des buses café.
= Le filtre st amorcé.
Désinstallation :
- Retirez |2 réservoir d’eau et videz-la.
- Dévissez la cartouche filtrante.
— Ensuite suivez les instructions ci-dessus, dans « Installation », afin de changer la
cartouche usagée,

AUTRES FONCTIONS

Réglages
Vous pouvez personnaliser divers réglages sur votre machine, en accédant aux paramétres
de la machine.

Important :
La machine est branchée, mais pas allumee.

Appuyez 3 secondes sur . , vous entendrez un signal sonore.

Température café @

] Basse APPUYEZ SUF ssrerro PUIS SUF pour régler la température café.

44 | Moyenne |Ilya 3 niveaux d'ajustement de la température pour vos boissons

444 | Elevée café. Par défaut, le réglage est 2 gouttes.

Auto OFF Vous pouvez choisir la durée aprés laquelle votre appareil
s'éteindra automatiquement afin d'optimiser votre consommation

. 15 min energétique : 15 minutes, 30 minutes et 3 heures. Par defaut, le

o6 |30min reglage est de 3 heures.

4 44 | 3 heures " %
ADpUYEZ SUF rseresso PUIS SUP pour régler |'auto off,

Ringage auto ON Vous pouvez automatiser le ringage de votre machine & chague
mise en marche. Par défaut, le réglage est inactif.

b4 | Actif Appuyez sur .= .. puis sur

pour régler le ringage auto ON.

Inhiber la Vous pouvez enlever la fonction de détection de I'absence de
fonction manque | grain de café. Vous n'aurez donc plus les alertes lumineuses
grains commespondantes. Par defaut, le réglage est actif.

i

Appuyez sur =" puis sur @ pour inhiber la fonction mangue
grains.

Inactif
bbb | Actif

Fonction manque grain

Cette fonction permet de prévoir le mangue de grain de café dans le réservoir café en

grains. Ce manque est signalé par I'alerte lumineuse (V), l'alerte @ et I'arrét du broyage en
cours de recette.
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Four reprendre la recette en cours apres ajout de grains, appuyez sur = alARI/STUF »,

Exemple :
= Lancement d'une recette

Détection d'un manque grain : alerte lumineuse (V), alerte @ + arrét du broyeur
Remplir le réservoir café en grains de grains de café

Appuyer sur "START/ STOP”

Reprise de la recette, ce qui permet de ne pas gaspiller de café.

Attention :

ﬁ L'utilisation de café gras peut entrainer des mauvaises détections di a une
mauvaise descente de grain. Si la détection s'active, il suffit de rappuyer sur le
bouton START/ STOP pour poursuivre la recette.

La fonction peut étre inhibée manuellement (voir “AUTRES FONCTIONS" - “Inhiber la
fonction mangue grains"”).

PROBLEMES ET ACTIONS CORRECTIVES

PROBLEME

La machine affiche une
panne, le logiciel est fige.
ou

Votre machine présente un
dysfonctionnement.

| ACTIONS CORRECTIVES

Eteignez et débranchez la machine, enlevez
la cartouche filtrante, attendez 1 minute et
redémarrez la machine.

Maintenir I'appui sur la touche ON/ OFF au
moins 3 secondes pour le démarrage.

difficile & tourner.

= L'appareil ne s'allume pas | Vérifiez les fusibles et la prise secteur de votre
E aprés avoir appuyé sur la installation électrigue.
o touche ON/OFF (pendant | Vérifiez que les 2 fiches du cordon sont
g au moins 3 secondes). correctement enfoncées coté prise.
E‘ Une coupure de courant L'appareil se réinitialise automatiquement lors de
e s'est produite lors d'un la remise sous tension.
cycle,
Le broyeur s'arréte en Remettre du grain et rappuyer sur start,
cours de recette a LED
grain allumée.
Broyeur tourne vide. Auto apprentissage de la machine.
Le broyeur émet un bruit Il y a certainement présence de corps étrangers
anormal. dans le broyeur.
Il v a de I'eau sous Avant d'enlever le réservoir d'eau, attendez 15
I'appareil, secondes aprés |'écoulement d'un café afin que
la machine termine correctement son cycle.
Veérifiez que le bac recolte-gouttes est bien
positionne sur la machine, il doit toujours étre
en place méme lorsque la machine n'est pas
utilisée,
i Veérifiez que le bac récolte-gouttes n'est pas
8 plein.
g Le bouton de réglage de Tournez le bouton de réglage de la finesse de
5 la finesse de mouture est mouture uniqguement lorsque le broyeur est en

fonctionnement.

L'appareil n'a pas délivré
de café.

Un incident a été détecté pendant la réalisation.
L'appareil s'est réinitialisé automatiquement et
est prét pour un nouveau cycle.

Vous avez utilisé du café
moulu & la place du café en
grain,

Aspirez a |'aide de votre aspirateur le café moulu
contenu dans le réservoir a grains.

De 'eau coule des buses
café a 'arrét de la machine.

Ringage automatique pour nettoyer les buses
café et eviter le bouchage.
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. PROBLEME ACTIONS CORRECTIVES

Vapeur

maching semble partiellernent /
completement bouchée

Ol silarecette vapeur ou eau
chaude s'améte prématurément et
que l'alerte de la fagade clignote.

| La buse vapeur fait du bruit. Vérifiez que ka buse vapeur est bien positionnée sur son
embout.
La buse vapeur de votre Assurez-vous gue le trou de l'embout n'est pas obstrué par

des résidus de lait ou de calcaire. Debouchez les trous avec
I'siguille fournie avee votre apparell, Se référer au chapitre
& - NETTOYER LA BUSE VAPEUR, fig 1 a 8.

La buse vapeur ne fait pas ou peu
de mousse de lait,

Pour les préparations & base de lait : nous vous conseillons
d'utiliser du lait frais, pasteurisé ou UHT, récamment ouvert,
Il est aussi recommandé d'utiliser un récipient froid.

Aucune vapeur ne sort.

a. Lors de la premigre utilisation d'un cycle vapeur, si

aucune vapeur ne sort comectement.

*  Vérifier que la sortie vapeur n'est pas bouchés., Voir ci-
dessus : « La sortie vapeur de votre machine semble
partiellement ou complétement bouchée »,

*  Réaliser une et une seubs fois le protocole suivant:

Videz le réservoir d'eau et retirez temporairement la

cartouche Claris Aqua Filter Systemn. Remplissez le réservoir

d'eau minérale forte en calcium ( > 100 mg/L) et faites
successivement des cycles vapeur (5 & 10 cycles) dans

un récipient jusqu’a I'obtention d'un jet de vapeur continu.

Remettez la cartouche dans le réservoir,

b. La buse vapeur avait déja fonctionné :

*  \farifier que la sorfie vapeur n'est pas bouchée, Voir ci-
dessus ; = La sortie vapeur de votre machine semble
partiellement ou complétement bouchée =,

Si aprés réalisation des étapes ci-dessus, la vapeur ne

fonctionne toujours pas, merci de contacter votre cenlre de

réparation.

De l'eau ou de la vapeur sort
anormalement de la buse vapeur,

\erifiez que la buse vapeur est bien positionnés sur son
embout. En début ou en fin de recette, quelgues gouttes
peuvent s'écouler par la buse vapeur.

Appariion de vapeur sous le
couvercle du bac & grains,

Fermez la goulotte pastille de nettoyage située sous le
couvercle. {J)

Entretien

La machine ne demande pas de
détartrage.

Le cycle de detartrage est demande a partir d'un nombra
important d'utilisations du circuft vapeur,

De la mouture se trouve dans le
bac récolte-goutes.

De la mouture de café en faible quantité peut se déposer
dans le bac récolte-gouttes. La machine est faite pour
évacuer les surplus de mouture résiduelle pour que la zone

de percolafion reste propre.

Aprés avoir vidé le bac collecteur
de marc de café, ks alertes
lumineuses restent allumées.

Réinstallaz le bac collecteur de marc de café,

PROBLEME ACTIONS CORRECTIVES

Entratien

Aprés avoir rempl le réservoir
d'eau, les alertes lumineuses
restent allumées.

Veérifiez le bon positionnement du réservoir dans I'apparedl.
Les fiotteurs au fond du résanvoir doivent se déplacer
librement. \érifiez et débloquez si nécessaire les flotteurs.

Boissons

Le café s'écoule trop lentement.

Tournez le bouton de |a finesse de mouture vers |a droite
pour obtenir Une mouture plus grossiére (peut dépendre du
type de café utilisé).

Effectuez un ou plusieurs cycles de ringage.

Changez la cartouche Claris Aqua Filter System.

Le café est trop clair ou pas assez
corse,

Evitez d'utiliser des cafés huileux, caramélisés ou

Vérifiez que le résarvoir & grains contient du café & que
celui-ci descand comectement.

Diminuez le volume de la préparation, augmentez la force
de la préparation en utilisant la fonction de la force de café,
Tournez la bouton de la finesse de mouture pour obtenir
une mouture plus fine.

Realisez votre preparation en deux cycles en utilisant la
fonction 2 tasses,

L'espresso ou le café n'est pas
assez chaud,

Réalisez un ringage circuit café avant de lancer votre café,
Augmentez la température du café dans les réglages de la
machine.

Chauffaz la tasse en la ringant & I'eau chaude avant de
lancer la preparation.

De I'eau claire s'écoule par les
buses café avant chague café,

Dans le cadre de la pré-infusion, de l'eau peut s'échapper
par les buses cafés.

Sil'un des problémes énoncés dans le tableau persiste, contactez le service consommateur

KRUPS.

A

Attention :
Fabricant:
SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne

France
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