
 

Mousseur à lait automatique  

pour machine à café espresso* super-automatique PHILIPS HD8831 

 

Notice d’utilisation 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 *expresso 
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Attention: lorsqu’on utilise de la vapeur, les parties métalliques peuvent atteindre des températures élevées. 

Laisser refroidir un instant avant de toucher la buse vapeur. 

1- Enlever la buse vapeur en la tirant vers le bas. 

2- Insérer le mousseur à lait automatique dans le logement de la buse vapeur, jusqu’à la rainure. 

 

 

 

 

 

 

Remarque : Utiliser du lait froid (~5°C / 41°F) avec une teneur en protéines au moins égale à 3% afin d'obtenir 

un cappuccino de bonne qualité. Il est possible d'utiliser du lait entier mais aussi du lait écrémé selon les 

goûts personnels. 

 

1- Insérer le Mousseur à lait Automatique dans le logement de la buse vapeur. 

 

 

  2- Mettre le tuyau d’aspiration dans le réservoir à lait. 

   

 

                             3- Positionner une tasse sous le Mousseur à lait Automatique. 

   

4- Appuyer sur la touche pour émulsionner le lait. 

5- Appuyer sur la touche pour interrompre la distribution de lait 

émulsionné. 

6- Positionner une tasse avec le lait émulsionné sous la buse de distribution du café. 

 

7- Appuyer sur la touche . Votre cappuccino est prêt. 

 

1- 2- 

AVERTISSEMENT : Par mesure d’hygiène, s’assurer que la surface externe 

du tuyau d’aspiration est propre. 

 

Comment installer le Mousseur à lait automatique? 

 

Comment émulsionner le lait et préparer un cappuccino? 

3- 
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Nettoyage quotidien 

Il est important de nettoyer le Mousseur à lait Automatique après chaque utilisation afin d'en assurer 

l'hygiène et de garantir la préparation d'une mousse de lait à la densité parfaite. 

Après avoir émulsionné le lait, il faut toujours : 

1- Insérer le tuyau d’aspiration dans une carafe plein d’eau fraîche. 

 

 

 

2- Placer un récipient vide sous le Mousseur à lait Automatique. 

 

 

3- Appuyer sur la touche pour commencer le nettoyage du 

mousseur à lait automatique. 

4- Laisser couler l’eau jusqu'à ce qu’elle soit propre.  

5- Appuyer sur la touche pour interrompre la distribution d’eau. 

 

6- Nettoyer le tuyau d’aspiration à l'aide d'un chiffon humide. 

 

 

Nettoyage hebdomadaire 

Le nettoyage hebdomadaire demande plus de minutie puisqu’il nécessite le démontage des pièces. 

1- Enlever le mousseur à lait automatique de la machine. 

2- Enlever le tube d’aspiration du mousseur à lait automatique. 

3- Pour démonter le Mousseur à lait Automatique appuyer sur les côtés et le retirer 

en effectuant de légers mouvements latéraux. 

 

4- Enlever le couvercle en caoutchouc. 

 

 

 

5- Nettoyer chacun des composants avec de l’eau tiède. 

 

 

6- Assembler de nouveau tous les composants. 

 

Comment nettoyer le Mousseur à lait automatique ? 
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Nettoyage mensuel 

Le Mousseur à lait Automatique exige un nettoyage mensuel plus en profondeur à l'aide du système de 

nettoyage du circuit du lait « Saeco Milk Circuit Cleaner » prévu à cet effet. 

1- Verser dans une carafe le produit pour le nettoyage du circuit lait. Ajouter ½ l 

d'eau tiède, puis attendre que le produit soit entièrement dissout. 

 

2- Mettre le tuyau d'aspiration dans la carafe. 

 

 

 

3- Placer un récipient suffisamment grand (1,5 l) sous le Mousseur à lait 

Automatique. 

 

4- Appuyer sur la touche  pour distribuer de la vapeur. 

 

5- Lorsque la solution a été distribuée complètement, appuyer sur la touche  

 pour interrompre la distribution. 

 

6- Bien rincer la carafe et le remplir avec ½ l d'eau fraîche qui sera ensuite utilisée 

pour le cycle de rinçage. 

 

7- Mettre le tuyau d'aspiration dans la carafe. 

 

 

8- Vider le récipient et le replacer sous le Mousseur à lait Automatique. 

 

 

9- Répéter les étapes 4 et 5. 

10- Attendre quelques minutes afin de laisser refroidir la machine. 

11- Retirer le Mousseur à lait Automatique et nettoyer le comme indiqué pour le 

nettoyage hebdomadaire. 

 

 

 

 

 


